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рослинної сировини з різними принципами роботи. Були отримані дані 
щодо кінетики екстрагування рослинної сировини різними 
розчинниками, отримані дані по кількості сухих речовин, що 
перейшли в екстрагент, отримані термограми процесів та витрати 
електроенергії. Отримані дані свідчать про доцільність та ефективність 
використання обладнання на основі мікрохвильових технології для 
отримання екстрактів з рослинної сировини. 

Література: 
1. Бурдо О.Г., Сиротюк И.В., Альхури Ю., Левтринская Ю.О. 

Микроволновая энергия, как фактор интенсификации 
тепломассопереноса // Проблемы региональной энергетики. 2018. №1 
(36). – С.58-71. 
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техн. наук / Е.В. Георгиеш. – Одесса, 2015. – 185 с. 
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виробництв: підручник / О. І. Черевко, А. М. Поперечний. ― 2-е 
видання, доп. та випр. ― Х.: Світ Книг, 2014. ― 495 с.  
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При комплексній переробці плодоовочевої та ягідної сировини 

важливе значення має не тільки впровадження у виробництво 

безвідходних та маловідходних технологій, а й переробка нормованих 

технологічними інструкціями неминучих відходів, які нерідко 
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становлять від 5–30 до 45–50%, а інколи і 80–85%. На світовому ринку 

частка відходів, що переробляються, і вторинних сировинних ресурсів 

(ВСР) консервного виробництва становить лише 20%, і їх значна 

частина (до 70%) прямує на корм тварин. 

Серйозні проблеми виникають із утилізацією відходів при 

виготовлені фруктових харчових соків. Переробка таких відходів на 

традиційному обладнані не дає результатів із-за особливостей 

сировини. Це реологічні харчові системи – їх структура та якість 

залежить від термічного впливу. 

Пропонується використовувати для задач зневоднення 

інноваційні методи – залучити електромагнітні джерела енергії ІЧ 

діапазону. Зроблено експериментальні дослідження кінетики сушіння 

на стрічковій та камерній сушарках. Проведено комплекс 

експериментальних досліджень кінетики сушіння в залежності від 

типу сушарки. На стрічковий сушарці змінювалися: швидкість стрічки, 

товщина шару продукту, потужність ІЧ поля. Досліди проведено на 

різній сировині (Рис. 1). Це було: пюре яблук, полуниці, банану, сливи, 

персика, абрикосу, дині, винограду, моркви, цибулі та буряку. 

 
Рис. 1 – Залежність швидкості сушіння від типу продукту. 

 

Досліди показали, що використання ІЧ технологій сушіння – це 

перспективні шляхи вирішення екологічних проблем та можливість 

отримання додаткових резервів повноцінної їжі при переробці 

сировинних відходів консервних виробництв. 

 

Науковий керівник – доктор техн. наук, 

доцент Терзієв С.Г. 
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