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- гідростатичного тиску, що визначається конструктивними особливостями 
обладнання. Збільшення величини відношення висоти до діаметру бродиль-
ного апарату підсилює гідростатичний стрес;

- негативного впливу етанолу, що призводить до підвищення тривалості реге-
нерації дріжджової клітини та збільшення проникності і пористості клітинної 
мембрани, що є наслідком проблем з транспортуванням поживних речовин;

- механічний стрес відбувається в результаті дії великої дотичної напруги під 
час перемішування дріжджів. Такі механічні операції можуть пошкоджувати 
поверхневий шар клітинної оболонки дріжджів, що знижує флокуляційні 
властивості клітин.

Для запобігання зниження інтенсивності розмноження і бродильної активності 
дріжджів, покращення їх фізіологічного стану, в сусло необхідно вносити поживні ре-
човини (амінокислоти або солі амонію, мінеральні солі) і вітаміни. Також рекоменду-
ється використовувати насіннєві дріжджі не більше шести генерацій, а при веденні 
процесу зброджування в ЦКТ або використання високогустинного пивоваріння – не бі-
льше трьох генерацій.

Науковий керівник – к.т.н., доцент кафедри ТВтаЕ Мельник І.В.

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ ОЦЕНКА КРАСНЫХ СОРТОВ 
ВИНОГРАДА ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА
ИГРИСТЫХ ВИНОМАТЕРИАЛОВ

Шмигельская Н.А., к.т.н., н.с. лаборатории игристых вин,
ФГБУН «ВННИИВиВ «Магарач» РАН», г. Ялта

Одним из решающих факторов производства высококачественной винопродук-
ции является тщательно подобранный сортовой состав. Так, во Франции в провинции 
Шампань для производства классического шампанского используются только 3 сорта 
винограда: Пино нуар, Пино менье и Шардоне, которые обеспечивают типичные свойс-
тва и высокое качество готовой продукции. При этом выпуск красных игристых вин 
достаточно ограничен, что, по-видимому, обусловлено спецификой процесса производ-
ства. Учеными института «Магарач» - Г.Г. Валуйко, Г.А. Гавришем и др. была научно 
обоснована, разработана и внедрена технология производства высококачественного 
красного игристого вина с использованием сортов винограда Цимлянский черный, 
Плечистик, Каберне-Совиньон, Хиндогны, Матраса, Бастардо магарачский, Рубиновый 
Магарача. Однако в настоящее время посадки указанных сортов ограничены, что подт-
верждает актуальность изучения и обоснования использования различных сортов вино-
града для расширения ассортимента и повышения качества красных игристых вин. 

Объектами исследований являлись: селекционные сорта винограда института 
«Магарач» (Красень, Памяти Голодриги, Антей магарачский), аборигенные сорта (Ке-
фессия, Кафа, Капитан Яни кара), интродуцированные клоны классических сортов (Ка-
берне-Совиньон, Мерло, Каберне фран), малоизученные сорта (Сира, Мальбек) и др.
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Для технологической и биохимической оценки качества винограда изучали фи-
зико-химические и технологические характеристики винограда и сусла по схеме, пред-
ставленной на рис. 1.

Рис. 1. Схема проведения анализа винограда

В результате проведенных исследований установлено, что изученные сорта ви-
нограда обладают достаточно широкими диапазонами показателей углеводно-
кислотного и фенольного комплексов, разной окисляющей и мацерирующей способно-
стями сусла. Проведенные исследования являются этапом в установлении критериев 
оценки винограда при его переработке на конкретный тип виноматериалов, используе-
мый в составе купажей для производства красных игристых вин.

Научные руководители – д.т.н., профессор, Макаров А.С.,
к.т.н., ст.н.с., Яланецкий А.Я. 
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