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включно – фрикадельки мали смак та аромат, характерні січеним напівфабрикатам. Врахо-
вуючи склад основної сировини – м’ясо кроля та філе індички, фрикадельки мали світле 
забарвлення як до, та і після термічної обробки. Внесення добавки понад 2,5 % до маси си-
ровини, надавало виробам червонувато-коричневатого забарвлення, не характерного 
м’ясним виробам.

Використання ВАК в сухому вигляді, без додавання води, погіршувало смакові ха-
рактеристики, тому в подальших дослідженнях використовували добавку гідратовану при 
ступеню гідратації 1:4. При такому співвідношенні добавки до води, масова частка сухих 
речовин в системі відповідала масовій частці сухих речовин в м’ясі. Тому заміна м’яса до-
бавкою не впливала на соковитість продукту та вихід після термічної обробки. 

Втрати маси при збільшенні частки добавки в продукті до 2,5 % коливаються в ме-
жах похибки вимірювань і не перевищують 1 %. Однак при збільшенні частки ВАК в ре-
цептурі продукту збільшується відсоток зв’язаної вологи і, для вибраної оптимальної кон-
центрації – 2 %, вологозв’язуюча здатність фаршевої системи складає 65,3 %, що на 4,5 % 
більше ніж у контрольного зразка. Дана залежність пояснюється наявністю в добавці полі-
сахаридної матриці, яка безпосередньо і зв’язує вологу.

Отже, використання вітамінно-амінокислотного комплексу при виробництві 
м’ясних січених напівфабрикатів дозволить не тільки частково замінити м’ясну сировину, 
але й збагатити раціон харчування дітей дошкільного віку амінокислотами та вітамінами. 
Наявність клітковини у вигляді частково гідролізованої целюлози сприятиме кращому 
процесу травлення малюків.

Науковий керівник: к.т.н., доцент, Савінок О.М.

ПОВЫШЕНИЕ КАЧЕСТВА ПРУДОВОЙ РЫБЫ

Долгая Д.В., Линкевич В.Ю.
Учреждение образования «Могилевский государственный

Университет продовольствия»,
Республика Беларусь, г. Могилев

В данной экспериментальной работе исследовалась возможность повышения ка-
чества прудовой рыбы и ее потребительских свойств. С этой целью использовались две
кормовые добавки, содержащие каротиноиды: натуральная («Эко Золотой») и синтети-
ческая («Кантаксантин»).

Для кормления товарного карпа было изготовлено два образца эксперименталь-
ного комбикорма с разными дозировками кормовой добавки «Эко Золотой» и «Кантак-
сантин». Определено накопление каротиноидов в мышцах товарного карпа. Результаты
представлены в табл. 1. 

Установлено, что в течение 30-ти суток окрашивание карпа комбикормом с до-
бавлением кормовой добавки «Кантаксантин» 200 мг/кг візуально практически не про-
исходит. Однако накопление каротиноидов происходит и их содержание в мышечной
ткани составляет 1,81 мг/кг. 

На 6-е сутки было установлено, что независимо от дозировки кормовой добавки
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Таблица 1 – Содержаниекаротиноидов в мышцах товарного карпа
Период, 
сутки

Содержание каротиноидов при дозировке красителей (мг/кг), мг/кг
Эко Золотой Кантаксантин

100 200 500 100 200 500
0 1,05 1,05 1,05 1,05 1,74 1,98
30 1,85 1,97 2,20 1,05 1,81 2,22
90 2,75 3,50 4,80 1,05 1,89 3,15

происходит окрашивание плавников карпа. Накопление минимальной концентрации
каротиноидов (1,74 и 1,85 мг/кг) в мышцах произошло только при дозировке Кантакса-
нтина и Эко-Золотого в количестве 100 мг/кг. 

На 90-е суток кормления комбикормом с кормовой добавкой «Кантаксантин» 
недостаточно и потому не обходимо продлить период кормления. Для того, чтобы до-
биться увеличения содержания каратиноидов в мышцах карпа при использовании син-
тетического красителя, не обходимо звеличить время кормления рыбы, а также дозиро-
вку кормовой добавки. 

Наибольший результат окрашивания мышц карпа достигнут при использовании 
натурального красителя «Эко-Золотой» 500 мг/кг. 

Таким образом, при скармливании рыбам комбикормов с добавлением красите-
лей выявлено, что лучшие показатели эффективности, стабильности и болем равномер-
ную пигментацию мяса рыбы обеспечил натуральный краситель (Эко-Золотой) по сра-
внению с синтетическим. Введение каротиноидных пигментов в корма для рыб придает
мясу насыщенный цвет и улучшает физиологическое состояние рыб.

Научныйруководитель – к.т.н., проф. Рукшан Л.В.

ИССЛЕДОВАНИЕ ВОЗМОЖНОСТИ ПОВЫШЕНИЯ 
КАЧЕСТВА КАРПА

Долгая Д.В., Стреж Е.Л.
Учреждение образования «Могилевский государственный

Университет продовольствия»,
Республика Беларусь, г. Могилев

В настоящее время в Беларуси очень інтенсивно развивается аквакультура цен-
ных пород рыб. Одним из таких видов является карп. Для нормального роста и разви-
тия рыбе не обходимо определенное количество и соотношение основних питательных
веществ. В настоящее время ведуться разработки лечебно-профилактических комбико-
рмов против бактериальных инфекций карповых рыб, исследование и разработка нових 
сырьевых компонентов. Сырьё, содержащее необходимое количество микро- и макро-
компонентов, в основном импортируется и стоимость его высокая. В то же время в Бе-
ларуси добывается такая осадочная порода, как трепел, обладающая адсорбционной
способностью (на уровне активированного угля – 202%). Поэтому с целью улучшения
качества рыбы нами проведены исследования по использованию трепела при кормле-
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