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Норії відносяться до різновидності транспортних механізмів, які, в процесі транспортування 
неочищеного зерна, виділяють велику кількість мінерального та органічного пилу. 

З метою запобігання виходу запиленого повітря з норії в робочу зону, її приєднують до 
аспіраційних систем, завдяки чому створюють розрідження в місцях найбільшого пиловиділення. 
Суттєвим недоліком цього процесу є те, що застосовують мережу повітропроводів і 
пиловідділювачів. Це призводить до збільшення металоємкості і витрат енергії. 

Щоб уникнути цих недоліків встановлюють на башмаках норій точкові (модульні) фільтри. Це 
індивідуальний пристрій, який включає в себе систему тканинних рукавів і вентилятор. Їх 
проектують таким чином, щоб була передбачена можливість регенерації тканини рукавів через 
певний час за допомогою зворотної імпульсної продувки стисненим повітрям. В зв’язку з тим, що 
немає необхідності вловлювати і виводити із системи пил, його повертають в потік. Тим самим 
створюється тільки розрідження повітря в башмаках норій. 

Схема модульного фільтра представлена на рисунку. 
Проектування і вибір локального 

фільтра виконують за аеродинамічними 
показниками. Для здійснення надійної 
аспірації згідно нормам визначають 
витрати повітря Qф, яке необхідно 
відібрати від транспортуючого обладнання 
QТО, м3/год з метою утворення в ньому 
необхідного розрідження. При цьому 
необхідно обов’язково врахувати кількість 
повітря QП, яке підсмоктується у норію і 
фільтр. 

Кількість підсмоктуваного повітря 
приймають у межах 0,1-0,5 м3/с. 

ТОф QQ  05,1  

По Qф вибирають необхідний 
типорозмір фільтра. (див. табл.) 

Розрахункову площу поверхні тканини 
фільтрів Fфр визначають за формулою: 

1 qQF ффр , м2 

де q – напруженість тканини фільтра 
(м3/м2·с) розрахункова, яка чисельно 
дорівнює умовній швидкості фільтрації 
повітря υф, (м/с). 

Напруженість тканини для локальних 
фільтрів ZEO-FV приймають – 3,00…5,00 м3/м2·хв. 

Втрати тиску у фільтрі Hф, Па визначаються з уточненням фактичної напруженості тканини: 
1 фф FQq , 

 
Рис. Принципіальна схема роботи  

локального вертикального фільтра  
ZEO-FV 



де Fф – площа поверхні фільтрувальної тканини, м2, яка визначається за кількістю 
фільтрувальних рукавів. В свою чергу кількість рукавів підбирають в залежності від марки і 
типорозміру фільтра. Рукав фільтра сконструйовано таким чином, що одночасно працюють дві 
бокові його стінки. Площа кожної стінки рукава складає – 0,5м2. Таким чином, загальна площа 
фільтрувальної тканини одного рукава складає 1м2, а загальна площа тканини фільтра визначається 
за виразом:  

1 nFф , м2 

де n – кількість рукавів фільтра. 
Таким чином: 

h
ф qaH  , 

де a i h – експериментальні коефіцієнти, що залежать від структури фільтрувальної тканини, 
конструкції фільтра та характеристики пилу. 

Для ефективної регенерації тканини фільтра зворотною продувкою втрати тиску до фільтра 
повинні бути більшими від величини, визначеної за формулою 

qH рег  155363 , Па. 

Таблиця – Технічні характеристики фільтрів 
 

№ п/п Марка фільтра 
Фільтруюча 
поверхня, 

м2 
Кількість рукавів, шт 

Кількість 
повітря, 
м3/год 

Локальні фільтри 
1 ZEO–FV–1200 6 6 1200 
2 ZEO–FV–1400 7 7 1400 
3 ZEO–FV–1600 8 8 1600 
4 ZEO–FV–1800 9 9 1800 
5 ZEO–FV–2000 10 10 2000 
6 ZEO–FV–2200 11 11 2200 
7 ZEO–FV–2400 12 12 2400 
8 ZEO–FV–2600 13 13 2600 
9 ZEO–FV–2800 14 14 2800 
10 ZEO–FV–3000 15 15 3000 

11 ZEO–FV–3200 16 16 3200 
12 ZEO–FV–3400 17 17 3400 
13 ZEO–FV–3600 18 18 3600 
14 ZEO–FV–3800 19 19 3800 
15 ZEO–FV–4000 20 20 4000 

 

Враховуючи те, що, при розрахунку втрат тиску в фільтрі, коефіцієнт а і показник ступеня h 
залежать від багатьох факторів і, в тому числі, від характеристики пилу, що ускладнює визначення 
цих параметрів втрати тиску у фільтрах типу ZEO-FV знаходять за узагальненою, рекомендованою 
кафедрою технологічного обладнання зернових виробництв Одеської національної академії 
харчових технологій, формулою 

2
фф QBAH  , Па, 

де А і В – коефіцієнти завода виробника: А = 670, В = 360; 
Qф – об’ємні витрати повітря, що повинне бути знепилено у фільтрі. 
За сумарними втратами тиску та витратами повітря вибирають повітродувну машину. 
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