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Розробка технології десертів з біфідогеними властивостями з 

впровадженням у закусочну в м. Тульчин Вінницької обл.

ОНТУ-2024,

Гр. ТХм-607а

Здобувач

Консультант

Керівник

Зав. каф.

Бугайцов О.С.

Кривоногова І.Г.

Дідух Г.В.

Стад.

УП

Лист Листів

1

Дзюба Н.А.

4

ГЕНЕРАЛЬНИЙ ПЛАН ЗАКУСОЧНОЇ

(М 1 : 200)
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Лист Листів
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ПЛАН ЗАКУСОЧНОЇ

НА ВІДМІТЦІ 0,012 М (М 1:50)
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ФУНКЦІОНАЛЬНІ СХЕМИ СТРАВ

САЛАТ З БІЛОГОЛОВОЇ КАПУСТИ ТА ЯБЛУК, 

КОВБАСА ІЗ СВИНИНИ СМАЖЕНА,ЗАКУЗКА ІЗ СИРУ, 

КІЛЬЦЯ СИРНІ, БУЛЬЙОН З КУРЕЙ ПРОЗОРИЙ

ОНТУ-2024,

Гр. ТХм-607а

Здобувач

Консультант

Керівник

Зав. каф.

Бугайцов О.С.

Кривоногова І.Г.

Дідух Г.В.

Стад.

УП

Лист Листів

3Дзюба Н.А. 4

Функціональна схема страви № 1.11 Салат із білоголової 
капусти та яблук

 

Функціональна схема страви 1.77 Ковбаса зі свинини смажена

 

Функціональна схема страви № 1.86. 
Закуска із сиру

 
Функціональна схема страви 

№ 1.231. Кільця сирні 

Функціональна схема приготування бульйону з 

курей прозорого № 168
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ФУНКЦІОНАЛЬНІ СХЕМИ СТРАВ

ГОЛУБЦІ УКРАЇНСЬКІ, КРУЧЕНИКИ ПРИКАРПАТСЬКІ, 

БІФШТЕКС, ВАРЕНИКИ З КАРТОПЛЕЮ ТА 

ШКВАРКАМИ

ОНТУ-2024,

Гр. ТХм-607а

Здобувач

Консультант

Керівник

Зав. каф.

Бугайцов О.С.

Кривоногова І.Г.

Дідух Г.В.

Стад.

УП

Лист Листів

4Дзюба Н.А. 4

Функціональна схема страви 1.267 Крученики прикарпатські
 

 

Функціональна схема страви № 1.296 Голубці українські
 

Функціональна  схема страви 
№548 «Біфштекс»

 
Функціональна  схема 

страви №696 «Картопля 
смажена(із сирої)»

 

Функціональна схема страви № 1.437 «Вареники з 
картопляним фаршем зі шкварками»

 

Функціональна схема 
тіста для вареників

 

Функціональна схема фаршу 
картопляного № 1.478 
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