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 ОЦІНКА ЯКОСТІ ТА АСОРТИМЕНТУ ТВЕРДОГО СИЧУЖНОГО 

СИРУ «РОСІЙСЬКИЙ»  
Виробництвом сирів в Україні займаються більше ніж 150 підприємств, 

2/3 із яких виробляють тверді сичужні сири, решта – м’які та перероблені 
(плавлені). Понад 60 % продукції випускається такими компаніями: «Бель 
Шостка Україна», «Гадячсир», «Дубномолоко», «Клуб сиру», «Мілкіленд-
Україна», «Моліс», «Молочний Альянс», «Терра Фуд» [1]. Ці компанії 
утримують свої лідерські позиції завдяки значним капіталовкладенням, 
постійній модернізації виробництва, оновленню технічної бази та 
розширенню асортименту [2]. Для оцінки якості твердого сичужного сиру 
«Російський», якому за даними проведеного анкетування надають перевагу 
споживачі, було обрано найбільш популярні торгівельні марки «Ферма», 
«Шостка», «Пирятин». Повноту маркування обраних зразків здійснювали 
згідно Закону України «Про інформацію для споживачів щодо харчових 
продуктів». Якість та безпечність, що визначається завдяки органолептичним 
і фізико-хімічним дослідженням, з’ясовували, спираючись на Codex 
Alimentarius. «Загальний стандарт на сири» CODEX STAN A-6-1978, Rev. 1-
1999, Amd. 2006 та ДСТУ 6003:2008 «Сири тверді. Технічні умови».   

Після дослідження пакування і маркування провели визначення 
органолептичних показників шляхом побудови профілограм за визначеними 
дескрипторами. За такими фізико-хімічними показниками, як масова частка 
жиру і вологи всі вивчені зразки відповідають вимогам. У зразку № 3 
відмічено перевищення вмісту солі вдвічі, що може свідчити про порушення 
технології виробництва або про несвіжість сиру.  

Висновок 
Сири тверді сичужні торгових марок «Ферма» і «Шостка» відповідали 

всім вимогам технічної документації. Сир «Пирятин» за маркуванням, 
органолептичним та фізико-хімічним показникам мав недоліки, тому 
виявився найгіршим. 
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