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Механізація і автоматизація різних технологічних процесів не втратила свою актуальність і в ХХІ 

столітті. Особливо гостро стоїть питання механізації технологічних процесів у харчовій 
промисловості при обробці сільгосппродуктів, морепродуктів та ін. Створення пристроїв для заміни 
важкої, одноманітної праці на таких підприємствах дозволяє і успішно вирішує завдання 
автоматизації технологічних процесів. 

У харчовому раціоні населення різних країн особливе місце займають кальмари, яких слід 
патрати. На жаль, до цих пір, така робота, в основному, виконується вручну, що істотно знижує 
продуктивність праці і підвищує собівартість продукції. Для усунення цього недоліку нами була 
розроблена конструкція пристрою, захищена патентом України № 79351 у 2013 р. Цей апарат, хоча і 
має високу продуктивність, має ряд істотних недоліків. По-перше, це розрив сепії, що приводить до 
фарбування тушки кальмара чорнильною рідиною. По-друге, це забруднює устаткування, яке слід 
постійно промивати. По-третє, приводить до великої витрати води для миття, як тушки кальмара, так 
і устаткування. По-четверте, приводить до втрати чорнильної рідини, яка сама є цінним продуктом і 
використовується в харчовій промисловості. Всі вказані недоліки істотно знижують доцільність 
застосування запропонованого апарату у виробництві. 

Метою цієї роботи є розробка конструкції пристрою для потрошіння кальмарів. Конструкція 
представлена на рисунку. У представленій конструкції усунені недоліки, описані вище. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Механізм збирається в корпусі 1. В ньому рухоме встановлений вхідний вал 2, на якому 

штифтами 3 закріплені кулачки 4 і 5. Кулачок 4 взаємодіє з роликом 6 штовхача 7, рухоме 
встановленого в корпусі 1. На іншому кінці штовхача 7 нарізана кругова зубчаста рейка 8, а на його 
торці жорстко закріплений фланець 9. На штовхачі 7 співвісний з ним рухоме встановлена втулка 10 
з провушинами 11, 12, 13. Кулачок 5 взаємодіє з роликом 14 штовхача 15, який іншим кінцем 
жорстко закріплений у провушинє 1. На провушинах 12 і 13 рухоме встановлені однакові 
циліндричні  зубчасті колеса 16 і 17, зачеплені із зубчастою рейкою 8. На зубчастих колесах 16 і 17 
жорстко закріплені захоплення 18 і 19 відповідно, із зачепами 20 і 21. На штовхачах 7 і 15 
встановлені циліндричні пружини замикання 22 і 23 відповідно, які забезпечують постійний контакт 
роликів 6 і 14 з кулачками 4 і 5 відповідно. Кулачки 4 і 5 встановлені на вхідному валу 2 так, що 
задають рух штовхачам 7 і 15 за строго певною програмою. 

Захватний пристрій працює циклічно з приводом від електродвигуна. На початку циклу роботи 
штовхачі 7 і 15 знаходяться у верхньому положенні. Після установки кальмара під пристроєм і його 
фіксації включається зовнішнє джерело руху і штовхачі 7 і 15 починають рух донизу з однаковою 
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швидкістю,вводять захоплення 18 і 19 всередину мантії кальмара, досягають свого нижнього 
положення і зупиняються. Потім при нерухомому штовхачі 15 штовхач 7 під впливом пружини 22 
починає рух в гору, при цьому зубчасті колеса 16 і 17 починають обертатися, захоплення 18 і 19 
зближуються і захоплюють щупальця і нутрощі кальмара. Після цього починається одночасний рух 
штовхачів 7 і 15 вгору. При цьому нутрощі кальмара витягуються на зовні з тушки кальмара, чому 
сприяє і наявність зацепів 20 і 21. При досягненні штовхачами 7 і 15 свого верхнього положення – 
вони зупиняються, і штовхач 7 починає рух донизу при нерухомому штовхачі 15. При цьому 
захоплення 18 і 19 розкриваються і фланцем 9 нутрощі виштовхуються з простору між захопленнями 
18 і 19. Нутрощі потрапляють на стрічковий конвеєр для транспортування і подальшої обробки. 

Конструкція пристрою заявлена як винахід і отримано позитивне рішення про видачу патенту 
України на корисну модель. 
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