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енические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых 
продуктов».

Целью данной работы является изучение возможности создания новых ликеро-
водочных напитков пониженной токсичности на основе поликомнонентных компози-
ций спиртованных морсов и настоев растительного сырья.

Существует множество напитков, называемых ликеро-водочными изделиями, 
для изготовления которых используются растительные компоненты, перечень  которых 
включает 93 наименования, причем некоторые природные соединения этих компонен-
тов существенно влияют на скорость метаболизма этанола в печени, что  оказывает ни-
велирующее действие на токсичность алкогольного изделия.

Для приготовления желаемых ликеро-водочных изделий использовалось сочное
растительное сырье (апельсин), односеменные и многосеменные плоды (кофе, перец 
черный, ваниль). В сухом виде применялись травы пряно-ароматические (зверобой, мя-
та перечная и кудрявая, полынь.), цветы (липовый цвет), почки цветочные (гвоздика, 
почки черной смородины). Морсы и настои готовились путем настаивания раститель-
ного сырья водно-спиртовой жидкостью с периодическим перемешиванием и последу-
ющим сливом полуфабриката ликеро-водочного производства.  

Важным этапом эксперимента являлось определение антиоксидантной активнос-
ти полученных полуфабрикатов и выбор образцов  для дальнейшего исследования.

В ходе исследования осуществлялся подбор технологических режимов получе-
ния морсов и настоев за счет изучения и оптимизации значащих факторов:  динамики
содержания сухих веществ при экстракции растительного сырья в зависимости от гид-
ромодуля, крепости водно-спиртовой жидкости и времени экстрагирования;  химичес-
кого состава и крепости полуфабрикатов; количества морсов и настоев в процентном 
соотношении к заливаемой водно-спиртовой жидкости.

Полученные экспериментальные данные используются в продолжающихся исс-
ледованиях и необходимы для разработки новых видов ликеро-водочных изделий по-
ниженной токсичности.

Научные руководители – канд. техн. наук, доц. Моргунова Е.М., 
канд. техн. наук, доц. Шелегова Н.А.

ДОСЛІДЖЕННЯ ЯКОСТІ ТИХИХ СУХИХ ВИН

Аллахвердян А.А., студентка ІІ курсу факультету МТМС
Донецький національний університет економіки і торгівлі 

ім. М. Туган-Барановського, м. Донецьк

Останніми роками асортимент вин на світовому ринку значно розширився. На-
ціональний ринок не є виключенням, однак виробники з метою отримання надприбутку 
фальсифікують винну продукцію. Актуальності набуває встановлення якості зразків
вин вітчизняного виробництва.

Метою дослідження є визначення якості обраних зразків тихих сухих вин орга-
нолептичними та фізико-хімічними методами згідно з вимогами нормативної докумен-
тації.
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Дослідження якості вин проводилося в науковій лабораторії експертних дослі-
джень в митній справі Донецького національного університету економіки і торгівлі 
імені Михайла Туган-Барановського.

Визначення показників обраних зразків тихих сухих вин проводилось згідно з 
вимогами ДСТУ 4806:2007 «Вина. Загальні технічні умови».

Для проведення дослідження обрано 3 зразки тихих сухих вин національних ви-
робників: зразок  № 1 – вино ординарне столове сортове сухе біле «Шардоне»; зразок  
№ 2 – вино ординарне столове сортове сухе біле «Шардоне»; зразок  № 3 – вино орди-
нарне столове сортове сухе біле «Кокур».

Результати дослідження зразків органолептичними методами показали, що за 
показником кольору не відповідає вимогам чинної нормативної документації зразок                   
№ 3, за показником аромату (букету) – зразки № 1 та № 2, за показником смаку – зразки 
№ 2 та № 3. 

Результати дослідження зразків фізико-хімічними методами висвітлено в табли-
ці. 

Таблиця  – Результати дослідження зразків фізико-хімічними методами

Показник Вимоги згідно з 
ДСТУ 4806:2007

Номер зразка
1 2 3

Активна 
кислотність (рН) не нормується 3,3 3,4 3,5

Масова концентрація 
титрованих кислот, г/дм3 5-7 г/дм3 8,6 8,6 7,6

Результати дослідження зразків фізико-хімічними методами показали невідпові-
дність зразків вимогам чинної нормативної документації. Проведений аналіз свідчить 
про необхідність проведення вхідного (на виробництві) та поточного (при реалізації) 
контролю якості вин. 

Науковий керівник – ст. викладач Теплякова Г. В.

ВИНОРОБСТВО ТА КУЛЬТУРА ВИНА

Злобіна О.С. 
ВП «Коледж технологій та дизайну»

Луганського національного університету ім. Тараса Шевченка, м. Луганськ

Вино – алкогольний напій, одержуваний повним або частковим бродінням вино-
градного соку. В наш час еталоном у виробництві вин є Франція. Однак перші сліди 
виноробства мали свій початок, ще в далекому минулому. Так, кожен народ, який за-
ймався виноградарством та виробництвом вин, створював свою власну історію.

Старий Завіт. Першою людиною, яка посадила після Великого потопу виноград-
ник і відкрила вино, був Ной, який вийшов з ковчегу в горах Араратських і почав „... 
обробляти землю і посадив виноградник. І випив він вина й упився” (Буття, IX, 20-21). 
Вино було нагородою Ною та його супутникам за ті страждання під час потопу.
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