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містить цукру» не більше, ніж рекламний трюк. Відповідно до 
Європейської Директиви 76/768/ЕЕС, зубні пасти не можуть містити 
сахарозу та інші легко розкладаючі в роті вуглеводи. Тому наявність 
цукру в зубній пасті виключено заздалегідь.  

Таблиця 1- Об’єкти дослідження 

Зразок Назва, виробник 
Нормативний 

документ 
Зображення 

№ 1 

Зубна паста ТМ «Neture» 
Виробник:  ТОВ ВКФ «Біотон», 
вул. Войцховича,77, м. 
Дніпропетровськ, 49101, 
Україна. 

ТУ У 20.4-
30189624-
011:2017 

  

№ 2 

Зубна паста ТМ «Oral-B» 
Виробник: Procter&Gamble 
Manufacturing GmbH, 
Procter&Gamble Strasse 1, 64521 
Gross-Gerau, Germany. 

Технічний 
регламент 

Евразійського 
митного 
союзу 

 

 

№ 3 

Зубна паста ТМ «Pasta del 
Capitano» Виробник: 
Farmaceutici Dott Ciccarelli Spa 
Via  Clemente Frudenzio,13, 
20138, Milan, Italy. 

ISO 9009:2008  
Quality 

management 
systems — 

Requirements  

Таким чином, за результатами проведених досліджень можна 
дійти висновку, що всі 3 зразки не відповідають встановленим 
вимогам маркування, зразок №3 також не відповідає вимогам 
безпечності за наявністю великої кількості мінеральних включень.  
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Сучасний стан щодо безпечності харчових продуктів в Україні 
вказує на досить велику кількість фальсифікованих, неякісних та 
небезпечних продуктів [1]. 
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Оскільки морозиво користується великим попитом майже у 
всій віковій категорії людей, то оцінювання його безпечності щодо 
вмісту незадекларованих добавок є актуальним. 

Для оцінювання безпечності морозива пломбір щодо наявності 
в ньому незадекларованих добавок, було проаналізовано 
органолептичні показники обраних зразків та порівняно їх із 
морозивом власного приготування. Серед показників, які визначали 
були наступні: консистенція, консистенція після танення, колір, 
наявність піни після танення.  

Відмінності обраних зразків  від еталону та можливі причини 
цих відмінностей представлені у таблиці 1. 

Таблиця 1 – Відмінності обраних зразків морозива від 
еталону  

Зразок Відмінності Можлива причина виникнення 
№1 Слабо-сніжиста 

структура 
Присутність диспергованої води 
(тобто вміст молочного продукту 
занижений) та стабілізатору 
консистенції 

№2 Смак та запах помірно 
солодкий; 

Додання  меншої кількості цукру 
 

Структура та 
консистенція: сніжиста; 
смак- водянистий, зі 
шматочками льоду 

Присутність диспергованої води 
(тобто вміст молочного продукту 
занижений) та стабілізатору 
консистенції 

Білий колір У складі не вказано яйця або 
яєчний порошок / менша масова 
частка молочного жиру 

№ 3 Після танення 
морозиво 
перетворюється в 
молоко з піною 

Надмірний вміст стабілізатора / в 
рецептуру входять яйця 

 

Результати досліджень дозволяють передбачити у зразку 1 
додавання надмірної кількості води, у зразку 2- занижений вміст цукру 
(що було підтверджено результатами фізико-хімічних досліджень), а в 
зразку 3 доцільно зважити на можливу присутність незадекларованих 
стабілізаторів консистенції. 

Література: 
1.Офіційний сайт Держспоживслужби України  

https://dpss.gov.ua/diyalnist/zvitiprorobotuderzhprodspozhivsluzhbi 

 

Науковий керівник – д-р техн. наук, 
професор Бочарова О.В. 
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