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ITACTA 3 HACIHHA I'APBY3A

O3oaina C. O., K.X.H., 1o1eHT, AHTimiHAa O.0., K.T.H., J0IEHT
Opnecbknii HANIOHAJLHMI TEXHOJIOTiYHMI YHiBepcuTeT, M. Ofieca

OcTaHHIMU JIECATUPIYUSIMHU yBary Jro/iell B pO3BUHEHUX KpaiHaX CBITY NPUBEPHYIH FOPIXH 1
HaciHHS, fAKI € TMPOJYyKTaMH POCIMHHOTO TOXO/DKEHHS, IpUBAabIMBUMU 32  CBOIMHU
OpPraHOJICNITUYHUMH BIIACTUBOCTSAMHU 1 OJJHOYACHO KAJIOPIHHUMHU. 32 KOPJIOHOM TaCTH, SIKI SIBJISIOTH
co0010 Mo/piOHEHI TOpiXM 1 HACIHHS, € TOMYASIPHUMHU SK J00aBKM JO PI3HOMAHITHUX CTpaB.
BupoGHHIITBO MAcT po3mouato i B YkpaiHi. 30kpema, yBary npuBepTac macta 3 HaciHHs rapOysa. i
BUPOOHUIITBO IPYHTYETHCSI HA BUKOPUCTAHH] BITYM3HAHOT CHPOBUHHU, J0 TO % HACIHHS € MOOIYHUM
MPOJAYKTOM TIpH TiepepoOIri rapdysa. Asie 3a CBOIMH OpPraHOJENTHYHUMHU XaPAKTEPUCTHKAMH, B
TIePINy Yepry 30BHINTHIM BUTJISIOM, CMAKOM BOHA HEJAOCTATHRO MTPUBAOINBA IS CIIOJKHUBAYA.

Metoro poboTH Oyno OTpuUMaHHS 3pa3KiB MAacTH 3 HACIHHSA rapOy3a 3 J0/IaBaHHSIM
perioHanbHOI AT1THOT CHPOBUHH, @ TAKOXK IXHSI XapaKTepUCTHUKA.

3a pe3ynbTaTaMu MPOBEICHOTO HAMH aHaji3y MacTH 3 HACiHHA TapOy3a BCTAaHOBJICHO, IO
BoHa MictuTh 36,8 % Oinka, 46,9 % omnii. Tlpu anamizi 1 MUPHOKHCIOTHOTO CKJIaay METOAOM
razoBoi xpomarorpadii Oyno 3Haizeno 12,3 % nanbMiTHHOBOI Kuciotu, 4,7 % cTeapuHOBOI
KuciaoTH, 29,4 % oncinoBoi kucnotu, 53,7 % miHOIEBOI KUCIOTH.

OmauM 31 cocoOiB pO3MIMPEHHS JIHIMKKA TPOAYKTIB HAa OCHOBI MacTd 3 TapOy30BOTO
HaclHHS € OTPUMAaHHS TPOJYKTIB 3 BBEJACHHSAM ST1HOI perioHaIbHOI CUPOBUHHM — >KYPaBJIMHH,
KaJIMHK, 00JIMuXu. Slroau mignaBaiu CymIiHHIO, oApioHeHH 0. L1 3pa3ku 3minryBajiv 3 1acToro 3
HaciHHA TrapOy3a 1 TAKUM YMHOM OTPHMYBAJIM HHU3KY MPOAYKTIB, B SIKUX BMICT ST1IHOI CKJIa0BOT
kosuBaBcst Bim 10 % 10 30 %. Cnig 3a3HauMTH, 10 TPH IHOMY, Ha BIIMIHY Bil KOHTPOJIBHOTO
3pa3ka, po3lIapyBaHHs MPOAYKTIB HE CIIOCTEPIranocs, iXHs KOHCUCTEHIIIS cTaBayia OLIbII IIUTHEHO FO.
OtpuMaHi 3pa3Kyd XapakTepu3yBald 3 BUKOPUCTAHHSIM JECKPUIITOPHO-NPOQPUILHOTO METOAY
JETYCTAIlIHHOTO aHanu3y. Po3risnany HalOUIbII 3HAYYINI JCCKPUNTOPH, TaKi SK CMaK, apoMar,
KOHCHCTEHIIs, KOJIP HpoaykTy. bymu mnoOymoBani BigmoBigHi rpadiuni mnpodimorpadu Ta
MpoBeJleHUN ixHi aHami3. BcTaHOBIIEHO, IO J10aBaHHA STi 3HAYHO MOKpAIlye CMAaKOBI SKOCTI,
KOJIIp NPOAYKTIB cTae mpuBabauBimmM. Taki MOKa3HUKHU € BAXIMBUMHU MPU OLIHII iX CIOKHUBaYeM
1, BIATIOBIAHO, L€ CIpUsi€ TOMUTY Ha TaKy MPOIYKIIifO.

Crnig  3ayBaXuTH, 10 B CKJIali JOCIIKYBAaHOI MAacTU MEPEeBaKalOUUM 32 BMICTOM
MaKpPOHYTPIEHTOM € 0Mis. ToMy SIKICTh IPOAYKTIB B Ipolieci 30epiraHHs OLIHIOBAIM 3a 3MIHAMH
MOKa3HUKIB SIKOCTI >KMUPOBOI CKJIaJI0BOT — KHCIOTHOTO YHCIa 1 MEPOKCUTHOTO 4YHcla 3HAYCHHS
KHCIIOTHOTO YHCJIa 3aKOHOMIPHO 3pOCTa€ sl BCIX OTPUMaHUX MPOAYKTIB, MPOTE HOTO 3HAYECHHS HE
MIEPEBUIIYE TAKOTO I KOHTPOJIBHOTO 3pa3ka. [lepokcuaHe ynucio xapakTepu3ye CTIMKICTh Ol 10
OKHCHEHHS. B maHomy BuUManky, KOMM B il CKJIaal MICTUThCA 3HAYHA KUIBKICTH JIHOJIEHOBOT
KHUCTIOTH, SIKA BITHOCHUTHCA JI0 €CCEHINabHUX, MPOTE OJHOYACHO A0 HANOLIbIN JaOUIbHUX, el
MOKa3HUK € JTyXe BOKIUBUM. 3a pe3yidbTaTaMH JOCTIKEHb BCTAHOBJIECHO, III0 BBEJCHHS SAT1IHOT
CKJIQJIOBO1 JI0 MacTu 3 rapOy30BOr0 HACiHHS Ma€ MO3WUTHBHHUI BIUIMB HAa JAWHAMIKY 3MIHH I[bOTO
MOKa3HUKA: JIOJIABaHHS STIMHUX CKJIAJOBHX TajbMye€ ITIIBUIICHHS MEPOKCHIHOTO YHCIA B YCIX
3pa3zkax B MOPIBHSAHHI 3 KOHTPOJHHUM (TIACTH 3 TapOy30BOT0 HACIHHS). 30KpeMa, el MOKa3HUK 3a
MepioJ] CIOCTEPEKEHHS IS MacTH 3 JI0JaBaHHIM OOMmuXu 3poctae B 1,5 pa3u, KypaBiuHU — B 2
pasu, KanuHu — B 2,6 pasu. JlJis KOHTPOJBHOTO 3pa3ka OH 30uibmiyeTbes B 3,3 pasu. BoueBumab
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Takuil e(eKkT 3yMOBJICHHWH MPHUCYTHICTIO B STiAHIA CHPOBHHI TNPUPOJHUX AHTHOKCHIAHTIB
PI3HOMAaHITHOT IPUPOAX: TOTIPEHOIBHUX CHOTYK, KAPOTHHOIIB, BITAMIHIB TOIIIO.

OTtpumani pe3ynbTaTH JO3BOJSIOTH 3pOOMTH BHCHOBOK MO JOLUIBHICTH OTPUMaHHS Ha
OCHOBI IaCTH 3 HACIHHA TapOy3a HU3KH MPOAYKTIB 13 BMICTOM STiA: )KYpaBIUHH — 25 %, KaTuHA —
20 %, o6minuxu — 20 %. Ciix 3a3HaYMTH, 10 BBEIECHHS STITHMX CKIAAOBHX IO HACTH 3 HACIHHS
rapOy3a JI03BOJISI€ MIABUIIHUTH 1i CTIMKICTh 0 OKHCHEHHS B TIPOIleci 30epiranHs, BHECTH JI0JIaTKOBI
010JIOTIYHO aKTUBHI PEYOBUHH, & TAKOK 3HU3UTH B HIill BMICT OJIii 1, BIATIOBITHO, KaJIOPIHHICTD.

V]IK 663.91/.92 : 005.6

EKCIHHEPTU3A AKOCTI LIOKOJAJHUX BUPOBIB

Bikyas C.I., k.T.H., 1ouenT, !AnTinina 0.0., K.T.H., IOUEHT,
2Jleuyk I.B., 1.T.H., CT. HayK. cHiBpPOB.
lOnechkuii HaMiOHAJIbLHUI TEXHOIOTIYHMIA yHiBepcuter, M. Oneca
2T «< YKPMETPTECTCTAHJIAPT», M. Knis

BupoOHuIITBO 1mMIOKONIAAHMX BHUPOOIB Ta TOB'SI3aHWM 3 HHUM TPOAYKTOBHIH PHHOK
Oe3repepBHO 30UTBITYIOTHCS. BioMo, 110 OCHOBHUM 1 HaWIOPOKYUM IHTPEIIEHTOM IIOKOJIATHUX
Mac € Macjo Kakao, TOMy Y BHPOOHHMIITBI MOXKYTh 3aCTOCOBYBATH TEXHOJIOTTYH1 CyMIlIl Macia
Kakao 3 Woro 3aMiHHMKaMH a00 €KBIBaJICHTaMHU 3 METOI0 3HMKEHHS BUTPAT Macia Kakao 3 OISy
Ha HOTO BHCOKY COOIBapTICTh.

EkBiBazeHTH Ta mosinmryBadi Macia Kakao OTPUMYIOTh 3. HATypaJIbHUX POCITHMHHHUX KUPIB
IJIOMIB 1 POCIMH TPOMIYHOTO MOXOKEHHS (KOKOCOBE, MaIbMOSAPOBE MacCyo, OJiis mHu (3 TopixiB
M), Macjao 3 TopixiB bacc); poclIMHHMX 011 Ta TBApUHHUX KUPIB 13 3aJaHUMH BJIACTUBOCTSIMU
(COHSIIHMKOBA, COEBA, parcoBa, OABOBHSHA OJIis).

OcHoBHa BUMOra N0 OyAb-SKOTO >KHPO3aMIHHMKY — HasSBHICTh TaKUX caMuX (Hi3UKO-
XIMIYHUX BJIACTUBOCTEH, K y Macja Kakao.

3aMIHHUKHM KaKao-Macja MOIUIIIOTECS TOJIOBHUM YMHOM Ha eKBiBaJIeHT Kakao-macia (CB),
3aMiHHMK Kakao-macia (CBR) i 3aminauk kakao-macia (CBS) [1].

ExBiBanenT kakao-macia (CB) mae TpuriinepilHy KOMIIO3HINIO, MOAIOHY HaTypaJbHOMY
KaKao-Macily, 1 € KpaliuM 3a CYMICHICTIO, a HOro 3acTocyBaHHsS MOTpeOye TemrepyBaHHs. Ilig
kareropiro CB miaxogsats cepenus @pakiiis naabmosiapoBoro mMacia (PMF), sxxup iutine, sxup 1w,
CaJIOBUM KU 1 )KUP KOKyMa.

EkBiBasleHT Kakao-maclia MOXE 3aMIHUTH HaTypajibHE Kakao-maclio MpH OTPUMaHHI
mokojafay 0e3 BiAMIHHOCTEH 1100 CMaKy Ta IHIIMX BiacTUBOCTe. ToOTO, eKBIBaJIEHT Kakao-
MacJia B MOPIBHIHHI 3 HATYPabHUM KaKao-MacjoM HE Ma€ HiSKUX BIAMIHHOCTEH OpraHONIeNTUYHUX
BJIACTUBOCTEH: KOHCHUCTEHIIl, apoMaTy 1 cmaky. Takuii BuUI Macia CIOXHBAETbCI B
E€pporeiicekoMy COI031 HIOPIYHO B KUIBKOCT1 15 THCSY TOHH 1 BUKOPUCTOBYETHCS Y BCHOMY CBITI
3aMiCTh HaTypaJbHOTO Kakao-macia [2].

Y KOHIUTEPCHKUX BUPOOAX TPYIU «IIOKOJAA» MOXKE OYyTH BUKOPUCTAHO A0 5 % POCIMHHUX
KHUpIB — EKBIBAJIEHTIB Maciia Kakao 1 (a0o) MOKpallyBauiB Macja Kakao JI0 3arajbHOi Baru
IOKOJIaAHO1 MacH (0e3 BeMHKUX J00aBOK), HE 3MIHIOIOYHM MIHIMalbHOT KUIBKOCT1 Macya Kakao.

ExBiBaneHT kakao-macna (CB), ouH 13 3aMIHHHKIB KaKao-Macia, MOXKe IMOBHICTIO 3aMIHUTH
HaTypaJbHE KaKao-Macio, 1 TaKMM UYMHOM HAaBiTh €KCIIEPT HE 3MOXKE 3PO3YMITH DPI3HHUIl MIK
KIHIIEBUMH MpoayKTamH [1].

Ha croroasi cim aepxaB B €Bponeiickkomy Coro3i Ta BennkoOpuTaHis MOCTaHOBUIIH, IO
MO>KHA JIOJITaBaTH POCIMHHI 0JIii 200 Macna, iHIli, HiK KaKao-Macio, 0 MIOKOJIaay B KUIBKOCTI JI0
5 % B sSKOCTI KOMIIOHEHTY IoKoyany. Snonis 1 Kopes mignucanu npaBuia KOHKYpEHIIil Ha pIBHUX
yMOBaX Yy BHpPOOHHUIITBI IIOKOJAMy MpPO Te, IO B MIOKOJAl MOBUHHO Mictutucsa Oimbine 35 %
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