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   Изложены теоретические основы холодильной 

техники, включающие физические принципы 

работы и устройства компрессионных, 

теплоиспользующих, абсорбционных и 

пароэжекторных холодильных машин. 

   Рассмотрено промышленное применение систем 

охлаждения с ориентацией, в основном, на 

пищевую отрасль. Представлены справочные материалы, необходимые для 

теплофизических расчетов и обоснованного выбора холодильного 

оборудования. Имеются контрольные вопросы и тестовые задания. 

 

ВВЕДЕНИЕ 

 

Холодильная техника — это совокупность взаимосвязанных 

технических средств, предназначенных для создания, автоматического 

поддержания, распределения и использования искусственного холода. При 

этом различают непосредственно холодильные системы и холодильное 

технологическое оборудование. 

Холодильные системы — комплекс холодильного оборудования (один 

или несколько компрессоров, конденсаторов, различного рода испарителей, 

ресиверов и пр.), в котором циркулирует холодильный агент, 

непосредственно воспроизводящий искусственный холод. Такие комплексы 

называют холодильными машинами. Из нескольких принципиально 

отличающихся друг от друга типов холодильных машин в пищевой 

промышленности используют исключительно паровые компрессорные 

холодильные машины. 

Холодильное технологическое оборудование предназначено для охлажде-

ния, замораживания и холодильного хранения скоропортящихся пищевых 

продуктов (СПП). "По характеру воздействия на СПП различают 

холодильное технологическое оборудование для охлаждения и для 

замораживания продуктов. Охлаждение (понижение температуры не ниже 

криоскопической), как правило, осуществляется в камерах охлаждения 

(кроме жидких СПП). Замораживание (понижение температуры значительно 



ниже криоскопической) может осуществляться либо в камерах 

замораживания (камерных морозилках), либо в специальных устройствах — 

скороморозильных аппаратах. 

Настоящее учебное пособие не следует рассматривать как источник пол-

ной информации по рассматриваемой теме. В нём авторы лишь очень кратко 

систематизировали материалы ряда фундаментальных учебников, 

попытались осветить тенденции развития и последние достижения 

холодильной науки и техники применительно к пищевой промышленности. 

В Приложениях, помимо справочных материалов, необходимых для 

расчета и выбора холодильного оборудования, включен перечень тем, 

вынесенных на самостоятельную работу, и вопросы, которые могут быть 

использованы при тестировании знаний студентов. 

В конце приводится перечень литературы, которая может понадобиться 

студентам при изучении курса, выполнении расчетно-графического задания 

(РГЗ), заданий на самостоятельную работу и успешной сдаче модулей. 
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