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ОБ УЛУЧШЕНИИ ПАРАМЕТРОВ РАБОТОСПОСОБНОСТИ  
РЕДУКТОРОВ ОБЩЕГО НАЗНАЧЕНИЯ 

Бранспиз М.Ю., Ковтун А.С., ф-т информационных систем и технологий 

Луганский государственный университет им. В. Даля, г. Луганск 

В настоящее время первоочередной задачей является повышение качества, на-

дежности, долговечности и экономичности машин и механизмов. В приводах совре-

менных машин, используемых в пищевой промышленности, широкое распространение 

получили зубчатые передачи, значительное место среди которых занимают червячные 

благодаря относительно малым габаритам в сравнении с другими зубчатыми передача-

ми при одинаковых передаточных числах. Однако существенным недостатком их явля-

ется относительно низкий коэффициент полезного действия (КПД), что приводит к 

снижению долговечности этих передач и, в особенности при больших передаваемых 

мощностях, существенным потерям энергии. Поэтому усовершенствование червячных 

передач, которое неразрывно связано с проблемой многокритериального синтеза ма-

шиностроительных конструкций, является важным научно-техническим заданием. Эти 

вопросы неразрывно связаны с вопросом усовершенствования геометрии рабочих по-

верхностей червячной передачи. 

Одним из перспективных видов червячных передач, исследуемых в последнее 

время, являются червячные передачи, которые содержат червяк с выпукло-вогнутой 

боковой поверхностью витков. Вопрос выбора параметров червячной передачи с вы-

пукло-вогнутым профилем витков червяка рассматривали немало авторов. Основным 

недостатком этих работ можно считать то, что недостаточное внимание авторами уде-

лялось вопросу изготовления таких передач. В работе предложено для изготовления 

таких передач использовать шлифовальный круг с выпукло-вогнутым профилем осево-

го сечения, рассмотрен характер значений суммарной скорости червячных передач с 

выпукло-вогнутым профилем витков червяка, изготовляемого шлифованием; проведе-

но сравнение значения суммарной скорости для выпукло-вогнутых передач изготавли-

ваемых без смещения и со смещением. 

Проведенные исследования показывают, что использование червячных передач с 

выпукло-вогнутыми боковыми профилями витков червяка приводит к улучшению значе-

ний суммарной скорости, в особенности для передач с отрицательным смещением. Это в 

свою очередь ведет к повышению нагрузочной способности червячных передач. Однако 

необходимо провести дальнейшие исследования, которые позволят уменьшить отрица-

тельное влияния на нагрузочную способность наличия участков (в особенности для вогну-

той области витков червяка) значение величины суммарной в которых равно нулю 0V
∑
= . 

 

Научный руководитель – канд. техн. наук, доцент Бранспиз Е.В. 
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МАЛОГАБАРИТНАЯ ВАКУУМ-ВЫПАРНАЯ УСТАНОВКА 
ДЛЯ ДЕАЛКОГОЛИЗАЦИИ ВИНА С ПРИМЕНЕНИЕМ 

ТЕРМОЭЛЕКТРИЧЕСКИХ ПРЕОБРАЗОВАТЕЛЕЙ 

Гудзь С.С., студент ОКР «Бакалавр» факультету АМиР 

Одесская национальная академия пищевых технологий, г. Одесса 

Безалкогольное вино – это обычное сухое виноградное вино, изготовленное из 

виноградного сусла путем брожения, которое прошло технологический процесс деал-

коголизации – удаление спирта (алкоголя). Отсутствие спирта делает безалкогольное 

вино низкокалорийным продуктом, что позволяет употреблять его широкому кругу по-

требителей – от детей до людей преклонного возраста. Однако удаление спирта лишает 

вино консервирующих свойств, что резко сокращает сроки хранения такого продукта и 

влечет за собой необходимость применения других видов стабилизации его микрофло-

ры. Промышленный выпуск безалкогольного вина обычно осуществляется методом ва-

куумной (низкотемпературной) деалкоголизации. 

Однако, в связи с высокой сложностью и дороговизной оборудования для осу-

ществления процесса консервации стоимость готового продукта высокая, и промыш-

ленный выпуск его рентабелен только при больших объемах производства. Таким обра-

зом, весьма актуальным является задача разработки бюджетной компактной вакуум-

выпарной установки для деалкоголизации вина (рис. 1) непосредственно перед упот-

реблением в той таре, в которой оно было разлито – стеклянной бутылке. При этом ис-

чезает потребность в консервации и обеспечивается возможность охвата всего много-

образия вин. Для осуществления процесса деалкоголизации необходимо подводить те-

пло в испаритель и отводить его от конденсатора.  

В качестве нагревательных и охлаждающих элементов было решено применить 

модули термоэлектрических преобразователей Пельтье (ТЭП) [1]. Их использование 

позволило создать компактную установку. «Верхний» ТЕП выполняет функцию тепло-

вого насоса, осуществляющего перенос части тепловой энергии, которая выделяется в 

конденсаторе, на более высокий температурный уровень в испаритель. 

Для стабилизации температурного режима конденсатора используется еще один 

«нижний» ТЭП, установленный на нижней поверхности конденсатора и осуществляю-

щий отвод избыточного тепла с помощью радиатора с принудительным воздушным ох-

лаждением. 
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