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Спектри люмінесценції реєстрували за допомогою 
спектрофлуориметра Cary Eclipse (Varian, Австралія) з ксеноновою 
лампою 150 W. Значення рН розчинів вимірювали за допомогою рН-
метра серії Seven Easy фірми Mettler Toledo (Китай) зі скляним 
електродом, калібрування якого проводили за допомогою стандартних 
буферних розчинів.  Всі вимірювання проводили при кімнатній 
температурі.  

На основі проведених досліджень розроблена методика 
кількісного визначення куркуміну в приправах «Васабі» і прянощі 
куркумі молотій.

Література
1. Panigrahi S., Hirlekar R. Int. J. Pharmacy Pharm. Sci. – 2016. –

Vol. 8, Issue 12. – Р. 149-155.  
2. Murti Y B., Hartini Y.S., Hinrichs W.L.J., Frijlink H.W., 

Setyaningsih D. J. Young Pharm. – 2019. – Vol. 11, Issue 1. – P. 26-30.

Науковий керівник – канд. хім. наук, 
доцент Малинка О.В

ПОКАЗАТЕЛИ БЕЗОПАСНОСТИ ПРИ ХРАНЕНИИ 
ЗЕРНОВОЙ ПРОДУКЦИИ

Ляшан Г. Г,  студентка 1курсу»магистр» 
факультета ТиТППиПБ

Одесская национальная академия пищевых технологий,
г. Одесса

Контроль качества и безопасности пищевой продукции, 
препятствование ее фальсификации, создание системы наблюдаемости 
за качеством продукции от производителя до потребителя – таковы 
задачи государственной политики для обеспечения здорового питания 
населения.

Хранение зерна и продукции из него является не менее важной 
операцией, чем выращивание. Хранение должно быть таким, чтобы не 
допустить потерь продукции и ухудшения ее качества.

Летом этого года  вступил в действие новый стандарт – ДСТУ 
3768:2019  «Пшеница. Технические условия». Целью стандарта 
явились оптимизация и усовершенствование нормативной базы не 
только в сфере заготовки и переработки, но и хранения, а также 
определения качества зерна пшеницы. Основными изменениями стало 
сокращение числа классов зерна мягкой пшеницы, повышение и 
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уточнение показателей качества (натуры, числа падения, содержания 
примесей), нормирование неклассообразующих показателей, таких как 
содержание поврежденных клопом-черепашкой зерен, сила муки и др. 
Важным является гармонизация национального стандарта с 
международными стандартами   ISO  и европейскими стандартами 
серии EN относительно методов определения показателей качества 
зерна пшеницы. 

Согласно ДСТУ качество зерна пшеницы характеризуется    
совокупностью многих характеристик и признаков 
(органолептических, физико-химических, технологических). Среди 
показателей особое место отводится показателям безопасности 
зерновой продукции. К ним относятся прежде всего нормирование 
химических и биологических загрязнений  (таблица 1). 

Таблица 1 – Максимально допустимое содержание 
токсичных элементов, микотоксинов, радионуклидов и 
пестицидов (ДСТУ 3768:2019)

Показатель Норма Метод контроля по:
Токсичные элементы, мг/кг:
свинец 0,5 ГОСТ 26932, ГОСТ 30538
кадмий 0,1 ГОСТ 26933, ГОСТ 30538
арсен 0,2 ГОСТ 26930, ГОСТ 30538
ртуть 0,03 ГОСТ 26927, ГОСТ 30538
медь 10,0 ГОСТ 26931, ГОСТ 30538
цинк 50,0 ГОСТ 26934, ГОСТ 30538
Микотоксины, мг/кг: 

афлатоксин В1 0,005 МР 2273, МР 4082, ДСТУ EN 12955
зеараленон 1,0 МР 2964 
Т-2 токсин 0,1 МР 3184 
дезоксинваленон 
(вомитоксин)

0,5 МР 3940, МУ 5177 

охратоксин А 0,005 ДСТУ EN ІSО 15141-1, ДСТУ EN ІSО 
15141-2 

Радионуклиды, Бк/кг:
стронций-90 20 МУ 5778 
цезий-137 50 МУ 5779 

Пестициды

Перечень контролируемых пестицидов зави
сит от их использования на конкретной терри
тории, его согласовывают  с Министерством 
охраны здоровья и ветеринарной медицины  
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Наиболее опасным для здоровья человека выступает 
реализация пораженного грибковыми заболеваниями зерна –
заплесневелого,  фузариозного и др. Споры, а также  выделяемые 
микроорганизмами токсины не всегда разрушаются при тепловой 
обработке.  Употребление любых пищевых продуктов с добавлением 
муки из такого сырья приводит к серьезным отравлениям и даже –
летальному исходу. Возникает заражение грибками зернового сырья 
при повышенной влажности и температуре, в том числе при 
неправильных режимах хранения.

В процессе обучения и прохождения практики на предприятиях 
пищевой отрасли студенты специальности  «Технологическая 
экспертиза и безопасность пищевой продукции» узнали, насколько 
важна нормативно-техническая документация для производства, 
научились проводить анализ опасных факторов, приводящих к 
ухудшению качества продукции, освоили методики определения 
многих показателей качества, в том числе –  характеризующих ее 
безопасность.

Научный руководитель – канд. техн. наук,
доцент Антипина Е.А.

СПЕКТРОФОТОМЕТРИЧНЕ ОДНОЧАСНЕ
ВИЗНАЧЕННЯ ВМІСТУ СУМІШЕЙ СИНТЕТИЧНИХ 
БАРВНИКІВ ЖОВТИЙ «СОНЯЧНИЙ ЗАХІД» (Е110)  

ТА «ТАРТРАЗИН» (Е102) У НАПОЯХ

Медведєва Д.Д., студентка VI курсу 
Дніпровський національний університет ім. Олеся Гончара,

м. Дніпро

Відомо, що харчові барвники дуже широко використовуються 
у виробництві харчових продуктів з головною метою – надати 
привабливого естетичного вигляду готовому продукту. Недоліком 
синтетичних барвників є несприятливий вплив на організм людини: 
синтетичні барвники викликають харчові алергії, гіперактивність у 
дітей, впливають на щитовидну залозу. Метою роботи було 
дослідження можливості застосування спектрофотометричного аналізу 
харчових продуктів щодо вмісту синтетичних барвників Е102 і Е110.

Метод Mean Centering застосовують для визначення бінарних 
сумішей без попередніх етапів розділення. При розподілі одного 
спектра на інший (тобто оптична густина речовини A ділиться на 
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