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В  процесі  спілкування  із  студентами  викладачі  часто  стикаються  з 

неоднорідністю інформованості  студентів в галузі  інноваційних технологій в 

харчовій  промисловості  і  процесів,  що  знаходяться  на  вістрії  останніх 

досягнень  науки.  Це  звужує  кругозір  майбутнього  інженера,  не  дозволяє 

проявляти  творчість  в  подальшій  роботі  на  підприємстві.  Тому  дисципліна 

«Інноваційні  технології»  дозволила  б  усунути  ці  недоліки  в  підготовці 

студентів.

Безумовно,  фрагменти  такої  інформації  студенти  отримують  в  курсах 

різних дисциплін. Проте, в цьому випадку, такий підхід не дозволяє оцінити 

загальної  стратегії  в  розвитку  харчових  технологій,  яка  володіє  своїми 

закономірностями і своєю теорією.

Така дисципліна має бути всеосяжною, охоплювати всі  галузі  харчової 

промисловості  і  націлена  на  вирішення  таких  основних  завдань  як:  висока 

якість  вироблюваних  харчових  продуктів,  підвищення  ефективності 

використання  енергії  і  сировини,  що  пов'язане  з  мінімізацією  собівартості  і 

поліпшенням екології харчових підприємств.

Курс  інноваційних  технологій  може  бути  корисний  студентам  всіх 

спеціальностей, оскільки зачіпає, окрім технології і економіку, і технологічне 

устаткування  харчових  виробництв,  і  систему  управління.  Структура 

дисципліни «Інноваційні технології» може бути наступною:

- історія і стратегія харчових технологій; 

- основні  процеси,  які  лежать в основі  харчового виробництва і  їх 

розвиток; 

- устаткування харчових виробництв і його вдосконалення; 

- економічні  передумови  формування  собівартості  виробництва 

харчових продуктів при впровадженні нових технологій; 

- системи  управління  і  автоматизації  харчових  виробництв  і  їх 

розвиток; 

- розвиток  і  створення  нових  технологій  харчових  виробництв, 

сучасних досягнень науки;

- формування  екології  харчових  підприємств  при  впровадженні 

інноваційних технологій.

Курс  «Інноваційні  технології»,  що  викладається  студентам  молодших 

курсів,  допоможе зорієнтувати їх  в  своїй  спеціальності,  зрозуміти її  місце в 

харчовому виробництві і підвищити технічну ерудицію майбутніх фахівців.
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