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фенольні сполуки, які містяться в них, здатні поглинати УФ-
випромінювання.

На даний момент є багато людей, які страждають від сонячних 
опіків, що в подальшому призводить до виникнення раку шкіри та 
ряду других захворювань. Саме з цієї причини стало раціональним 
використовувати косметичні засоби, виготовлені на основі 
виноградної сировини, зокрема гребенів.

Науковий керівник – д-р техн. наук,
професор Осипова Л.А.

ВПРОВАДЖЕННЯ  ВЛАСНОГО ВИНОРОБНОГО  
ЦЕХУ В ТУРИСТИЧНО-ЕКСКУРСІЙНИХ ГОТЕЛЯХ

Ждед Г., студент ІІ курсу, СВО «Магістр» 
факультету ГРТБ

Національний університет харчових технологій, 
м. Київ

Вино, попри на свій вік, завжди залишається актуальним та 
цікавим для споживача. Велика кількість гостей прагне ознайомитися з 
технологією, оцінити якість виробництва і продегустувати якість 
продукції. Для туристів це можливість доповнити подорож новими 
враженнями і смаками.

На нашу думку, впровадження власного виробництва у готелі 
є захопливим як для справжніх поціновувачів вина, так і для 
звичайного туриста. Це є чудовим доповненням до будь-якого виду 
відпочинку, адже можна побачити не тільки процес виробництва та 
дізнатися щось нове, а й скуштувати вино, смак якого притаманний 
тільки даній виноробні, і все це не виходячи з території готелю.

Існує велика кількість готових винних турів та екскурсій. 
Мінус таких пропозицій - їх стандартність. Зазвичай туристи не 
можуть змінювати щось у програмах екскурсій.

Саме тому наш готель рекомендує організовувати самостійну 
програму, яка буде відповідати усім побажанням та запитам 
споживача.

Винний сервіс буде представлений наступними послугами:
- Відвідування виноробного цеху. Ця екскурсія може бути 

організована у будь-який зручний час для гостя, нічний час - також не 
перешкода. Гості самі обирають компанію для екскурсії або 

плпл
айного ого 

починку, адпочинку, ад
атися щосьатися щось

данійдані

і смі см
На нашу дуНа наш
ливим як дливим я

туристаист
дже

нити нит
туристів туристів 
маками.маками

умку, вумку, 

а свій вік, засвій вік, з
Велика кількелика кіль
сть висть ви

культльт
ніверситет

м. Київ

вжвж

І курсу, СВОурсу, СВО
тетуу ГРТБГРТБ

ха

НО
СІЙНИХ ГО

О «О «

НОГ



289 

відвідують її індивідуально. Це є гарантією уникнення конфлікту 
інтересів та забезпечення повного комфорту перебування;

- Участь у процесі виготовлення вина. Саме ця послуга надає 
змогу повністю поринути в життя винороба. За бажанням гість може 
спробувати себе не тільки у сучасних технологіях виробництва, а й у 
старовинних. Наприклад, вичавлення соку з винограду власними 
ногами і т.д.;

- Навчання техніці дегустації. Майстер-клас споживання вин 
від сомельє, де гостей навчають відрізняти якісні вина від неякісних, 
розуміти різницю сортів вина та розповідають про їх особливості;

- Дегустація вина. Захід, де гість може скуштувати вина, котрі 
виробляються в готелі та обрати пляшку, яка йому найбільше 
сподобалась (входить у вартість послуги);

- Екскурсії до інших виноробень регіону. Наш готель буде 
організовувати екскурсії до будь-яких виноробень регіону за бажанням 
гостя. Програма також буде  створена індивідуально і проводиться 
гідом нашого готелю.

Оскільки гість сам складає програму свого відпочинку, то він 
може обирати кожний пункт окремо чи може додати додаткові.

Отже, власний виноробний цех у туристично-екскурсійних 
готелях є доцільним, адже винний туризм все більше набирає обертів у 
сучасному світі.

Наукові керівники – канд. техн. наук,
доцент Шаран Л.О.,

канд. техн. наук,
доцент Шаран А.В.

ВИНО  ЯК  ІСТОРИЧНИЙ  НАПІЙ

Камінська В.В., студентка IІІ курсу
Подільський спеціальний навчально-реабілітаційний

соціально-економічний коледж, 
м. Кам’янець-Подільський

Переглядаючи історичні кінофільми, ми бачимо, що головні 
герої вживають вино, наприклад, нещодавна кінострічка «Гра 
престолів», де досить часто актори вживали саме вино, є також багато 
інших історичних фільмів, де ми бачимо, що основний напій ‒ це вино. 
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