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АНОТАЦІЯ 
 

Представлена кваліфікаційна робота на тему: «Технічне переоснащення 

борошномельного заводу  ДП «Куліндорівський КХП» Технічне 

переоснащення розмелювального відділення (секція А) борошномельного 

заводу ДП «Куліндорівський КХП». 

Актуальність теми. Виробництво зерна та його переробка з давніх 

часів займали важливе місце в житті людей. 10-15 тисяч років тому людина 

почала вирощувати злаки, які були далекими родичами ячменю, пшениці. 

Зараз зернові культури вирощують майже у всіх країнах світу. В Україні їх 

традиційно вирощують на великій площі. 

Організація і ведення технологічного процесу на борошномельних 

заводах повинні будуватися на сучасних наукових основах при умові 

використання ефективного та надійного в експлуатації технологічного і 

транспортного, а також допоміжного обладнання. 

Досконалість прийнятої технології, оптимальні варіанти 

технологічних регламентів грають головну роль в досягненні високої 

ефективності виробництва. 

Основні особливості роботи. В проекті розмельного відділення 

борошномельного заводу технологічний процес розмелу зерна побудований 

на 4 драних систем, 8 ситовіяльних, 3 сортувальних, 3 вимельних, 9 

розмельних  та контроль борошна за сортами (вищого та першого). 

Розроблена технологічна схема передбачає переробку пшениці з підвищеним 

виходом борошна вищого сорту та  скорочення процесів здрібнення та 

вимелу оболонок в порівнянні з типовим проектом. Здійснено технічне 

переоснащення секції А борошномельного заводу  ДП «Куліндорівський 

КХП» поверху вальцьових верстатів із заміною комплектних верстатів марки 

А1-БЗН на більш ефективніші турецької фірми Makenas. 



 

Лист 

  
КРБ.ТЗПХіКВ.602-03.ІІІ.27.2 078-03.VI/27.2 

 

 

 

Результати роботи. Реконструкція борошномельного заводу ДП 

«Куліндорівський КХП» технічно і економічно доцільна. Інвестиційні 

витрати становлять 2053тис. грн. Використані власні кошти, що складають 

15,4% прибутку звітного періоду((2053/13305)·100). Інвестиції окупляться за 

1,78 роки. Чиста приведена вартість на кінець третього року складатиме 1298 

тис грн..  

Дипломна робота складається із розрахунково-пояснювальної записки, 

що включає в себе 7 розділів у кількості 113 сторінок та 4 листів графічного 

матеріалу. 

Ключові слова: технічне переоснащення, обладнання фірми 

Makenas, вальцьові верстати, технологічний процес, борошно, 

технологічний процес, розмельне відділення. 

  

 

 

 

 

  



Лист
КРБ.ТЗПХіКВ.602-03.ІІІ.27.2 078-03.VI/27.2

ЗМІСТ
Зміст…………………………………………………………………………………
Анотація…………………………………………………………………………….
Вступ………………………………………………………………………………..
Розділ1. Стан проблеми та перспективи її вирішення………...............................
Розділ 2.Техніко-економічне обґрунтування………………..................................
Розділ 3. Характеристика технологічних об’єктів та комунікації генерального
плану підприємства………………………………………………………………...
3.1. Загальна характеристика генерального плану підприємства…..…………..
3.2. Архітектурно-будівельні рішення……………………………………………
Розділ 4. Технологічна частина………………………............................................
4.1. Наукове обґрунтування .…………………………………………………….
4.2. Характеристика сировини, вимоги до її якості…………………………...
4.3. Аналіз та обґрунтування схеми технологічного процесу …………………
4.4 Вибір, розрахунок, підбір технологічного обладнання…………………….
4.5. Проектування внутрішньоцехової комунікації…..……………………........
4.6. Технохімічний і мікробіологічний контроль виробництва. Застосування 
системи НАССР……………………………………………………………………
Розділ 5. Спеціальні розрахунки………………………………………..................
Розділ 6. Енергопостачання та матеріально-ресурсне 
забезпечення……………
6.1. Мета та задачі проектування...………………………………………………..
6.2. Визначення розрахункової активної потужності і підприємства…………
6.3 Розрахунок повної потужності трансформаторної підстанції з 
урахуванням компенсації реактивної потужності підприємства……………….
6.4 Перевірка потужності трансформаторів з урахуванням їх 
перевантажувальної здатності…………………………………………………….
6.5 Техніко-економічне порівняння роботи силових трансформаторів………..
6.6 Вибір перерізу жил та марки кабелю………………………………………...
6.7 Річні витрати електроенергії та їх вартість…………………………………...
Розділ 7. Розрахунок техніко-економічних показників проекту .........................
Висновки та 
рекомендації……………………………………....................................
Список літератури………………………..............................................



 

Лист 

  
КРБ.ТЗПХіКВ.602-03.ІІІ.27.2 078-03.VI/27.2 

 

ДП.ТПЗ.Б.0-173-03-I.2 

ВСТУП 

Виробництво зерна та його переробка з давніх часів займали важливе 

місце в житті людей. 10-15 тисяч років тому людина почала вирощувати 

злаки, які були далекими родичами ячменю, пшениці. Зараз зернові культури 

вирощують майже у всіх країнах світу. В Україні їх традиційно вирощують 

на великій площі. 

Організація і ведення технологічного процесу на борошномельних 

заводах повинні будуватися на сучасних наукових основах при умові 

використання ефективного та надійного в експлуатації технологічного і 

транспортного, а також допоміжного обладнання. 

Досконалість прийнятої технології, оптимальні варіанти 

технологічних регламентів грають головну роль в досягненні високої 

ефективності виробництва. 

Дуже велике значення відіграють технологічні властивості зерна. Для 

підтримання високої ефективності процесів ці характеристики повинні бути 

стабілізовані на оптимальному рівні. В зв’язку з надходженням на 

підприємство неоднорідного зерна інженер-технолог повинен вміти 

направлено змінювати його властивості. 

На сучасних борошномельних підприємствах здійснюються складні 

технологічні процеси. Усі операції по підготовці сировини, переробці зерна, 

відпуску продукції повністю механізовані, збільшується частка 

автоматизованих. 

Складний багатофакторний виробничий процес, насиченість 

підприємств технологічним та допоміжним обладнанням, автоматизованими 

системами контролю та управління потребують високих професійних знань 

інженерів-технологів. 

Для виконання цих складних і відповідальних функцій інженер-

технолог повинен володіти широкими знаннями в області різноманітних 

властивостей зерна. 
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Контроль і управління технологічним процесом повинні забезпечити 

високу якість продукції і її задані виходи. Організація і ведення 

технологічного процесу на борошномельному заводі передбачає рішення 

двох задач: 

- Перша – вибір оптимального режиму підготовки сировини до 

переробки і режиму роботи основних систем технологічного процесу 

виробництва готової продукції. 

- Друга – підтримання незмінних значень вибраних параметрів 

режиму на протязі всього періоду переробки даної партії. 

Першу задачу вирішують шляхом використання рекомендацій, 

викладених в Правилах організації і ведення технологічного процесу, або ж 

шляхом дослідних переробок сировини на лабораторному обладнанні. 

Друга задача потребує наявності на підприємствах визначеної 

системи контролю параметрів, режимів, і стабілізації їх на заданих рівнях. 

Організація такої системи поєднана з особливими труднощами, внаслідок 

складності сучасної технології борошна. 

Технологічний процес на зернопереробних підприємствах 

організований по принципу розгалуженого потоку із складним 

взаємозв’язком окремих етапів. Незважаючи на повну механізацію усіх 

технологічних операцій, розробити автоматизовані системи управління 

(АСУ) дуже важко, тому що технологічний процес багатоступеневий, потоки 

продуктів варіюються за питомими витратами і показниками якості, в 

залежності від початкової характеристики направленої на переробку 

сировини і варіації режимів на технологічних системах. Тому в теперішній 

час АСУ використовують лише на окремих основних операціях. Однак на 

практиці більшість питань із числа необхідних для створення АСУ 

технологічного процесу уже вирішені з урахуванням специфіки виробництва. 
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