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для підвищення опірності організму. Добова доза споживання м’яса ампулярій для до-
рослої людини становить від 2,0 г до 10,0 г, для дітей від 1,0 г до 4,0 г протягом одного 
місяця.

Науковий керівник – доктор технічних наук, 
професор Баль-Прилипко Л.В.

ТЕСТ-ОПРЕДЕЛЕНИЕ АНТИБИОТИКОВ 
В ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТАХ

Стахурская Ю. А., Ершова Е. С., Ляшан А. Г., 
студенты ІІІ курса факультета ТПППКСЭиТ

Одесская национальная академия пищевых технологий
г. Одесса, Украина

Пищевые продукты могут загрязняться остатками различных лекарственных 
веществ, в том числе и антибиотиков, применяемых для лечения животных, ускорения 
их роста, улучшения качества и сохранности кормов. Некоторые лекарственные веще-
ства достаточно долго сохраняются в продуктах животноводства и могут с этими про-
дуктами попадать в организм человека. При этом антибиотики могут вызывать различ-
ные аллергические реакции, подавлять активность ферментов, изменять микрофлору 
организма, способствовать распространению устойчивых видов микрофлоры, вызывать 
дисбактериоз.

Для определения антибиотиков в молочной промышленности нашли примене-
ние иммунологические и микробиологические тесты производства датской компании 
«Христиан Хансен», – «BetaStar®», «TetraStar®», «BetaStar® Combo», «CopanTest®».

«BetaStar®» – экспресс-тест, основанный на анализе специфических рецепторов 
бета-лактамов: белков, связанных с частицами золота. Для проведения одного опреде-
ления требуется 5 мин, тест чувствителен к антибиотикам группы бета-лактамов. Чув-
ствительность определения в зависимости от вида антибиотика составляет в основном 
от 2 до 20 мкг/кг.

«TetraStar®» – экспресс-тест, основанный на анализе специфического рецептора 
тетрациклиновой группы, имеет высокую чувствительность к антибиотикам группы 
тетрациклина. Чувствительность составляет 60-80 мкг/кг.

«BetaStar® Combo» – экспресс-тест, обладающий чувствительностью к антибио-
тикам двух групп: бета-лактамов и тетрациклинов. Чувствительность теста – от 2 до 50 
мкг/кг.

Микробиологический тест «CopanTest®» – включает споры 
Bacillusstearothermophiluscalidolactis, с высокой чувствительностью определяет анти-
биотики группы бета-лактамов, тетрациклинов, аминогликозидов, макролидов и других 
антибиотиков. Возможность определения полного спектра антибиотиков в молоке, 
сравнительно невысокая стоимость, большой срок хранения и простота в использова-
нии обеспечили тесту широкое применение на предприятиях молочной промышленно-
сти.
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Тест, включающий микроорганизмы вида Streptococcusthermophilus, предложен 
для определения пенициллина, стрептомицина и тетрациклина в молоке. Пределы об-
наружения составляют 0,01 МЕ/мл, 10 мкг/мл и 1 мкг/мл соответственно.

Микробиологический тест, включающий диффузию антибиотика и агар (пита-
тельную среду) и сравнение угнетения роста тест-микроорганизма определенными 
концентрациями испытуемого препарата со стандартами антибиотика. Минимально 
определяемая концентрация составляет 0,05 мкг/мл. Основными недостатками метода 
являются низкая избирательность, продолжительность и трудоемкость определения.

Экспресс-тесты удобны и просты в применении, не требуют дополнительного 
оборудования или считывающего устройства, позволяют проводить анализ в полевых 
условиях. Тестовые полоски с результатами анализа долго сохраняются и могут быть 
использованы для сравнительной оценки определений достаточно длительный срок.

Научный руководитель – д.х.н.,
проф. Бельтюкова С. В.

ВПЛИВ МУЛЬТИПРОБІОТИКІВ  НА
ОРГАНІЗМ ЛЮДИНИ

Сухоцька А.В., студентка ІV курсу ННІХТ,
Золотоверх К.В., асистент кафедри ЕХП

Національний університет харчових технологій 
м. Київ, Україна

Унікальність мультипробіотиків полягає в їх мультикомпонентному складі і по-
ліфункціональності. На відміну від інших багатоштамових комплексів їх основу стано-
вить не суміш культур окремих мікроорганізмів, а стійкий симбіоз, який є за структу-
рою і механізмом міжвидових взаємодій, аналогом природних мікроорганізмів, що ха-
рактеризуються дивовижною життєстійкістю. Мультипробіотики виробляються в рід-
кій формі, яка не вимагає, на відміну від сухих форм пробіотиків, тривалої реактивації 
клітин. Вони проявляють свою дію відразу ж після вживання, оскільки їх бактерії зна-
ходяться в активному стані.

Мікрофлора мультипробіотиків включає тільки ті бактерії, які є найбільш кори-
сними для організму людини. Тому їх можна використовувати тривалими курсами без 
небезпеки передозування і розвитку побічних ефектів. Бактерії препаратів здійснюють 
модуляцію імунної системи, що сприяє підтримці її в активному стані. Висока концен-
трація, в мультипробіотиках, клітин фізіологічних бактерій сприяє їх активній конку-
ренції з шкідливими мікроорганізмами та підвищенню пробіотичної здатності препара-
ту. Володіючи великою сорбційною поверхнею, висококонцентрована біомаса пробіо-
тичних клітин здатна виводити з травного тракту мікробні і харчові токсини, канцеро-
гени, мутагени, алергени та вірусні частинки, попереджаючи їх негативний вплив на 
організм людини. Найчастіше мультипробіотики називають «ліками без ліків», адже є 
ефективним інструментом профілактики порушень у мікробній системі дітей і дорос-
лих. Зокрема, їх застосування в профілактичних цілях дозволяє попередити розвиток 
дисбіозної патології у новонароджених, побічні ефекти антибактеріальної терапії, роз-
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