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Таким чином, при застосуванні всіх вище зазначених підходів дозволяє реалізу-
вати виробництво розчинної кави за принципами екоіндустрії: скоротити витрати, під-
вищити якість продукту, знизити навантаження на оточуюче середовище.
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Сучасні економічні умови переробки сільськогосподарської сировини диктують 
необхідність створення ресурсозберігаючих технологій, які дозволяють ефективніше 
використовувати його харчовий потенціал.

Як відомо, сушіння зерна є найбільш енергозатратним технологічним процесом 
із всих технологічних операцій післязбирального зберігання зерна. Кількість енергії, 
затраченої на сушіння, складає до 70% від загального об’єму витрат, яке приходиться 
на доведення зерна до кондиційного по вологості стану. Сушінню підлягає практично 
все зерно підвищеної вологості різноманітних злакових, зернобобових і маслинних ку-
льтур. Правильно проведене сушіння зерна забезпечує високе збереження зібраного 
врожаю, зменшує його потреби і забезпечує підвищення якості готового продукту. В 
цілому, по аграрному сектору необхідно сушити до 50% зібраного врожаю, а в окремих 
випадках в залежності від погодних умов і кліматичних зон України до 70-75%. Не ди-
влячись на велику різноманітність і широкий спектр можливостей, якими забезпечені
сучасні сушарки. Сушарні агрегати по теперішній час залишаються самим проблемним 
місцем сучасного виробництва по зберіганню і переробці зерна [1].

До основних способів сушіння відносять: конвективний, кондуктивний, радіа-
ційний, сорбційний, електричний, молекулярний та ін. 

Щоб підвищити енергоефективність та екологічну небезпечність існуючих про-
цесів сушіння, приділяють більше уваги: ізоляції корпусів зерносушарки, теплоізоляції 
повітряпроводу та трубопроводу, викиду пилу з зерносушарки, автоматизації виробни-
цтва, зменшенню виходу сушильного агента, організації рівномірного підводу енергії 
до зернової маси, ефективному та рівномірному перемішуванню продукту, забезпечен-
ню екологічної безпеки зерносушарки, утилізації енергії викидів відпрацьованого су-
шильного агенту.

Україна вирощує багато зернових, зернобобових та маслинних культур, також 
багато овочів та фруктів, вирощений врожай потребує збереження, за допомогою суша-
рок, які являються єдиним надійним способом зупинення активних процесів у продук-
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тах. Низька продуктивність сушильних комплексів, які давно потребують модернізації, 
недостатня забезпеченість їх призводять до того, що через несвоєчасне сушіння вро-
жаю, кількість його зменшується. 

В зернопереробній галузі України використовують різноманітні способи сушін-
ня зерна, та інших продуктів але вони вичерпали свої резерви.

Останнім часом все частіше використовується дія магнітного поля надвисокої 
частоти (НВЧ) - мікрохвильові технології. Існуючі установки для НВЧ інтенсифікації 
застосовуються для сушіння в шахтних, конвеєрних сушарках.

Мікрохвильова технологія – серйозне досягнення науки і техніки, продукт деся-
тирічних досліджень учених - аграріїв і військово - промислового комплексу, що не має 
аналогів у світовій практиці. Мікрохвильова технологія і створене на її основі мікрох-
вильове устаткування для сушіння фруктів та овочів дозволяє не тільки висушувати 
продукцію, але й отримувати харчові барвники, розморожувати рибу, м’ясо, овочі, яго-
ди та інші продукти харчування, проводити без температурне консервування та багато 
іншого. 

В лабораторії «ТЕРМА» Одеської національної академії харчових технологій
був розроблений і виготовлений експериментальний зразок стрічкової сушарки з трьо-
ма НВЧ та ІЧ випромінювачами.

Були проведенні експериментальні дослідження по сушінню соняшника та сої 
при повному завантаженні стрічки. Враховувались різні режими: вплив швидкості руху
стрічки, потужності стрічкової сушарки, кількість модулів НВЧ- генераторів енергії та 
ІЧ- випромінювачів, вплив питомого навантаження на стрічку та інші.

По отриманим результатам можливо зробити висновки, що при використанні 
модулів НВЧ- генераторів енергії та ІЧ- випромінювачів для зневоднення соняшнику та 
сої на стрічковій сушарці досить ефективно. 

Література: 
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Глобальной проблемой человечества в новом тысячелетии становится проблема 
получения пригодной для питья пресной воды. Дефицит пресной воды остро ощущает-
ся на территории более 40 стран, расположенных в засушливых областях земного шара 
и составляющих около 60% всей поверхности суши. Мировое потребление воды в 
начале XXI века достигло 120-150·109 м3 в год. Растущий мировой дефицит пресной 
воды может быть скомпенсирован опреснением солёных (солесодержание более 10 г/л) 
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