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У даному пiдруч:ню,·у надана методо:тоriп проеК1уваннп та оттn1Л1iзацii" систем

охолодження холодJ.L1ьникiв штодоовочесховищ на основi використаннп iнформацii' 
дiючи.х державних та мiжнародних норм проеК'Тування будiвельни.х конструкuiй хо­
.1одильникiв-плодоовочесховю11 рiзного призначення. та iнформацi'i дiючнх держав­
них та м.iжнародних стандартiв щодо властивостей продукцii" та технолоriчноrо рег­
.1аыен,у й зберirання. 

Звернуто уваrу• на необхiднiсть перевiрки нор"ативних документiв на внесения 
змiн. Пiдручник може бути використаний сrудента.�111 заю1адiв вищоi· освiш, що на­
вчаються за освiтнiми проrрамами пiдготовки фахiвuiв в ra.iyзi холодильноi· технiкн 
i технологii (спеuiа.�ьнiсть 142 «Енергеn1чне машинобудування»), а також при вико­
наннi проектних розробок будiвющтва нових або реконструкцi·i дiючих холодильни­
кiв для зберirання гподоовочевоi' продукui1. 
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Т11is tt1torial presents the metlюdology ot· designiпg and optimizatioп ot· tl1e ref1·ige1·ating 
systeшs of the fruit апd vegetaЫes cooled sto1·ages. The шethodology is based uроп the state 
апd iпtematioпal onns апd Reglllatioпs of coпstп1ctio11 applications along witl1 actiпg state апсl 
iпtematioпal sta.пdards conceming the p1·odL1ct's pгope1ties and techпological storage 1·eqL1iremeпts . 

Тhе attentioп is paied to the пecessity of checkiпg the N 01111s and RegL1iatio11s 011 the ameпdments 
and chaпges ente1·ed. The text book may Ье used Ьу the studeпts of tl1e higl1e1· educarioп instirшioпs 
majoriпg in the edL1catioпal prograшs iп iпdL1strial Refrigeratioп ai1d tecl111ology (spec.142 Energy 
Machiпe E11gi11eeri11g) апd it also may Ье нsed withiп tl1e desig11i11g pгojects of пеw апd moderпized 
fruit апd vegetaЬles refrigerated storage. 
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