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Показник

Вміст, г/100 г

Білків 62,8

Жирів 3,5

Вуглеводів 10,3

Харчових волокон 0,5

Вода 14

Калорійність 307

Таблиця 1. Хімічний склад пшеничного сейтану

Зображення заготовки сейтанового продукту

Основні завдання роботи:

•дослідити можливість використання 

сейтану на осві пшеничного борошна у складі 

продуктів, що імітують м’ясні вироби.

•вивчити функціонально-технологічні 

органолептичні показники сейтану пшеничного

• Визначити технологію виготовлення та 

дослідити харчову, енергетичну цінність готових 

виробів - стейку Сейтан та вегетаріанської ковбаси 

сейтанової.



Показник

Вміст, г

Білків 62,01

Жирів 2,9

Вуглеводів 9,93

Калорійність, кКал 318,48

Таблиця Харчова та енергетична цінність страви “Стейк Сейтан”

Технологічна схема страви “Стейк Сейтан”

Стейк Сейтан



Хімічний склад варених вегетаріанських ковбасних виробів

Нaймeнувaння

пoкaзників

Кoнтpoль Зpaзoк

Волога 64,78 64,99

Сухі речовини 32,22 34,01

Мінеральні речовини 1,08 2,29

Білків 30,05 33,11

Жирів 8,26 6,94

Вуглеводів 18,22 17,43

Калорійність, кКал 312,54 244,49

Хімічний склад варених вегетаріанських ковбасних виробів

Веганська ковбаса



Генеральний план кафе



План кафе



Модель кафе



Послуги, які надаються в кафе



Технологічні схеми страв



Технологічні схеми страв



Основні техніко-економічні показники роботи підприємства

№ 

п/п

Показники Одиниці 

вимірювання

Значення

1 Валовий товарообіг тис. грн. 22774,54

2 Чистий дохід від реалізації тис. грн. 18978,78

3 Витрати операційної діяльності тис. грн. 17811,82

4 Фінансові результати від звичайної діяльності до

оподаткування

тис. грн. 1166,96

5 Чистий прибуток тис. грн. 956,91

6 Рентабельність продажів % 8,04

7 Поріг рентабельності в грошовому вираженні тис. грн. 16647,86

8 Середній чек грн. 150,36

9 Термін окупності капітальних вкладень роки 3,60




