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звертаються до тієї чи іншої групи дегустаторів. За допомогою групи 
споживачів виникає можливість провести маркетингові дослідження 
нової стилістики вина, у процесі яких, отримуємо відповідь на 
питання: «Чи сподобається нова стилістика вина ринку?».

Панель дегустаторів окрім того, що теж стандартизована, 
може складатися з експертів, які пройшли такі міжнародні освітні 
програми: Wine & Spirit Education Trust (WSET), Master of Wine, Court 
of Master Sommeliers.

Існує система міжнародних конкурсів, котрі проводяться за 
підтримки Міжнародної організації виноградарства та виноробства 
(OIV), на яких затверджуються існуючі стилістики вина за допомогою 
різних балових систем. На основі результатів цих конкурсів споживачі 
можуть бути впевнені в обраному бренді та його стилістиці вина.

Таким чином, сенсорний аналіз є провідним елементом для 
визначення та формування стилістики вина. Це надає можливість 
українським виноробним підприємствам створити вітчизняний 
продукт, який буде мати власну стилістику і високу якість завдяки 
сенсорному аналізу.

Науковий керівник – д-р техн. наук, 
професор Ткаченко О.Б.

РОЗВИТОК ВИНОРОБСТВА НА ТЕРИТОРІЇ УКРАЇНИ

Шевченко В.Є., студент IІ курсу
Подільського спеціального навчально-реабілітаційний

соціально-економічного коледжу,
м. Кам’янець-Подільський

Виноробство є однією з найдавніших культур у світі. Україну 
це мистецтво також не оминуло. З історичних джерел можна зробити 
висновок, що розвиток виноробства в Україні розпочався з IV століття 
до Різдва Христового. На південному березі Криму археологами було 
відкопано амфори, де були сліди зберігання вина та виноробні преси. 
Греки, які заснували свої колонії у Криму, в регіоні Дону, Дніпра, 
Бугу, Дністра та Дунаю, завозили сюди свої сорти винограду, 
вирощували його і займалися виноробством. Звідси виноградарство 
розповсюдилося на інші райони України та Молдови, які мають 
сприятливі умови для культивування винограду. Знайдені обладнання 
та резервуари свідчать про інтенсивний розвиток цих культур і 
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технологій у Херсонесі, Пантикапеї, Тиритапі, а також в Ольвії, на 
березі Бурського лиману та в інших містах півдня України [1].

Сьогодні українське вино знане у всьому світі, адже марочні 
вина експортують в Європу, Америку, а найкращі його зразки 
завойовують найвищі нагороди міжнародних конкурсів [2].

У XIX ст. виноградно-виноробна промисловість у сучасних 
кордонах України не була розвинена, але вже на початку XX ст. 
почалося значне піднесення виноградарства та виноробства, освоєння
нових земель під виноградники. В Ялтинському районі наприкінці XIX 
ст. було засноване промислове виноробне господарство «Масандра» з 
винзаводом і підвалами, яке потім перейшло до Удільного відомства.

Великий внесок у розвиток галузі зробив основоположник 
вітчизняного виноробства князь Л. С. Голіцин, який у своєму маєтку 
«Новий Світ» біля Судака освоїв виробництво шампанського 
класичним пляшковим способом.

Чим вино краще за інші алкогольні напої? По-перше, про 
терапевтичну користь вина написано чимало наукових статей. По-
друге, модель споживання цього напою відрізняється від моделі 
споживання міцного алкоголю і пива. Вино належить до того виду 
напоїв, які п'ють не так для досягнення кінцевого результату –
алкогольного сп'яніння, як із дієтичних, гастрономічних і навіть 
естетичних міркувань. Іншими словами, вино п'ють, щоб насолодитися 
смаком. І раз так, то найчастіше напою буде випито стільки, скільки 
того потребує стіл, а не гонитва за сп'янінням [3].

Не лише виноградники роблять Україну відомою, багато селян 
вирощують виноградні лози та роблять з урожаю різні вина, додаючи 
до нього різні новаторства, такі, як мед та інше. І на застільних 
посиденьках частують своїх гостей, друзів та рідних та охоче діляться 
рецептами.
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