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 0,2…0,3 % .
, , . 

-
. 1. 

 1 – 

(n=3; 0,05) 

( ) 
/ , % 

0,1 0,2 0,3 0,4 0,5 
-

, % 22,0 23,0/23,0 23,8/23,7 24,6/24,5 25,3/25,3 26,0/25,9 

’
, 

10-3 / 3
5,10 5,53/5,48 5,88/5,82 6,10/6,00 5,69/5,65 5,32/5,30 

’ -
, 10-6 3 166 173/171 183/180 193/189 178/176 153/150 

’ -
, 10-6 3 141 152/148 168/162 174/168 155/153 141/140 

’ -
’ - 0,85 0,88/0,87 0,92/0,90 0,90/0,89 0,85/0,85 0,81/0,80 

,
. . 0,25 0,31/0,31 0,36/,035 0,40/0,39 0,41/0,41 0,41/0,41 

,
-

 1…3 %, . -
. -

 0,2 %  0,3 % -
. , , ’ -

 15,0 %  19,6 %   14,1…17,6 %. ,
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. , -
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, , -
- -
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