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ОЦІНКА ЕКОЛОГІЧНОСТІ ВИРОБНИЦТВА ХЛІБА

Крисенко К.Ю., студентка ф-ту НГтаЕ
Одеська національна академія харчових технологій,

м. Одеса

Хлібопекарська промисловість є чи не найважливішою у 
харчовій промисловості, але й не малий внесок робить у забруднення 
навколишнього середовища: у водойми скидають стічні води, що не 
завжди достатньо очищені, в атмосферу потрапляють оксиди азоту та 
сірки, що утворюються в результаті згорання палива в котельнях, пил 
від борошна, вуглекислий газ, у ґрунти – важкі метали.

Метою даного дослідження є порівняння екологічних ефектів, 
пов'язаних з виробництвом білого хліба в трьох випадках: домашнє 
виробництво хліба, виробництво в умовах пекарні та промислове 
виробництво.

Приготування харчових продуктів здійснюється трьома 
способами: промисловим, напівпромисловим та домашнім, але 
промисловим, здається, витрачається більше енергії. Як будь-який 
інший процес виробництва, виробництво хліба пов'язане із впливами 
на навколишнє середовище через споживання ресурсів і через емісію. 
Впливи, однак, змінюються залежно від способу, яким виготовлено 
хліб.

Використання енергії в системах виробництва харчових 
продуктів достатньо добре вивчене. В той же час існують труднощі у 
проведенні оцінки життєвого циклу (ОЖЦ) продуктів харчування як 
основного методу оцінки впливу виробничих процесів на довкілля, 
тому що системи виробництва є великими і складними. Питання, чи 
викликає домашня випічка менший вплив на навколишнє середовище, 
ніж його промислове виробництво і наступний розподіл для 
споживання, є актуальним. Актуальність цього питання визначається 
значним поширенням практики домашнього випікання хлібних 
виробів із застосуванням хлібопічок та випікання хліба при 
супермаркетах.

Системи, які були оцінені в цій роботі: вирощування пшениці, 
помел, транспортування, виробництво хліба. Для цілей дослідження 
використовували доступні дані, результати розрахунків, власні 
експериментальні дослідження.

Першим етапом дослідження була ідентифікація окремих 
складових системи приготування хліба трьома досліджуваними 
методами. Встановлено, що основні відмінності полягають саме в 
способі виробництва хліба. Інші стадії життєвого циклу для 
порівняння можуть не братися до уваги.
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Складена балансова схема (рис. 1) є загальною для усіх 
досліджуваних способів виробництва хліба, відрізняючись лише в 
кількісному вираженні потоків.

На основі балансової схеми було складено матеріально-
енергетичний баланс та, використовуючи його дані, розраховано 
сукупний вплив на довкілля за показником повної еквівалентної емісії 
парникових газів

Встановлено, що найменш екологічним способом виробництва 
хліба є напівпромислове виробництво, що в порівнянні з промисловим 
витрачає менше людської праці, але більше енергоресурсів. Майже 
однаковий внесок до емісії мають промисловий спосіб виробництва та 
домашній. Промислове виробництво витрачає найменшу кількість 
енергоресурсів.

Рис. 1 – Загальна балансова схема виробництва хліба

Утилізація обладнання

ПЖЦ 
виробництва 

хліба

Основна сировина: зерно, 
борошно,вода,сіль, дріжджі, 
олія,цукор
Додаткова 
сировина:добрива, паливо 
мастильні матеріали, мийні 
засоби

Продукція, в т.ч. 
побічна: 
хліб, зерно, солома, 
висівки, мучиця кормова
сходові продукти, 
проміжні продукти

Стічні водиСтічні водиСтічні води

Відходи ТБО: зернові 
відходи, 
домішки(каміння, 
пісок,плівки,оболонки, 
частки металу), брак 
тіста, відходи упаковки

Утилізація обладнання

Викиди у атмосферу: 
пил, шум,вібрації, димові
гази, гази бродінняСО2, 
фурфурол, пара, тепло, 
пари упіку

Енергетичні фактори 
впливу на НС

ПЖ
обн
хл

мастильні матеріали, мийні 
засоби

Допоміжні матеріали:
паперові мішки, ящики, 
поліетиленові мішки, коробки, 
пакувальний матеріал 

Енергетичні ресурси

Кліматичні ресурси

Земельні ресурси

Енергетичні ресурси

Матеріально-технічне
забезпечення: с.г. машини, 
силоси

гетичні ргетич

еченчен
осио

й матерй мат
льнольно--технічте
ння: с.г. мас.г. м

ли
ящики, ящик
ішки, коробішки, короб
ріал ріал 
чнечне

ЖПЖП
виробнроб

ЦЦ

П
побп
хлібхліб, з, з
висі
сс

Продукція,одукція
обічна:чн

зз

айменайме



366 

Найбільш екологічним є домашнє виробництво хліба, де 
людська праця не враховується, адже всі процеси виконуються за 
допомогою хлібопічки, через що затрачається найбільше 
енергоресурсів.

Науковий керівник – канд. техн. наук,
доцент Шевченко Р.І.

РОЗРОБКА РЕСУРСОЗБЕРІГАЮЧОЇ 
СИСТЕМИ ПОВОДЖЕННЯ З КОМУНАЛЬНИМИ 

ВІДХОДАМИ М. БОЛГРАД

Мішкой Ю.Є. студентка ф-ту НГтаЕ
Одеська національна академія харчових технологій,

м. Одеса

Проблеми твердих побутових відходів є актуальними в будь-
якому місті нашої країни, не є винятком і місто Болград. На 
сьогоднішній день ТПВ представляють собою суміш, яка складається з 
харчових відходів, паперу, картону, деревини, металобрухту, чорних і 
кольорових металів, кісток, шкіри, гуми, текстилю, скла, полімерних 
матеріалів. Зростанню кількості ТПВ сприяють товари одноразового 
використання; товари народного споживання з короткочасним 
терміном служби людині, які ми купуємо, споживаємо та викидаємо не 
дивлячись на їх залишкову вартість.

З метою вирішення питання поводження з ТПВ у місті Болград 
необхідно дотримуватись певної концепції, яка сприятиме 
поліпшенню стану навколишнього середовища.

Основні напрями пропонованої концепції:
- впровадження сортування відходів у місцях їх утворення, 

проведення просвітницької діяльності;
- впровадження заходів поводження з ТПВ (збір, 

перевантаження, обробка, утилізація);
- визначення переліку після закриття (рекультивації), 

реконструкції та проектування нових полігонів ТПВ;
- впровадження двоетапної системи транспортування відходів.
Технології обробки відходів поділяються на:
- нетермічну обробку (включає компостування і 

зброджування);
- повторне використання або вторинну переробку;
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