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Щиро вітаю учасників науково-практичної конференції «Вода в харчовій 
промисловості», що проводиться в нашій Академії вже десятий раз, саме в 
дні, коли весь світ відзначає День Води (Всесвітній День водних ресурсів)!

Сьогодення ставить проблеми водопостачання, поліпшення якості води 
та зменшення забруднення джерел водопостачання – у комплексі з 
очевидними для всіх змінами клімату і виснаженням ресурсів планети –
серед найважливіших викликів, що потребують безвідкладного рішення для 
забезпечення продовольчої безпеки та сталого розвитку людства. 

Символічно, що девізом Всесвітнього Дня Води в цьому році є «Leaving no 
one behind” – Ніхто не забутий».  Адже мета  сталого розвитку (SDG 6)
полягає в тому, щоб гарантувати доступність і стабільне управління водою 
для усіх вже до 2030 року. Наша конференція також має сприяти рішенню 
цих завдань, адже вона дає можливість спілкування, обміну досвідом та 
ідеями, справді відкриває нові шляхи вирішення такої цікавої, важливої та 
актуальної проблеми як пошук оптимальних шляхів забезпечення населення 
якісною водою, якісними продуктами харчування, приготовленими лише на 
такій воді, та якісними перспективами створення продовольчої безпеки 
країни в цілому.

Для того, щоб долучитися до здійснення таких високих цілей, необхідно 
безперервно готувати кваліфіковані кадри, які здатні стати лідерами у 
вирішенні цих болючих питань вже сьогодні та на перспективу.

В роботах учасників конференції – а це не лише студенти, але й їх 
викладачі, одні з кращих науковців та виробників харчової та водної галузей 
нашої країни – є досить цікаві пропозиції та висвітлення нових шляхів 
рішення проблем регіону та країни. Отже, вони також можуть стати 
своєрідним посібником для студентів та випускників нашої академії, 
сприяти покращенню кваліфікації фахівців нашої галузі. Тому, що 
продовольча безпека нашої країни, світу в цілому і кожного з нас неможлива 
без води.

Бажаю всім учасникам конференції плідної роботи, генерації нових ідей 
та пошуку шляхів їх рішення!

Заступник голови оргкомітету, проректор з наукової роботи 
Одеської національної академії харчових технологій
кандидат технічних наук, доцент Н. М. Поварова 
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СЕКЦІЯ 1
НАУКОВО-МЕТОДИЧНІ ПРОБЛЕМИ УПРАВЛІННЯ ЯКІСТЮ ВОДИ

ЯК ЧИННИКОМ БЕЗПЕКИ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ

UDC 628.16:640.432 

PREPARATION OF WATER FOR HoReCa

Beregovaya O. M., Associate Professor, Ph.D.

Odessa National Academy of Food Technologies

Despite the high quality of water leaving the centralized urban wastewater treatment plants, 
the water that the final consumer receives does not always meet the regulatory documentation 
and customer requirements. It may contain mechanical, various organic and chemical impurities, 
heavy metals, bacteria and viruses. This is due to the difficulty of the water treatment plant's 
response to changes in the degree of contamination of water sources, as well as due to the 
deterioration and long extent of water supply networks. As a result, this leads to the fact that 
water supply networks themselves are sources of water pollution.

Drinking water must meet the requirements of SanPiN, it must be bacteriologically safe, 
must not cause discomfort to consumers, must be pleasant to the taste, combined with absolute 
transparency and the absence of any odors. A solid restaurant, a good cafe, a hotel should 
provide its customers with high-quality water - customer dissatisfaction with water quality 
directly affects their rating and popularity.

One of the main reasons for the deterioration of taste, the smell of water in the urban water 
utility is the chlorination of water. Chlorination is a necessary process that provides water 
disinfection. But side effects are the deterioration of organoleptic characteristics and the fact that 
chlorine compounds are harmful to the human body.

Hard water leaves a patina that adversely affects the operation of household appliances and 
sanitary equipment; mechanical impurities can significantly reduce the service life of household 
appliances. Soft water is also needed for dishwashers. It ensures perfect cleanliness of dishes, the 
absence of raids and stains on it. When washing dishes, the consumption of detergents is 
reduced, which, on the one hand, is economically beneficial, and on the other, the content of 
surfactants and phosphate compounds in washing water decreases. Often, excessive stiffness 
causes skin irritation and allergic reactions. Reducing hardness salts will allow heating 
equipment (boilers, kettles, irons) to work longer and more efficiently; prolong the service life of 
taps, showers, hot tubs, etc.

Heating systems (hotel boiler equipment, radiators and “warm floor” systems) require 
comprehensive protection from mechanical and chemical contaminants that adversely affect the 
operation of the equipment and can lead to emergency situations.

For the preparation of food and beverages, thorough cleaning and bacteriological treatment 
of water is required. Chlorine, heavy metals, pesticides, bacteria and viruses are unacceptable in 
drinking water. The use of soft water for cooking and drinks allows you to get thin and rich 
flavors of beverages, prevents cooking (preserves the integrity of flour pasta and rice products), 
ensures the purity and transparency of soups and broths.

Reference
1. https://ecosoft.ua/spravochnik/vechnyy-boy-za-bezopasnost-vody/
2. https://ecosoft.ua/spravochnik/umyagchenie-vody-energoeffektivnost-energosberezhenie/
3. Митченко Т. Сегодня и завтра водоподготовки // Вода и водоочистные технологии. –

№ 4 (78). – 2015. – С. 4-8.
4. Светлейшая Е., Гудым Н. Идеальная вода для кофе // Вода и водоочистные 

технологии. – № 3 (89). – 2018. – С. 44 – 49.
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НАШУ КОНФЕРЕНЦІЮ ПІДТРИМАЛИ

•   АСОЦІАЦІЯ ВИРОБНИКІВ ВОДООЧИСНОЇ ТЕХНІКИ ТА 
ДООЧИЩЕНОЇ ВОДИ (АВТ)

Створена у 1999 році.
Зареєстрована в Управління юстиції Одеської області. 
Свідоцтво № 300 від 18.05.1999 р.
Колективний член МАНЕБ з 2000 р.
Президент АВТ – професор Борис Йосипович Псахис
Мета і основні напрямки діяльності:

Координація зусиль вітчизняних виробників водоочисної техніки і чистої 
води; консультації і допомога фахівцям з розробки систем додаткового очищення 
води;

Виконання науково-дослідних робіт, проведення експертизи проектів, 
організація і проведення семінарів, конференцій та виставок, підготовка і видання 
інформаційних матеріалів для фахівців і населення з проблем оптимізації 
водозабезпечення;

Розвиток та зміцнення зв'язків з установами місцевого самоуправління, 
санітарного нагляду, екобезпеки і захисту прав споживачів щодо рішення задач 
оптимізації забезпечення населення питною водою, розроблення погоджених 
підходів та рекомендацій.

• ТДВ «ОДЕСЬКИЙ ЗАВОД МІНЕРАЛЬНИХ ВОД «КУЯЛЬНИК»

Промисловий розлив мінеральної води «Куяльник» розпочато в 1948 році на 
території Куяльницького курорту. А в 1961 році поряд із курортом був 
побудований Завод з випуску мінеральної води в склотарі 0,5 л. З 1995 року завод 
розливає воду в ПЕТ-тару. Зараз вода випускається в пляшках 1.5, 0.5 та 6 л. 

На сьогодні Одеський завод мінеральної води «Куяльник» - сучасне 
підприємство, що відповідає всім міжнародним вимогам виробництва мінеральних 
вод. На підприємстві діють акредитовані в системі УкрСЕПРО мікробіологічна та 
хімічна лабораторії, що оснащені високоточним обладнанням та обслуговуються
висококваліфікованим персоналом. На заводі встановлено високий рівень 
контролю за якістю продукції з дотриманням вимог ДСТУ та сертифікації 
УкрСЕПРО. Директор заводу «Куяльник» – Лариса Сергіївна Зайцева.

В асортименті заводу мінеральні води «Куяльник», «Куяльник Перший», 
«Сімейна» і «Тонус Кислород» - єдина в Україні питна вода, яка збагачена киснем.
Саме вода «Тонус-Кислород» є новим і унікальним за своїми властивостями 
продуктом, що має ступінь збагачення киснем на рівні 150 мг/дм³ (показник, якого 
не можуть продемонструвати виробники мінеральної води, що здійснюють свою 
діяльність у європейських державах). 

Дистриб’ютором ТДВ «Одеський завод мінеральних вод «Куяльник» є 
Корпорація «Українські мінеральні води», що з 1994 року працює на українському 
ринку та вже багато років є лідером продажу мінеральних лікувально-столових вод. 
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