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Об'єктами дослідження були водні екстракти кореню цикорію (Cicho-
?iumintybus), куркуми (Curcumadomestica), цвіту глоду звичайного (Crata-
?gusoxyacantha) та жасмину (Jasminumodoratissimum).

Контроль якості екстрактів рослинної сировини та напоїв на їх основі було здій-
снено за хімічними, фізико – хімічними методами аналізу, а також за органолептични-
ми показниками, та біологічною активністю. 

За органолептичними показниками усі водні екстракти рослинної сировини та їх 
суміші мають приємний терпко-солодкий смак і виражений пряний аромат, який зале-
жить від вхідних компонентів. 

Біологічну активність визначали за показником електронно-транспортної актив-
ності в системі нікотинамідаденіндинуклеотид відновлений – фериціанід калію.

Встановлено, що всі екстракти мають велику біологічну активність, оскільки 
швидкість перенесення електрону в системі NAD·Н2 - K3[Fe(CN)6]. збільшується у їх 
присутності у 20-400 раз, що свідчить про наявність антиоксидантної дії рослин.

Так, найбільшу біологічну активність з досліджуваної рослиної сировини має 
екстракт з цвіту глоду звичайного (Crataegusoxyacantha)- 250 у.о. Екстракти цикорію, 
жасмину та куркуми мають біологічну активність – 123; 166,6; 137,4 у.о. відповідно. 

На основі проведених досліджень розроблені суміші напоїв з приємними орга-
нолептичними показниками, підвищеної біологічної активності та різноманітними спе-
ктрами дії в залежності від вхідних антиоксидантів.

Науковий керівник : канд. тех. наук, доцент Вікуль С. І.

ИССЛЕДОВАНИЕ АКТИВНОСТИ МОЛОЧНОКИСЛЫХ
БАКТЕРИЙ ПРИ ПРИГОТОВЛЕНИИ ЖИДКИХ

КИСЛОТООБРАЗУЮЩИХ ПОЛУФАБРИКАТОВ
В ХЛЕБОПЕКАРНОМ ПРОИЗВОДСТВЕ

Максимук К.В., студент IV курса 
технологического факультета Учреждение образования 

«Могилевский государственный университет продовольствия»
г. Могилев, Республика Беларусь

На кафедре технологии хлебопродуктов в рамках проекта, финансируемого Бе-
лорусским республиканским фондом фундаментальных исследований, был проведен 
анализ влияния новых мучных питательных субстратов с внесением фитосырьяна акти-
вность молочнокислых бактерий Lactobacillusdelbruckii (штамм 76), культивируемых в 
жидких кислотообразующих полуфабрикатах хлебопекарного производства.

Результаты исследований показали, что использование новых питательных суб-
стратов с внесением фитосырья позволяет уменьшить (улучшить) активность молочно-
кислых бактерий Lactobacillusdelbruckii (штамм 76). Изменение активности молочноки-
слых бактерий зависит от концентрации фитосырья в составе мучных питательных суб-
стратов и продолжительности культивирования микроорганизмов. Активность молоч-
нокислых бактерий уменьшается по сравнению с контрольным образцом без использо-
вания фитосырья в составе мучного питательного субстрата:
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– на 12–28 мин при фиксированной продолжительности культивирования и при 
внесении максимальной концентрации коры дуба;

– на 12–44 мин при фиксированной продолжительности культивирования и при 
внесении максимальной концентрации травы эхинацеи пурпурной;

– на 12–35 мин при фиксированной продолжительности культивирования и при 
внесении максимальной концентрации листа шалфея;

– на 11–32 мин при фиксированной продолжительности культивирования и при 
внесении максимальной концентрации травы полыни горькой.

Совместное увеличение продолжительности культивирования молочнокислых 
бактерий Lactobacillusdelbruckii (штамм 76)до 480 мин и концентрации фитосырья уме-
ньшает активность молочнокислых бактерий по сравнению с контрольным образцом 
мучного питательного субстрата без использования фитосырья:

– на 81–94 мин при использовании мучных питательных субстратов с внесением 
коры дуба;

– на 85–110 мин при использовании мучных питательных субстратов с внесени-
ем травы эхинацеи пурпурной;

– на 83–101 мин при использовании мучных питательных субстратов с внесени-
ем листа шалфея;

– на 81–99 мин при использовании мучных питательных субстратов с внесением 
травы полыни горькой.

На основании полученных результатовможно сделать вывод, что наибольшей 
стимулирующей способностью для молочнокислых бактерий Lactobacillusdelbruckii
(штамм 76) обладает трава эхинацеи пурпурной, затем лист шалфея, трава полыни 
горькой и кора дуба.

Использование новых мучных питательных субстратов с внесением фитосырья 
позволит сохранить активность культивируемых микроорганизмов более длительный 
период времени и регулировать производственный цикл приготовления жидких кисло-
тообразующих полуфабрикатов.

Научный руководитель – к.т.н., заведующая аспирантурой Самуйленко Т.Д.

ВИКОРИСТАННЯ ВТОРИННИХ ПРОДУКТІВ 
ПЕРЕРОБКИ КУНЖУТУ В ТЕХНОЛОГІЇ КЕКСІВ

Ніколаєва Ю.В., магістр II курсу факультету ТЗХКВКіБ,
Тортіка Н.М., аспірант кафедри ТХКМВіХ

Одеська національна академія харчових технологій
м. Одеса, Україна

Створення продукції з підвищеним вмістом необхідних для здоров’я дефіцитни-
хмакро- і мікронутрієнтівє одним з пріоритетних напрямків корегування харчового ста-
тусу населення. Вирішення проблеми незбалансованості за хімічним складом борошня-
них кондитерських виробів, в тому числі кексів, можливо завдяки збагаченню їх фізіо-
логічно функціональними інгредієнтами за рахунок використання продуктів переробки 
різних зернових та олійних культур.

Метою даної роботи є обґрунтування доцільності використання борошна зі шро-
ту насіння кунжутув технології кексів на хімічних розпушувачах табез розпушувачів.
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