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на тему: «Реконструкція винзаводу ПТК «Шабо» Одеської області з 

розширенням асортименту виноматеріалів для столових вин» 
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Актуальність теми. З огляду на зростання рівня культури споживання 

вина в нашій країні в останні роки в особистому тренді знаходяться якісні 

столові вина, в зв`язку з цим робота спрямована на розширення асортименту 

виноматеріалів для столових вин, є актуальною.  

Мета роботи. Головною метою роботи є  розширення асортименту 

столових виноматеріалів та удосконалення їх якості завдяки впровадженню 

нового технологічного обладнання та технології . 

Практичне значення отриманих результатів. Впровадження 

додаткового обладнання для  розширення асортименту виноматеріалів для 

столових  вин дозволить збільшити кількість та якість додатково виробленої 

продукції, що збільшить їх цінність для споживачів і дозволить отримати 

додатковий прибуток.   

Структура роботи. Кваліфікаційна робота складається з 

пояснювальної записки, яка включає: Вступ, Розділ 1. Стан проблеми і 

перспективи ії вирішення, Розділ 2. Техніко-економічне обґрунтування, 

Розділ 3. Технологічна частина (3.1. Опис сортів винограду, 3.2. Технологічні 

схеми приготування виноматеріалів, 3.3. Розрахунок продуктів, 3.4. 

Розрахунок допоміжних матеріалів, 3.5. Графік переробки винограду, 3.6. 

Підбір і розрахунок технологічного обладнання, 3.7. НАССР), Розділ 4. 

Характеристика технологічних об'єктів та комунікацій генерального плану 
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середовища. Розділ 7. Техніко-економічні розрахунки, а також висновки та 

перелік використаних джерел.  



Обсяг роботи. Пояснювальна записка має    сторінок, графічна частина 

5 –  аркушів формату А1. 

Висновки. Виявлений в районі залишок сировини в об'ємі 1120 т 

дозволяє збільшити виробничу потужність винзаводу на 80 т/добу, а також  

збільшити виробництво виноматеріалів на 100800 дал або на 16228,8 тис грн. 

Це зажадає додаткових витрат на виробництво виноматеріалів 12018,106 тис. 

грн. і додаткового залучення працівників у кількості 4 чоловік.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

                                             for qualifying work 

on the topic: "Reconstruction of the winery PTK "Shabo" of the Odesa region with 

the expansion of the range of wine materials for table wines" 

      The author is Shamrai S.V. 

      Head - Art. teacher of the Department of TV and SA Tkachenko L.O. 

      Specialty 181 "Food technologies" 

      Department - wine technology and sensory analysis 

Actuality of theme. Given the growing level of wine consumption culture in our 

country in recent years, high-quality table wines are a personal trend, therefore work 

aimed at expanding the range of wine materials for table wines is relevant. 

The goal of the work. The main goal of the work is to expand the assortment of 

table wines and improve their quality thanks to the introduction of new technological 

equipment and technology. 

Practical significance of the obtained results. The introduction of additional 

equipment to expand the range of wine materials for table wines will allow to increase 

the quantity and quality of additionally produced products, which will increase their 

value for consumers and allow to obtain additional profit. 

Structure of work. The qualification work consists of an explanatory note, which 

includes: Introduction, Section 1. State of the problem and prospects and solutions, 

Section 2. Technical and economic justification, Section 3. Technological part (3.1. 

Description of grape varieties, 3.2. Technological schemes for the preparation of wine 

materials, 3.3 . Calculation of products, 3.4. Calculation of auxiliary materials, 3.5. 

Schedule of grape processing, 3.6. Selection and calculation of technological equipment, 

3.7. HACSR), Chapter 4. Characteristics of technological facilities and communications 

of the general plan of the enterprise, Chapter 5. Labor protection, Chapter 6. 

Environmental protection. Chapter 7. Technical and economic calculations, as well as 

conclusions and a list of used sources. 

Scope of work. The explanatory note has pages, the graphic part has 5 sheets of 

A1 format. 

Conclusions. The remaining raw materials in the amount of 1120 tons found in the 

area allow to increase the production capacity of the winery by 80 tons/day, as well as 

to increase the production of wine materials by 100,800 dal or by 16,228.8 

thousand UAH. This will require additional costs for the production of wine materials of 

UAH 12,018.106 thousand. and additional involvement of 4 employees. 
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Вступ 

Виноградарство та виноробство в Україні завжди були важливою 

галуззю агропромислового комплексу. Займаючи незначну питому вагу в 

площі сільськогосподарських угідь, ця галузь суттєво впливає на рівень 

соціально-економічного розвитку регіонів.  

Продукція виноградарства та виноробства має виняткове значення для 

підвищення якості життя населення  України. До того ж, галузі 

виноградарства і виноробства були і є важливими бюджетоутворюючими 

складовими агропромислового комплексу України. 

Сучасний стан виноградарства та виноробства характеризується 

скороченням загальних площ насаджень виноградників, зменшенням їхньої 

урожайності. Спостерігається загальне падіння економічної ефективності 

виробництва винограду та виноробної  продукції. 

Площа виноградних насаджень у сільськогосподарських підприємствах 

України у 2007 р. скоротилася майже вдвічі порівняно з 1990 роком, проте, 

завдяки державній підтримці збільшилася на 2,1 % порівняно з 2000 роком і 

склала 93,3 тис. га. З 2000 року в господарствах з товарним виробництвом 

винограду  розкорчовано виноградників більше (43,5 тис. га), ніж посаджено 

(26,9 тис. га).  Урожайність порівняно з потенційно можливою майже вдвічі 

нижча.  

Виникло протиріччя між потребою виноробного виробництва в 

сировині і можливостями сировинної бази, що проявляється: 

• у дефіциті сировини, який поповнюється за рахунок імпорту 

виноматеріалів; 

• у відносно високій ціні на вітчизняну сировину порівняно з цінами 

на імпортну; 

• у невідповідному сортовому складі виноградних насаджень: 

недостатньо сортів шампанського напряму (Шардоне, групи Піно), червоних 

та аборигенних сортів. 

Проблеми галузі: 

1. Невідповідність обсягів виробництва: столового винограду потребам 

населення; винограду технічних сортів потребам виноробства, яке 

орієнтовано на попит на внутрішньому та зовнішньому ринках. 
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