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Зерновые завтраки – это продукты, полученные путем термической обработки 

зерна, муки или крупы в специальных аппаратах (экструдерах) с последующим нанесе-

нием разных пищевых добавок, полностью готовые к употреблению, предназначенные 

для реализации через торговую сеть. Данные продукты широко популярны среди раз-

ных слоев населения, включая детей, подростков, людей пожилого возраста.По внеш-

нему виду сухие завтраки подразделяют на следующие виды: 

- воздушные зерна; 

- крупяные палочки; 

- крупяные батончики; 

- крупяные подушечки; 

- крупяные трубочки; 

- фигурные изделия; 

- хлебцы; 

- сухарики. 

При получении новых видов зерновых завтраков необходимо руководствоваться 

следующим требованиям к упаковке в соответствии с ДСТУ 2903:2005 «Концентраты 

пищевые. Завтраки сухие». При упаковке завтраков в потребительскую тару для реали-

зации через торговую сеть их фасуют в художественно оформленные: 

- пачки из бумаги и картона с внутренним пакетом из пергамента, подпергамен-

та, целлофана, парафинированной бумаги, полипропилена или без внутреннего пакета 

или в пачки с внутренним полимерным покровом с термоспаенных материалов; 

- пакеты из бумаги массой 1 м
2
 не менее 90 г с полимерным покровом, с комби-

нированных термоспаеных полимерных материалов на основе алюминиевой фольги, с 

многослойных полимерных материалов, с лакированного целлофана, с металлизиро-

ванной пленки, из пленки полиэтиленовой пищевой, из полимерных термосвариваемых 

материалов, с воздухонепроницаемых материалов. 

Сухие завтраки фасуют массой нетто: 

- воздушные зерна – от 0,020 кг до 0,500 кг включ .; 

- крупяные палочки, фигурные изделия – от 0,020 кг до 0,250 кг включ .; 

- крупяные батончики – от 0,250 кг до 1,000 кг включ .; 

- сухие завтраки с начинкой, подушечки, подушечки с добавками, хлебцы, суха-

рики – от 0,050 кг до 2,000 кг вкл. 

Разрешено вкладывать внутрь упаковки с продукцией или крепить к упаковке 

призы-сюрпризы (детские игрушки, лотерейные билеты и т.д.). Призы-сюрпризы 

должны быть дополнительно упакованы в герметичную прозрачную упаковку.Детские 

игрушки должны быть небольшого размера и отвечать требованиям действующих нор-

мативных документов.Таким образом, выполняя требования к упаковке сухих при их 

производстве, позволит получить продукты с хорошими потребительскими свойствами. 
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