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погляду розвитку області як одного з найуспішніших виноробних регіонів нашої 
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велике значення для популяризації локальних місцевих вин Болградського регіону.  

Структура роботи. Кваліфікаційна робота бакалавра складається з вступу, 
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винограду, 3.2. Технологічні схеми приготування виноматеріалів, 3.3. Розрахунок 

продуктів, 3.4. Розрахунок допоміжних матеріалів, 3.5. Графік переробки 

винограду, 3.6. Підбір і розрахунок технологічного обладнання, 3.7. Технохімічний 
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Висновки. Завдяки реалізації готової продукції заводу буде отримана чиста 

прибіль 5,6 млн, яка дозволить підприємству окупити інвестиційні витрати (30 млн. 

грн) за термін – 5,5 років, що свідчить про інвестиційну привабливість будівництва 

підприємства. 

 

 



 

ANOTATION 

 of the bachelor`s qualification work  

« The project of construction of a winery of still wines in the conditions of the Bolhrad 

district of the Odesa region» 

Author - Zablotska K.S.  

Head - docent of the TWandSA cathedra Khodakov O.L. 

Specialty 181 "Food Technology"  

Cathedra - technologies of wine and sensory analysis 

Actuality of theme. The south of Odesa region has great potential in terms of 

development of the region as one of the most successful wine-growing regions of our 

country. A successful combination of soil and climatic conditions for growing grapes, the 

proximity of a large lake and coziness create all the conditions for the development of 

local wine production, which will also develop the general attractiveness of the region for 

tourism. That is why the project of construction of a winery of still wines in the 

conditions of the Bolgrad district of the Odesa region on the slopes of Lake Yalpug near 

the village of Kosa is relevant. 

Purpose of the work. The main goal of the work is the construction of a small 

winery of still wines on the slopes of Lake Yalpug near the village of Kosa, Bolgrad 

District, Odesa Region. 

The practical significance of the results. The construction of a mini-winery 

complex with a hotel, a tasting room and a place of rest on the picturesque slopes of Lake 

Yalpug near the village of Kosa in the Bolgrad district of the Odesa region, perfectly fits 

into the modern concept of the development of wine tourism in the region, is of great 

importance for the promotion of local local wines of the Bolgrad region. 

Structure of work. The diploma project consists of an introduction, Section 1. 

Status of the problem and prospects for its solution, Section 2. Feasibility study, Section 

3. Technological part (3.1. Description of grape varieties, 3.2. Technological schemes of 

wine preparation, 3.3. Calculation of products, 3.4. Calculation of auxiliary materials, 3.5 

Schedule of grape processing, 3.6 Selection and calculation of technological equipment, 

3.7 Technochemical and microbiological control of production, Section 4. Characteristics 

of technological objects and communications of the general plan of the enterprise, 

Section 5. Labor protection, Section 6. Protection Environment, Chapter 7. Technical and 

economic calculations, conclusion and literature. 

The amount of work. The explanatory note has 86 pages, the graphic part - 4 

sheets of A1 format. 

Conclusions. Thanks to the sale of the finished products of the plant, a net profit 

of UAH 5.6 million will be obtained, which will allow the enterprise to pay back 

investment costs (UAH 30 million) for a period of 5.5 years, which indicates the 

investment attractiveness of the construction of the enterprise. 
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ВСТУП 

В Україні нині не найкращий час для будівництва нових виноробних 

підприємств. Війна, економічна криза, масова міграція населення не дуже 

сприяють розвитку галузі. Тим часом, саме сьогодні, завдяки пильнішій увазі 

всього світу, звертається особлива увага українським винам на світовій арені. Війна 

принесла нашій країні руйнування та смерть, і водночас – впевненість. Впевненість 

у величезному потенціалі нашої країни. Як людському, так і промислово-

технологічному.  

Україна – велика аграрна держава. Клімат і ґрунти дозволяють вирощувати 

виноград, і готувати з нього яскраві самобутні вина, які заслуговують на світове 

покликання. 

І сьогодні, незважаючи на всю складність роботи виноробних підприємств, 

наші українські вина входять до списку найкращих вин світу. Тим самим укотре 

підтвердивши свій високий статус та потенціал виноробної країни. Таких 

прикладів безліч. Яскравим прикладом є результати масштабних конкурсів світу 

Berliner Wine Trophy 2023, в яких українські вина отримали 25 відзнак. Серед цих 

нагород – 10 золотих медалей. Berliner Wine Trophy – один із наймасштабніших і 

найпрестижніших винних конкурсів світу, що проходить 20 років під егідою 

Міжнародної організації винограду та вина (OIV) та Міжнародного союзу енологів 

(UIOE). Винороби, сомельє, винні критики, Masters of Wine, виноградарі, профільні 

журналісти та трейдери – до журі цього конкурсу залучають лише найкращих 

експертів. А кількість представлених зразків у середньому становить понад 15 000 

заявок на рік (конкурс має два різні сезони). 

21 вино від 12 українських виробників було представлено у світовому музеї 

вина, розташованому у Бордо – одному з найвідоміших виноробних регіонів. Було 

проведено відбір «посольських» вин від національних виробників у найбільший 

культурний центр, присвячений провині як культурній, універсальній та живій 

спадщині світу. Найкращі зразки українського виноробства представлятимуть 

галузь у Бордо. La Cité du Vin – художній музей у Бордо (Франція), присвячений 

винній культурі. Постійна присутність українських зразків вина у музеї 
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