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This connection is quite practical and does not require special knowledge in use. In 
order to connect to the robot enough to turn it on and start the software, then enter the IP ad-
dress and click connect.  

Robotino® SIM Professional is a simulation software with which Robotino operations 
can be represented virtually and program sequences can be simulated. With the help of this 
program, you can simulate the problem of access to obstacles in a certain sequence and de-
termine the color of the object (Pic. 5). Part of the program can be seen in Pic. 4. 
 

 

                   Pic. 4 – Robotino View                                     Pic. 5 – Robotino Sim 
 
Conclusion. The modernization which will be carried out will help to fulfill the tasks 

in a more qualitative manner. The additional sensor circuit will reduce the likelihood of colli-
sion with objects located above the lower loop. The built-in manipulator will help to move 
non-volumetric objects whose weight is not more than 20 kg.  

Scientific head – candidate of technical Sciences Egorov V.B. 
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РОЗРОБКА ПРОГРАМНОЇ ЧАСТИНИ  
СИСТЕМИ КЕРУВАННЯ ЕЛЕКТРОПРИВОДОМ 

Кадученко А.В., студент 4 курсу Електромеханічного відділення 

Механіко-технологічний технікум ОНАХТ, м. Одеса 

Порядок розроблення мікропроцесорної комп’ютерно-інтегрованої автоматизо-

ваної системи управління технологічним процесом (КІ АСУ ТП) з використанням про-

мислових логічних контролерів (ПЛК) включає в себе декілька складних етапів, які 

складно продемонструвати для вивчення в умовах навчального закладу. 
Саме для вирішення цієї проблеми в лабораторії Автоматизації виробничих про-

цесів МТТ ОНАХТ розроблено навчальний стенд з демонстрацією принципів роботи 

програмно-апаратного комплексу для керування електроприводом технологічних машин. 
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Основним завданням, що пропонується для вирішення студентам спеціальності, є 

самостійна розробка програмної частини ділянки КІ АСУ ТП. Вирішення подібного за-

вдання є надскладним для більшості студентів, так як потребує великого обсягу знань та 

спеціальних навичок, в тому числі отриманих поза базовою навчальною програмою на-

вчання, та все ж можливим. Для отримання комплексу навичок зі створення та налаго-

дження простих ділянок КІ АСУ ТП, студентам пропонується виконати послідовність з 

чотирнадцяти взаємопов’язаних завдань розділених на теоретичну та практичну частини.  
В ході виконання завдань теоретичної частини студенти знайомляться з основ-

ними положеннями організації та роботи ПЛК, одним з типів мережевих технологій пе-

редачі даних, двома мовами технологічного програмування ПЛК. Для спрощення ви-

вчення даного матеріалу студентам пропонується спеціально підібрана література та 

комплект програмного забезпечення, доступного для вільного використання. Для відп-

рацювання та закріплення навичок програмування ПЛК студенти використовують дію-

чу модель мікропроцесорного пристрою на базі плати «Arduino Uno». Загальний вид та 

схема моделі показані на рис. 1.      

     

Рис. 1 – Модель МП пристрою, загальний вид 

Практична частина виконується студентами на спеціально розробленому навчаль-

ному стенді, що відтворює основні принципи роботи електромеханічної частини системи 

дистанційного контролю та керування електроприводом типової ділянки КІ АСУ ТП.  
В ході виконання завдань практичної частини студенти знайомляться з основни-

ми принципами дистанційного керування, елементною базою та способами контролю 

стану електроприводу. 
Для роботи стенду використовується загальнопромислова елементна база, схема 

стенду використовує безпечну напругу в 24 В постійного струму. Ділянка, що викорис-

товує живлення 220 В, ізольована для доступу студентів і обмежена вхідними ланками 

блоку живлення. Загальний вид стенда приведено на рис. 2. 

 

Рис. 2 – Електрична схема основної частини стенду 
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Для отримання навичок програмування ПЛК та організації його взаємодії з засо-

бами автоматизації «по місцю» пропонується використати діючу модель ПЛК на базі 

мікропроцесорної плати «Arduino Nano» з додатковими модулями гальванічної 

розв’язки, зв‘язку, живлення та релейного виводу керуючих сигналів. Загальний вид 

моделі ПЛК приведено на рис 3. 
 

 

Рис. 3 – Модель ПЛК для виконання лабораторних робіт 

В завершальній частині циклу, пропонується отримати практичні навички зі 

створення діючих, повнофункціональних елементів людино – машинного інтерфейсу 

(ЛМІ) автоматизованого робочого місця оператора КІ АСУ ТП. В якості прикладного 

програмного забезпечення використовується повнофункціональна (з обмеженням числа 

каналів вводу – виводу) версія однієї з сучасних СКАДА – систем, яка дозволяє створи-

ти повноцінну програмну частину КІ АСУ ТП, а також дослідити її роботу. 
Для супроводу даного циклу робіт, розрахованих на самостійну роботу та ауди-

торні заняття, розроблено відповідне методичне забезпечення. В поточному році даний 

цикл лабораторно практичних занять та самостійної роботи проходить апробацію і 

планується до реалізації в наступному навчальному році.   
 

 Науковий керівник – к.т.н., викладач-методист Яровий І.І. 
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СПОСОБ ТРАСПОРТИРОВКИ ТУШ ГОЛУБОГО ТУНЦА 

Ерема В.Ю., студент ОКР «Бакалавр» факультета НТТ 

Одесская национальная академия пищевых технологий, г. Одесса 

Тихоокеанский голубой тунец – ценный промышленный вид рыб, получивший 
охранный статус «Уязвимый». По оценкам численность популяции сократилась до 4 % 
от уровня, существовавшего до начала коммерческого промысла в середине XX века. 

Мясо тихоокеанских голубых тунцов является деликатесом. Охлаждённые и за-

мороженные туши используют в ресторанном бизнесе и производстве полуфабрикатов 

для суши и сашими. 
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