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Vivat Academia! 
Vivat Professores!
Большинство современных высших учебных заведений образовалось в свое время путем вы-

деления отдельных факультетов из состава классических университетов. И лишь немногие ВУЗы 
продолжают путь своего непрерывного развития путем преобразования из одной формы в дру-
гую, более высокого уровня, сохраняя при этом первоначальную идею создания. Одесская наци-
ональная академия пищевых технологий – одно из старейших высших учебных заведений стра-
ны, прошла именно такой путь. От школы мукомолов до училища, техникума, института, госу-
дарственной и национальной академии. Прошедшие 110 лет только подтвердили правильность 
и безошибочность курса развития нашей страны на технологическое обеспечение продоволь-
ственной безопасности и подготовку соответствующих инженерных кадров. 

История создания и развития Одесской националь-
ной академии пищевых технологий уникальна. Реше-
ние о создании Одесской школы мукомолов было при-
нято на I Всероссийском съезде мукомолов в 1888 г. по 
настоянию известного зернопромышленника Григория 
Эммануиловича Вейнштейна, члена Государственного 
Совета, выделившего средства для ее строительства. 
Его имя открывает ряд славных имен выдающихся дея-
телей академии – педагогов, ученых, администраторов.

Подготовка школы к открытию была поручена ее бу-
дущему директору – профессору Владимиру Сергееви-
чу Кнаббе, который в 1902 г. был переведен из Мини-
стерства народного просвещения в учебный отдел Ми-
нистерства финансов «для выработки положения о шко-
ле мукомолов в Одессе и для организации самой шко-
лы». В этих целях он был командирован в Германию для 
осмотра учебных заведений по мельничной специально-
сти; по возвращении приступил к формированию педа-
гогического персонала, подготовке школы к открытию.

20 октября 1902 г. состоялось торжественное от-
крытие Одесской школы мукомолов. Это событие ши-
роко освещалось на страницах одесской печати. 

После отъезда В.С.Кнаббе из Одессы руководство 
школой было возложено на потомственного мукомо-
ла инженера-технолога Вольдемара Георгиевича Рей-
сиха, который с декабря 1902 г. преподавал в школе 
мукомольное производство. С именем В.Г.Рейсиха свя-
зано становление и развитие сначала Одесской школы 
мукомолов (1903-1907), а затем Одесского мельнич-
но-технического училища (1909-1919). Под его руко-
водством была создана учебно-материальная и лабо-
раторная базы, создана большая коллекция мельнич-
ного оборудования, состоящая из нескольких сот ма-
кетов и моделей; было положено начало научно-иссле-
довательской работе. Первые учебные пособия по му-
комолью в нашей академии были подготовлены и изда-
ны В.Г.Рейсихом.

Вопрос о преобразовании школы в среднее учебное 
заведение с 4-х летним сроком обучения неоднократ-
но поднимался педагогическим коллективом и попечи-
тельским советом во главе с его неизменным председа-
телем Г.Э.Вейнштейном на различных уровнях, в пер-
вую очередь – на съездах мукомолов. Не добившись 
положительного решения этого вопроса, В.Г.Рейсих в 
знак протеста покидает школу.

24 мая 1909 г., когда последовало «Высочайшее ут-
верждение закона о преобразовании Одесской шко-
лы мукомолов в Одесское мельнично-техническое учи-
лище», на должность директора вновь назначается 
В.Г.Рейсих, руководивший училищем почти до конца 
1919 г.

С 1909 по 1920 гг. училище произвело 10 выпусков, 
подготовив 210 техников мукомольного дела.

Следующий определяющий этап в развитии нашего 
учебного заведения связан со становлением на его ба-
зе Одесского техникума технологии зерна и муки – пер-
вого в стране ВУЗа данного профиля.

Реорганизация училища привела к коренному изме-
нению содержания обучения, его форм и методов, ор-
ганизационно-штатной структуры, а также учебно-мате-
риальной базы. Управляющим техникума был назначен 
Константин Андреевич Богомаз – профессор, инженер-
технолог, которым были заложены основы учебного за-
ведения в целом, а также высшего образования в отрас-
ли хлебопродуктов. За время руководства техникумом 
К.А.Богомаз привлек к работе в нем высококвалифици-
рованных специалистов мукомольного дела и известных 
ученых в области фундаментальных наук. Это дало воз-
можность в значительной степени поднять уровень под-
готовки кадров для зерноперерабатывающей промыш-
ленности и, соответственно, авторитет техникума как 
высшего учебного заведения.	  В этот период была 
расширена учебно-лабораторная база, ВУЗ приступил к 
изданию научных трудов своих сотрудников. 

Восстановление после революции и гражданской 
войны народного хозяйства и его дальнейшее развитие 
потребовало расширения масштабов подготовки специ-
алистов для зерноперерабатывающей промышленности 
и элеваторного хозяйства. Это вызвало рост континген-
та студентов и профессорско-преподавательского со-
става. Если в 1922 г. в техникуме было 55 учащихся, 
19 преподавателей, а первый выпуск в 1926 г. соста-
вил всего лишь 8 человек, то в 1928 г. соответственно: 
294, 23 и 16 человек. С 25 до 100 человек увеличилось 
число принимаемых на первый курс студентов.

В 1928 г. Одесский техникум технологии зерна и му-
ки был реорганизован в Одесский политехникум, а в 
1929 г. – в Одесский институт технологии зерна и му-
ки им. И.В.Сталина.

После профессора К.А.Богомаза, возглавлявше-
го ВУЗ по май 1929 г., в течение нескольких лет ра-
бота института проходила в условиях частой смены 
его руководства: инженеры Л.М.Ланда (1929-1930), 
А.И.Трахтенгерц (1930-1932), А.Л.Пляцковский (1932-
1933), Р.Э.Вельдум (1933-1938). В сложной политиче-
ской обстановке институт продолжал увеличивать вы-
пуск специалистов для мукомольно-крупяной промыш-
ленности и элеваторного хозяйства, разрабатывать 
важнейшие научно-технические проблемы, укреплять 
материально-техническую базу.

В 1938 г. директором института был назначен его 
выпускник 1931г., к.т.н., доцент Семен Маркович Зо-
лотарев, который возглавлял ВУЗ в предвоенные и во-
енные годы. Он много сделал для эвакуации института 
из Одессы и организации его работы на новом месте в 
г. Ташкенте. Во многом благодаря его настойчивости и 
усилиям институт был сохранен. 

В 1939 г. ВУЗ получил новое название – Одесский 
институт инженеров мукомольной промышленности и 
элеваторного хозяйства им. И.В. Сталина. К этому вре-
мени он располагал всей необходимой учебно-произ-
водственной базой, позволяющей вести учебный про-
цесс и научно-исследовательскую работу на высоком 
уровне. Институт в этот период имел два факульте-
та – механический и технологический, в состав кото-
рых входило 17 кафедр. До войны были построены на 
ул. Свердлова (ныне Канатная), 112: главный учебный 
корпус, лабораторный корпус, студенческое общежи-
тие. В 1939 г. институт полностью разместился в новых 
зданиях, оставив все ранее предоставленные во вре-
менное пользование.

К началу 1940-1941 учебного года в институте об-
учалось 845 студентов. Преподавательский состав на-
считывал 157 человек. В предвоенные годы кафедры 
института внесли большой вклад в подготовку специа-
листов, разработку важнейших научных проблем, укре-
пление связей с мукомольно-крупяным производством. 
Институт оказал помощь многим предприятиям отрас-
ли в реконструкции и создании новой техники и тех-
нологии, планировании и организации производства. 
К 1941 г. завершился процесс становления института. 
Он вырос в крупное учебное заведение, имеющее все-
союзное значение в деле подготовки квалифицирован-
ных специалистов для мукомольно-крупяной промыш-
ленности и элеваторно-складского хозяйства.

Начавшаяся 22 июня 1941 г. война нарушила мир-
ную жизнь страны. 26 июня 1941 г. Одесса была объяв-
лена на военном положении и стала по существу при-
фронтовым городом. Во время бомбежек города в чис-
ле других зданий был частично разрушен химический 
корпус и нанесены значительные разрушения главно-
му корпусу института. 27 июля 1941 г. началась эваку-
ация института: сначала в Новочеркасск, затем в Сара-
тов, а позже – в Ташкент, куда основная часть институ-
та прибыла 25 декабря 1941 г. Благодаря совместным 
усилиям руководства института, местных органов вла-
сти, правительства Узбекистана в январе 1942 г. инсти-
тут начал работу в условиях эвакуации.

После освобождения Одессы от немецко-фашист-
ских захватчиков 10 апреля 1944 г. уже 25 апреля воз-
обновились занятия в институте в Одессе, правда, сна-
чала не в полном составе. В 1945 г. институт выпустил 
59 инженеров.

Послевоенному поколению трудно даже себе пред-

ставить те условия, в которых учились студенты в 1944 
г. Не было ни света, ни тепла, даже тетрадей не бы-
ло. Учились и одновременно восстанавливали институт, 
помогали восстанавливать город. 

В восстановлении и развитии института в послево-
енный период огромную роль сыграл организаторский 
талант и научная прозорливость Петра Никитича Пла-
тонова, возглавлявшего ВУЗ с 1948 по 1967 г. К этому 
времени в институте обучались 1190 студентов, а про-
фессорско-преподавательский состав насчитывал 117 
человек.

Министерство высшего образования на 1950-1951 
учебный год установило прием на первый курс в числе 
450 человек. Был открыт новый факультет – инженер-
но-экономический, на который была возложена подго-
товка инженеров-экономистов для пищевой промыш-
ленности. Постепенно восстанавливалась и укрепля-
лась материально-техническая база.	

В 1951 г. в институте была начата подготовка ин-
женерных кадров для зарубежных стран. Выпускники с 
благодарностью вспоминают свою альма-матер. Многие 
из них стали ведущими специалистами и руководителя-
ми пищевой промышленности и даже Министрами Рос-
сии, Белоруси, Казахстана, Узбекистана, Таджикиста-
на, Мадагаскара, Алжира, Вьетнама, Китая и Монголии. 
Выпускник нашего ВУЗа Нацагийн Багабанди с 1997 по 
2005 г. был Президентом Монголии.

Подводя итоги послевоенной истории институ-
та, следует отметить, что для нее был характерен не-
прерывный рост масштабов подготовки специалистов. 
Так, если в 1945 г. на первый курс было принято 437 
студентов при общей численности – 835 человек, то 
в 1969 г. соответственно 945 и 4430 человек. Если в 
1945 г. институт выпустил 59 инженеров-технологов и 
механиков, то в 1969 – 725 технологов, механиков и 
экономистов. Всего за 1945-1969 г. институт подгото-
вил для народного хозяйства страны около 7 тыс. спе-
циалистов. 

По свидетельствам современников, свою концепцию 
о преобразовании института мукомольной промышлен-
ности и элеваторного хозяйства, фактически узкопро-
фильного ВУЗа, готовящего инженерные кадры для 
предприятий Министерства заготовок СССР, в техноло-
гический ВУЗ широкого профиля, ректор П.Н.Платонов 
твердо реализовывал с 1950 по 1967 г.

Важнейшей вехой в истории института стал 1969 г. 
В результате реорганизации, проведенной в одесских 
ВУЗах, в наш институт влились преподаватели, науч-
ные и другие работники и студенты Одесского техноло-
гического института пищевой и холодильной промыш-
ленности (ОТИПХП), обучающиеся по специальностям 
машины и аппараты пищевых производств, технологии 
виноделия, консервирования, мяса и мясных продук-
тов, молока и молочных продуктов. В свою очередь, из 
нашего института тоже были переведены в ОПИ и ОТ-
ИПХП теплофизический факультет и отдельные специ-
альности.

В 1970 г. Совет Министров Украины переименовал 
Одесский технологический институт в Одесский тех-
нологический институт пищевой промышленности им. 
М.В.Ломоносова.	 Переход и становление работы ВУ-
За в новом качестве связаны с именем Владислава Фе-
ликсовича Чайковского – ректора нашего института с 
1968 по 1988 г. Новый профиль института потребовал 
расширения учебной, материальной и научно-исследо-
вательской базы, пересмотра методики и организации 
учебного процесса. Владислав Феликсович со свой-
ственными ему энергией и настойчивостью успешно 
справился со всеми этими задачами. Это стало возмож-
ным благодаря организаторскому таланту и колоссаль-
ному опыту, приобретенным им при создании учебно-
научных центров в Индии и Египте. В короткие сроки 
были построены 3 учебных корпуса, спортивный ком-
плекс, 3 общежития на 2 тыс. мест, введен в эксплуа-
тацию современный вычислительный центр, многие ка-
федры и лаборатории оснащены новейшим оборудова-
нием и средствами технического обучения. 
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Продолжал расти вклад ин-

ститута в подготовку квалифи-
цированных специалистов для 
работы в пищевой и зернопе-
рерабатывающей промышлен-
ности. Если в 1969 г. для на-
родного хозяйства страны ин-
ститут подготовил 754 инжене-
ра, то в 1985 г. – 1502 инжене-
ра, а всего за 1969-1985 гг. – 
25890 специалистов.

70-80-е годы были пери-
одом открытия новых спе-
циальностей, бурного роста 
контингента студентов, про-
фессорско-преподаватель-
ского состава и вспомогатель-
ного персонала, активизации 
учебно-воспитательной и ме-
тодической работы, формиро-
вания новых научных направ-
лений и научных школ, укре-
пления связи науки с произ-
водством, интенсивного раз-
вития материально-техниче-
ской базы и социальной ин-
фраструктуры института.

На протяжении всей де-
ятельности ВУЗа менялись 
ориентиры, подходы к под-
готовке инженерных кадров. 
Время и жизнь вносили свои 
коррективы.

В декабре 1988 г. ректо-
ром института был избран Ни-
колай Дмитриевич Захаров, 
который руководил ВУЗом в 
сложный исторический пери-
од – период реформации по-
литической системы в стране. 

С провозглашением в 1991 
г. независимости Украины и 
строительством суверенного 
государства перед одним из 

старейших ВУЗов страны, 
как и перед всей системой 
высшего образования, 

встали принципиально новые 
задачи. Вследствие успешной 
деятельности на новом эта-
пе в 1994 г. Постановлением 
Кабинета Министров Украины 
институт получил статус Госу-
дарственной Академии пище-
вых технологий.

В сентябре 2002 г. акаде-
мии был присвоен статус на-
циональной, а в июне 2003 
г. коллектив Одесской наци-
ональной академии пищевых 
технологий избрал меня рек-
тором. Начало работы факти-
чески совпало с вступлением 
нашего ВУЗа в период его но-
вейшей истории – получения 
статуса национальной. В этот 
период начались преобразо-
вания, связанные с присое-
динением нашей страны к Бо-
лонскому процессу, с возрас-
танием требований работода-
телей к выпускникам ВУЗов.

В связи с переходом стра-
ны в рыночную экономику надо 
было принять меры для обеспе-
чения конкурентоспособности 
наших выпускников. Все эти 
задачи успешно решаются кол-
лективом единомышленников.

В настоящее время Одес-
ская национальная академия 
пищевых технологий офици-
ально признана одним из ли-
деров в сфере пищевых тех-
нологий. В 2009 г. Министер-
ство аграрной политики Укра-
ины определило академию ве-
дущим профильным высшим 
учебным заведением страны 
по подготовке специалистов 

для пищевой и зерноперера-
батывающей промышленности 
агропромышленного комплек-
са нашей страны. ОНАПТ об-
рела статус ведущего научно-
го центра Украины по иссле-
дованию проблем хранения 
и переработки зерна, а так-
же созданию новых продуктов 
функционального и оздорови-
тельного питания. Евросоюз 
доверил нам участие в между-
народном научном консорци-
уме в рамках программы FP – 
7, признав наши достижения в 
этой области.

Историческим событием 
для академии стало распоря-
жение Кабинета Министров 
Украины от 31 мая 2012 г. «О 
реорганизации Одесской го-
сударственной академии хо-
лода» путем присоединения к 
ОНАПТ и создания на ее базе 
структурного подразделения 
– института.

Одесская национальная 
академия пищевых техноло-
гий – один из крупнейших 
ВУЗов Украины, в состав ко-
торого входят три техникума 
(Одесский механико-техноло-
гический техникум, Техникум 
промышленной автоматики, 
Техникум газовой и нефтяной 
промышленности), Одесский 
технический колледж, Инсти-
тут последипломного образо-
вания и повышения квали-
фикации, Научно-исследова-
тельский институт и четыре 
учебно-научных института:

– Технологический инсти-
тут пищевой промышленности 
им. М.В.Ломоносова;

– Институт механики, ав-

томатизации и компьютерных 
систем им. П.Н.Платонова;

– Институт прикладной 
экономики и менеджмента им. 
Г.Э.Вейнштейна;

– Институт холода, крио-
технологий и экоэнергетики 
им. В.С.Мартыновского.

За последние 9 лет Ака-
демию приняли в 9 Междуна-
родных организаций, такие 
как Ассоциация европейских 
университетов, Европейская 
федерация пищевой науки и 
технологии и др., что свиде-
тельствует о росте ее между-
народного авторитета.

Коллектив академии с 
уверенностью и оптимизмом 
смотрит в будущее и готов ре-
шить любые задачи, которые 
поставит время.

Дорогие друзья! Доро-
гие ветераны, преподава-
тели, сотрудники, доктор-
анты, аспиранты, студенты 
и наши выпускники! По-
здравляю вас с днем рож-
дения нашей Alma Mater! 
Каждый раз, когда мы пе-
реступаем ее порог, мы по-
падаем в атмосферу вза-
имопонимания и творче-
ства, любви к своему делу 
и созиданию, прикасаемся 
к вековым традициям. Наш 
долг – сберечь все лучшее 
и обеспечить новый этап 
развития отечественного 
высшего технического об-
разования, пищевой науки 
и Инженерного Дела.

Ректор ОНАПТ, профессор
Б.В.Егоров

Vivat Academia! Vivat Professores! ВПЕРЕД    

История и жизнь Одесско-
го механико-технологического 
техникума тесно связана с исто-
рией родного города и нераз-
рывно – с историей Одесской на-
циональной академии пищевых 
технологий. Даже год создания 
техникума созвучен году осно-
вания академии. В текущем году 
техникум отмечает свой 80-лет-
ний юбилей. 

Одесский механико-
технологический техникум 

в текущем году отмечает свой 
80-летний юбилей!

В 1932 году, постановлением 
ЦИК СССР, из состава Одесско-
го учебно-производственного 
комбината им. Й.В.Сталина был 
выделен Одесский мукомоль-
ный техникум, который терри-
ториально и организационно 
оставался частью института и 
стал достойным продолжателем 
традиций родного ВУЗа в подго-
товке технического персонала 
и специалистов младшего руко-
водящего состава для предпри-
ятий зерноперерабатывающей 
промышленности. Это событие 
и является началом собствен-
ной истории нашего техникума. 

Основной задачей «Муко-
молки» (так наш техникум на-
зывают многие и сегодня) ста-
ла подготовка специалистов 
по двум квалификациям: тех-
ник-технолог и техник-меха-
ник. Собственной материаль-
ной базы и педагогического со-
става техникум не имел, заня-
тия проводились в стенах род-
ного института его же препода-
вателями. В этом сложно не за-
метить параллелей с сегодняш-
ним днем – сейчас в технику-
ме проводится обучение по се-
ми специальностям, три из ко-
торых открыты уже в ХХI веке 
в самом тесном сотрудничестве 
с кафедрами академии. История 
повторяется.

Но не стоит забегать вперед, 
в течение длительного периода, 
в Советской Украине, только 
Одесский мукомольный техни-
кум проводил подготовку спе-
циалистов квалификации «тех-
ник» специально для зернопе-
рерабатывающей отрасли. 

До 1941 года основное вни-
мание в подготовке специали-
стов уделялось квалификации 
«техник-технолог по перера-
ботке зерна» и несколько мень-
шее – квалификации «техник-
механик». В годы Великой От-
ечественной войны учебная ра-
бота техникума не прекраща-
лась. Угроза оккупации, труд-
ности военной обстановки по-
требовали принятия неотлож-
ных мер по эвакуации матери-
альной и технической базы Ин-
ститута технологии зерна и му-
ки, а вместе с ним и Одесского 
мукомольного техникума в глу-
бокий тыл. В декабре 1941 года 
техникум, в составе института, 
прибыл в г. Ташкент, где и про-
должил работу. 

После Победы Одесский му-
комольный техникум продолжил 
подготовку техников-техноло-
гов, а после 1948 года возобновил 
подготовку и техников-механиков. 
Техникум по прежнему работал в 
помещении Одесского технологи-
ческого института зерна и муки по 
ул. Канатной, 112, а также имел 
несколько аудиторий по адресу: 
ул. Короленко, 26. Учебный про-
цесс в техникуме проводился пре-
имущественно силами учебно-пе-
дагогических кадров института.

ВІТАЄМО 
ПЕРЕМОЖЦІВ

VІІ 
загальноакадемічного 
конкурсу студентських 

наукових робіт
«Історія моєї 

академії»

8	 Міля А.В. – студ. 
гр. Ам–50 (номінація «Моя 
спеціальність та академія», 
керівник ас. Тітлова О.О., 
консультант доц. Павлов А.І.) 

8	 Кормош К.Ю. – студ. 
гр. ТВ–41 (номінація «Моя 
спеціальність і світ», керівник 
доц. Радіонова О.В.)

8	 Гозун Є.Г. – студ. гр. 
ТЗ–41 (номінація «Видатні 
вчені академії», керівник асп. 
Фігурська Л.В.)

8	 Іванішина Є.І. – 
випускника ф-ту ТОПТД 
(номінація «Моя спеціальність 
та погляд у майбутнє», 
керівник проф. Іваненко А.В.)

8	 Донцову Є.І. – студ. 
гр. ГРС–302 (номінація 
«Історія моєї спеціальності», 
керівник ас. Саркісян Г.О.)

Нам 110 лет!
Наша академия прошла долгий путь от шко-

лы мукомолов до крупнейшего высшего учеб-
ного заведения пищевого профиля. Своим вы-
соким образовательным уровнем, плодотвор-
ной научно-исследовательской работой акаде-
мия завоевала авторитет и широкое признание 
не только у нас в стране, но и далеко за ее пре-
делами.

Мы гордимся нашими выдающимися учены-
ми, которые на протяжении более чем вековой 
деятельности ВУЗа вносили и вносят весомый 
вклад в развитие отечественной и мировой на-
уки, нашими мудрыми преподавателями, вос-
питавшими целую армию истинных профессио-
налов, нашими талантливыми студентами и вы-
пускниками.

Научно-техническая библиотека поздравля-
ет с юбилеем родную академию – весь ее кол-
лектив научных работников, преподавателей, 
сотрудников, всех студентов!

Желаем сохранять и приумножать ее луч-
шие традиции. Желаем новых успехов в разви-
тии науки и прогрессивных технологий, в деле 
подготовки высококвалифицированных нацио-
нальных кадров и нового поколения молодых 
ученых на благо родной Украины.

Коллектив научно-технической 
библиотеки ОНАПТ
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к ЛУЧШЕМУ           
         БУДУЩЕМУ!

В 1953 году техникум переехал 
в специально построенный учеб-
ный корпус на улице Черномор-
ского казачества, дом 12, где про-
должает работать и сегодня. 

В этом же году, ввиду стреми-
тельного развития техники и энер-
гетики, техникум начал подготов-
ку специалистов по квалификации 
«техник-механик-энергетик», ко-
торую в 1966 году сменила квали-
фикация «техник-электрик». 

В 1961 году приказом Мини-
стерства заготовок УССР Одесский 
мукомольный техникум был пере-
именован в Одесский механико-
технологический техникум. В 1972 
году в нем была начата подготовка 
специалистов квалификации «тех-
ник-электромеханик». 

За годы своего существования 
техникум несколько раз переда-
вался из одной отрасли промыш-
ленности в другую, а с августа 
1997 года, вследствие передачи в 
состав Министерства образования 
и науки Украины, продолжил ра-
боту уже в качестве структурного 
подразделения Одесской государ-
ственной академии пищевых тех-
нологий. Именно с этого события 
начинается новый этап его раз-
вития – историческое колесо, вы-
полнив полувековой оборот, снова 
вернуло техникум в состав роди-
тельского ВУЗа. В результате ин-
теграции учебного процесса тех-
никума и академии, на основе тес-
ного сотрудничества преподава-
телей техникума с профильными 
кафедрами и факультетами ака-
демии открылись новые возмож-
ности для улучшения подготовки 
младших специалистов. 

Благодаря интеграции, в тех-
никуме, была начата подготовка 
младших специалистов по трём но-
вым технологическим специально-
стям: «Производство мясных про-
дуктов», «Производство молочных 
продуктов» и «Бродильное про-
изводство и виноделие». Все спе-
циальные дисциплины изучались 
студентами техникума на кафе-
драх академии и под руководством 
преподавателей академии. Сегод-
ня новые специальности успешно 
развиваются, занимая достойное 
место в учебном процессе.

Материальная база технику-
ма сосредоточена в одном учеб-
ном корпусе, состоит из 40 каби-
нетов и лабораторий, библиотеки, 
читального зала, спортивного за-
ла, актового зала и учебно-произ-
водственных мастерских. 

Контингент студентов технику-
ма составляет более 600 человек 
дневной формы обучения и око-
ло 200 – заочной. Педагогический 
коллектив насчитывает свыше 60 
штатных преподавателей, которые 
имеют преимущественно первую и 
высшую категории, большой опыт 
педагогической работы. Неизмен-
ным является участие в учебном 
процессе техникума преподавате-
лей академии в качестве профиль-
ных специалистов.

Многие выпускники техникума 
достигли значительных успехов в 
трудовой и общественной деятель-
ности. Среди них немало извест-
ных руководителей предприятий 
отрасли: С.С.Бабин, М.М.Жасан, 
А.И.Шандер, О.А.Корнийчук, 
В.В.Геркула и многие другие. 

Значительное количество пре-
подавателей, которые работа-
ют сегодня в техникуме, так-
же являются его выпускниками, 
в том числе И.И.Яровой – дирек-
тор, преподаватели: Н.А.Навотна, 
Н.А.Березинська, П.П.Литвиненко, 
М.В.Андрушкевич, В.В.Хаджилий, 
С.С.Корнєєнко, М.М.Жасан. Од-
ним из выпускников техникума 
является Министр обороны пер-
вых лет независимости Украины – 
В.Г.Радецкий.

Студентам в техникуме созда-
ны все необходимые условия для 
достижения высоких результатов 
в освоении современных техноло-
гий и передовой техники, а также 
повышения культурного уровня. 
Высокая социальная активность 
студенческого и педагогического 
коллективов техникума позволя-
ет всем желающим найти для себя 
занятия по способностям и таланту 
– участвуя в олимпиадах, кружках 
и спортивных секциях, работая в 
студкоме или участвуя в художе-
ственной самодеятельности. Яв-
ляясь частью большого и дружно-
го студенческого коллектива ака-
демии, студенты техникума при-
нимают активное участие во всех 
спортивно-массовых мероприяти-
ях и соревнованиях, проводимых в 
академии, выступая наравне с её 
факультетами.

В текущем 2012 году Механико-
технологический техникум справ-
ляет 80-летний юбилей и уверенно 
смотрит в будущее, являясь одним 
из успешных и быстро развиваю-
щихся учебных заведений города. 

Директор ОМТТ ОНАПТ
И.И.Яровой

В нашем регионе и городе функ-
ционирует ряд предприятий нефте-
газового и химического комплек-
са, таких как: ПАТ «Лукойл – Одес-
ский нефтеперерабатывающий за-
вод», ОАО «Одессанефтепродукт», 
ПАО «Эксимнефтепродукт», флаг-
ман отечественной химической 
промышленности – Одесский при-
портовый завод, ОАО «Одессагаз», 
Одесское управление магистраль-
ных газопроводов, сеть автозапра-
вочных станций…

Нельзя забывать и о строитель-
стве нового газового терминала в 
районе порта Южный, а также то, 
что в сентябре Президент Украины 
Виктор Янукович дал команду на 
пуск добычи промышленного газа 
из Одесского газового месторожде-
ния с самоподъемной плавучей бу-
ровой установки «Петр Годованец».

Все эти предприятия нуждают-
ся в специалистах, которых гото-
вит техникум газовой и нефтяной 
промышленности под руководством 
директора – Павла Федотова.

Техникум сегодня выпуска-
ет младших специалистов по се-
ми специальностям, основной из 
которых (оправдывающей назва-
ние техникума) является «Эксплу-
атация газонефтепроводов и газо-
нефтехранилищ». Наши выпускни-
ки работают на предприятиях не-
фтегазового комплекса Украины и 
стран СНГ.

В соответствии с программами и 
требованиями стандартов высше-
го образования с ведущими пред-
приятиями транспорта и хранения 
нефти и газа заключены типовые 
договора на прохождение студен-
тами техникума производственных 
видов практики для ознакомле-
ния с современными технологиями 
и новейшим технологическим обо-
рудованием. Коллектив техникума 
постоянно стремится к повышению 
качества обучения. Так, в августе 
этого года на базе нашего техни-
кума в актовом зале на 600 поса-
дочных мест была проведена кон-
ференция на тему: «Об итогах раз-
вития высшего образования и ВУ-
Зов I-II уровня аккредитации Одес-
ской области в 2011–2012 учебном 
году и задачи на 2012–2013 учеб-
ный год», в которой приняли уча-
стие педагогические работники 39 
ВУЗов. На этой конференции вы-
ступили: председатель Совета ди-
ректоров ВУЗов I-II уровня аккре-
дитации Одесской области, заслу-
женный учитель Украины, дирек-
тор Одесского технического кол-
леджа ОНАПТ Анатолий Ковален-
ко, председатель союза работо-
дателей Одесской области Леонид 
Шемякин, начальник отдела орга-
низации профориентации област-
ного центра занятости Любовь Тро-
скотт и начальник отдела высшего 
образования, науки и международ-
ных связей Управления образова-
ния и научной деятельности Одес-
ской облгосадминистрации Юлия 
Журавлева. Участники конферен-
ции познакомились с достижени-
ями педагогического коллектива 
техникума в вопросах учебно-ме-
тодической работы. 

Так же в нашем техникуме осу-
ществляется подготовка по специ-
альности экологического профиля 
– «Прикладная экология». За по-
следние два года студенты и пре-
подаватели техникума приняли 
участие на XIV международной на-
учно-технической конференции по 
теме: «Актуальные проблемы энер-
гетики и экологии», XII всеукраин-

ской научно-технической конфе-
ренции молодых ученых и студен-
тов по теме «Эколого-энергетиче-
ские проблемы современности».

В прошлом учебном году сила-
ми студентов экологической специ-
альности создан методический уго-
лок по раздельному сбору бытовых 
отходов, функционирует экологиче-
ский патруль, задачей которого яв-
ляется борьба с курением и другими 
антисанитарными проявлениями.

Одним из направлений воспита-
ния студентов техникума также яв-
ляется система планомерных ме-
роприятий, позволяющих реали-
зовать понятие «экологически чи-
стый студент».

Каждый студент техникума зна-
ет, что быть «экологически чистым» 
– это воспитывать в себе силу воли и 
добиваться выполнения пяти прин-
ципов: не курить, не принимать нар-
котики, не употреблять спиртное, не 
сквернословить, не иметь итоговых 
неудовлетворительных оценок. Хо-
телось бы это доброе начало при-
вить всем молодым людям Одесского 
региона и всего государства.

С сентября нынешнего года ко-
горта студентов и сотрудников на-
шего техникума влилась в семью 
Одесской национальной академии 
пищевых технологий, ректором ко-
торой является Богдан Викторович 
Егоров – доктор технических наук, 
профессор, заслуженный деятель 
науки и техники Украины. Теперь 
наша аббревиатура – ТГНП ОНАПТ. 

Сейчас важной задачей цикло-
вых комиссий техникума по спе-
циальностям является поиск сфе-
ры взаимных интересов в научно-
методической работе в тесном со-
трудничестве с профессорско-пре-
подавательским составом соответ-
ствующих кафедр академии по та-
ким направлениям как: техноло-
гия биотоплива, автоматизация ра-
бочих мест, автоматизированный 
электропривод, промышленная 
вентиляция и кондиционирование, 
экологическая экспертиза проек-
тов, экспертиза и управление ка-
чеством пищевых продуктов и т.п.

А также идет поиск возможно-
стей для дальнейшего обучения 
выпускников техникума в ОНАПТ 
с сокращенным сроком подготовки 
при поступлении на родственное 
направление подготовки.

Кстати, в сентябре перед кол-
лективом техникума выступила 
председатель профкома сотрудни-
ков ОНАПТ – Татьяна Страхова, ко-
торая интересно и доходчиво объ-
яснила суть и преимущества со-
вместной работы наших профсоюз-
ных организаций. Коллектив тех-
никума поддержал предложение о 
присоединении к профсоюзной ор-
ганизации академии, и вот уже в 
конце сентября для участия в «по-
ездке выходного дня» в украин-
скую Венецию – Вилково для со-
трудников техникума было выделе-
но 10 льготных мест.

Долгожительница академия – 
ALMA MATER, которая в октябре 
2012 года отмечает 110-ю годовщи-
ну со дня своего основания, приня-
ла в свою многочисленную семью 
наш техникум, которому в 2014 году 
– 70 лет. Уверен, что наш коллектив 
дополнит и приумножит творческий 
потенциал студентов и профессор-
ско-преподавательского коллекти-
ва академии. Мы стоим на пороге 
огромных совместных свершений.

Зам. директора ТГНП ОНАПТ 
Владимир Никишин

ТЕПЕРЬ МЫ ВМЕСТЕ!
В Киевском районе Одессы есть райский уголок, где на елях и кедрах 

среди шишек можно увидеть играющих белок – дендропарк «Студенче-
ский». Создан он руками энтузиастов – преподавателей и студентов тех-
никума газовой и нефтяной промышленности, 3 учебных корпуса которо-
го там расположены. 
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В 1920 г. в Одессе, считавшейся тре-
тьим городом Российской империи после 
Санкт-Петербурга и Варшавы, на неопре-
деленный срок была приостановлена де-
ятельность Новороссийского (Одесского) 
университета, политехнического институ-
та и др. высших учебных заведений.

Новое время требовало создания та-
ких учебных заведений, которые гото-
вили бы инженеров-практиков, способ-
ных в кратчайшее время поднять, отстро-
ить и восстановить разрушенную промыш-
ленность. С инициативой организации та-
кого учебного заведения выступили про-
фессора химического отделения Новорос-
сийского университета. Они разработали 
обширные учебные планы и программы, 
в которых был использован опыт Петро-
градского химического института и выс-
ших технических школ Германии. Нарком-
прос Украины, находившийся в Харькове, 
одобрил разработки профессоров и поста-
новил с целью реформирования высшего 
химического образования в Украине орга-
низовать в Одессе новое учебное заведе-
ние – Высший техникум общей и приклад-
ной химии (ВТОПХ). 

Администрация техникума была раз-
мещена в доме, где находилось Одесское 
отделение Императорского российского 
технического общества (ул. Княжеская, 
1а). Студенты же техникума временно за-
нимались в химическом и физическом ла-
бораторных корпусах университета. 

Подготовка была организована на 
двух отделениях техникума – теоретиче-
ской и прикладной химии и велась по спе-
циальностям: технология кислот, щелочей 
и солей; технология брожения; техноло-
гия консервирования; маслобойно-жиро-
вая технология; технология кожи; фото-
химия; радио- и рентгенология. 

Учебный год в ВТОПХ начался 
01.10.1922 г. На первый курс был прове-
дён набор по итогам вступительных экза-
менов в количестве 100 человек. На стар-
шие курсы были зачислены студенты, ко-
торые ранее обучались на химических фа-
культетах университета и политехниче-
ского института. Продолжительность об-
учения в техникуме составляла 3,5 года.

В 1923 г. в техникуме была организо-
вана научно-исследовательская кафедра 
химии в соответствии с постановлением 
Совнаркома УССР от 12.12.1921 г. «Об уч-
реждении научно-исследовательских ка-
федр». Возглавил кафедру чл.-корр. АН 
СССР, д.х.н., профессор П.И.Петренко-
Критченко.

Позже была создана технологиче-
ская секция под руководством профессо-
ра И.А.Трефилова. Директором Техникума 
был назначен проф. Е.С.Бурксер. 

В техникуме, в процессе его развития, 
стал проявляться интерес к холодильной 

технике. На заседании учебного комите-
та 01.02.1923 г. под председательством 
Е.С.Бурксера обсуждалось предложе-
ние о введении преподавания холодиль-
ного дела на прикладном отделении. Бо-
лее детально этот вопрос рассматривал-
ся 27.05.1923 г. на заседании приклад-
ного отделения техникума, которое вёл 
зам. директора И.Л.Левенсон, предлага-
лось организовать кафедру холодильно-
го дела. Предложение было поддержано. 
С этого времени холодильное дело стали 
преподавать студентам, изучающим био-
химию, процессы брожения, консервиро-
вания. Созданная кафедра стала межву-
зовской структурой, так как обслуживала 
политехнический и сельскохозяйственный 
институты. 

С 1929 г. техникум разместился в зда-
нии бывшей гидропатической лечебницы 
по ул. Елисаветинской, 18. Сейчас оно яв-
ляется одним из корпусов Академии. 

В декабре 1929 г. директором ВТОПХ 
назначили А.Г.Решетникова – выпускни-
ка Ленинградского политехнического ин-
ститута. Во время его непродолжительно-
го, но успешного руководства в истории 
техникума произошли некоторые знако-
вые события, так при поддержке предсе-
дателя Союза химиков, директоров веду-
щих заводов и трестов пищевого профиля 
на базе техникума 11 января 1930 г. был 
создан Одесский химический институт.

В июне 1930 г., институт был пере-
дан в ведение Наркомата торговли УССР 
с одновременным его переименованием в 
Одесский институт пищевой промышлен-
ности с тремя факультетами: технология 
консервирования; технология брожения; 
маслобойно-жировая технология. Базой 
нового ВУЗа стал Одесский химический 
институт и пищевой факультет Каменец-
Подольского химического института. Соз-
данному институту передали дом Тработ-
ти на ул. Дворянской, 1/3. В 30-е годы на 
месте этого дома архитекторами А.Б. Мин-
кусом и Л.М. Наркевичем было построено 
монументальное здание ВУЗа.

Осенью 1931 г. на базе Одесского пи-
щевого института, был создан Всесоюз-
ный механико-технологический институт 
консервной промышленности. В него вли-
лись технологические и консервные фа-
культеты различных ВУЗов: Краснодар-
ского пищевого института, Херсонского 
рыбного института, Мичуринского сель-
скохозяйственного института, Московско-
го института им. Плеханова и др. В новый 
институт переводились из других городов 
и студенты, и даже преподаватели специ-
альных дисциплин.

Этот ВУЗ несколько позже стал назы-
ваться Одесским технологическим инсти-
тутом консервной промышленности (ОТ-
ИКП). 

В период войны (с 1942 г.) институт 
продолжал готовить инженерные кадры 
в Таджикистане (г. Сталинабад). Дирек-
тором института был назначен инженер 
И.Т.Григорьев. В 1948 году институт воз-
главил доц. В.С.Мартыновский. 

По приказу Минвуза СССР № 1626 от 
22.12.1949 г. «О подготовке инженеров 
и техников по холодильным машинам и 
установкам» в ОТИКП был организован 
холодильный факультет. 

С 07.01.1950 г. ВУЗ стал называть-
ся Одесским технологическим институтом 
пищевой и холодильной промышленности 
(ОТИПХП).

Для выполнения растущего объёма за-
казов от промышленных предприятий и 
отраслевых НИИ на проведение исследо-
ваний в области холодильной техники в 
феврале 1958 г. в ОТИПХП был организо-
ван Научно-исследовательский сектор, а с 
сентября 1959 г. создана Проблемная на-
учно-исследовательская лаборатория хо-
лодильной техники.

В 1970 г. была открыта новая специ-
альность «Криогенная техника» с тремя 
специализациями, а несколько позже – 
специальность «Кондиционирование воз-
духа». В этом же году ВУЗ стал называть-
ся Одесским технологическим институтом 
холодильной промышленности (ОТИХП). 

Следует с благодарностью вспом-
нить доцента С.Г.Ильченко, который 
во время длительных командировок 
B.C.Мартыновского (1957-1958 гг. – Ин-
дия, Бомбей; 1960-1964 гг. – Франция, 
Париж) обеспечивал надёжное руковод-
ство институтом. 

В 1973 г., профессор В.П.Алексеев, на-
значенный ректором института, основа-
тельно занялся развитием и реорганиза-
цией ВУЗа. В 1975 г. он из одного холо-
дильного факультета создал четыре: хо-
лодильной техники; холодильных машин 
и САПР; криогенной техники; кондицио-
нирования воздуха. Им реорганизовыва-
лись существовавшие кафедры, открыва-
лись новые. Укреплялись связи с промыш-
ленностью. 

В 1983 г. ректором института стал 
д.т.н., профессор И.Г.Чумак. Уже в то вре-
мя он являлся наиболее авторитетным 
специалистом в СССР в области холодиль-
ных установок. Деятельность его на по-
сту ректора до марта 2001 г. была исклю-
чительно целеустремленной и многогран-
ной. Это – и реорганизация структуры ВУ-
За (создание институтов, новых лаборато-
рий и кафедр), и дальнейшее его разви-
тие.

Для расширения возможностей инсти-
тута в открытии новых специальностей 
в 1989 г. институт был переименован в 
Одесский институт низкотемпературной 
техники и энергетики. Сохраняя холо-
дильную направленность, Академия холо-
да (а она так стала называться с 1994 г.) 
продолжала подготовку и по другим пер-
спективным специальностям. 

В течение 2001-2011 гг. Академию 
возглавлял д.т.н. профессор В.В.Притула, 
под руководством которого ВУЗ динамич-
но развивался. 

В 2011 г. ректором ОГАХ был назначен 
д.т.н., профессор А.С.Титлов. 

Руководство Одесской национальной 
академии пищевых технологий и Одес-
ской государственной академии холода 
вынесло на общее собрание представите-
лей трудового коллектива вопрос о воссо-
единении двух академий.

17 февраля 2012 г. это предложение 
было одобрено на заседании трудового 
коллектива ОГАХ.

В заключение следует констатиро-
вать, что наш ВУЗ за 90 лет его существо-
вания не раз менял профиль, специаль-
ности и названия, сохраняя традиционно 
свойственное ему чувство ответственно-
сти за подготовку специалистов и, в це-
лом, за судьбу высшего инженерного об-
разования.

Д.т.н., профессор Института 
холода, криотехнологий и 

экоэнергетики им. 
В.С.Мартыновского ОНАПТ

Г.К.Лавренченко

ИСТОРИЯ И СОВРЕМЕННОСТЬ 
ИЗВЕСТНОГО ВУЗа

10 октября исполнилось 90 лет широко известному высшему учебно-
му заведению – Одесской государственной академии холода. Хотелось бы 
вспомнить наиболее важные этапы развития ВУЗа, так как они являются 
не только достоянием его славной истории, но и основой бережно сохра-
няемых в нём традиций. В истории академии в той или иной степени наш-
ли отражение все реформы, преобразования и потрясения бурной эпохи 
XX-го века. 

Одесской государственной академии холода – 90 лет!

50 лет тому назад, в 1962 году, 68 молодых парней 
и девчат, окончив механический факультет Одесско-
го технологического института пищевой и холодильной 
промышленности по специальности инженер-механик 
пищевых производств, по распределению разъехались 
по разным уголкам Советского Союза. Большинство по-
лучили назначения на должности механиков действую-
щих цехов предприятий, а некоторые были назначены 
на должности инженеров-конструкторов. 

Через 10 лет после окончания института мы решили 
собраться вместе в городе нашей студенческой юности 
– Одессе. У многих уже были семьи и дети. К тому вре-
мени некоторые из нас перешли работать в другие от-
расли и нашли применение своим заниям на различных 
предприятиях, в НИИ, ВУЗах, в том числе и в Одесском 
технологическом институте пищевой промышленности 
им. М.В.Ломоносова (Ю.М.Зарев, А.А.Зобов, И.Ф.Кныш, 
А.А.Малашок). За 10 лет работы на предприятиях мно-
гие «выросли» по карьерной лестнице и стали главны-
ми механиками, главными инженерами. 

Эта встреча укрепила нашу дружбу, помогла нала-
дить между нами как производственные связи, так и 
связи по интересам – мы стали больше общаться по пе-
реписке, ездить в гости друг к другу… И мы приняли ре-
шение видеться каждые 10 лет.

Хорошо отложились в памяти встречи 1982, 1992 и, 
особенно, 2002-го года, когда приняли решение встре-
чаться уже через каждые 5-ть лет. С возрастом время 
летит все быстрее, поэтому в 2007 году мы договори-
лись встречаться, по возможности, каждый год.

2012-й год для нас юбилейный – 50 лет со дня оконча-
ния института. В конце сентября на встречу прибыло 14 
человек (8 одесситов и 6 приезжих). Составили и за 3 дня 
выполнили интересную программу: посетили две экскур-
сии по городу, побывали в оперном театре на опере «Се-
вильский цирюльник», с экскурсией съездили в Шабо на 

винзавод, навестили «родные пенаты» (учебный корпус 
на ул. Дворянской), где встретились с деканом факуль-
тета низкотемпературной техники и технологии, к.т.н., 
доцентом В.А.Будановым. В помещении Одесской реги-
ональной организации Союза журналистов Украины при 
содействии его председателя Ю.А.Работина редактором 
газеты «Технолог», доцентом Л.Д.Дмитренко была орга-
низована встреча со студентами первого курса факуль-
тета технологического оборудования, упаковки и тех-
нического дизайна ОНАПТ. Было приятно видеть живой 
интерес в глазах молодых людей, отвечать на их вопро-
сы, делиться своим жизненным опытом. 

Из нашего выпуска самых больших производствен-
ных «высот» добились: В.А.Бажов – заслуженный работ-
ник промышленности, работал ген. директором пивзаво-
да «Янтарь»; М.И.Сологуб – был начальником Запорож-
ского облпищепрома; В.А.Федоров – главным инженером 
Таллинского мясокомбината; Е.Н.Пульман – гл. инжене-
ром Ростовского мясокомбината; В.Ф.Костюк – гл. инже-
нером Херсонского молзавода; Г.П.Жук – гл. инженер 
Бердянского хлебокомбината. Следует отметить Афонина 
О.И., который девять лет был мэром Измаила.

Большинство однокашников уже на пенсии, но есть 
и работающие: Ю.Д.Рейф – директор ЧП по произ-
водству насосов для работы с агрессивными средами; 
Е.Н.Пульман – зам. директора ЧП по переработке сель-
хозсырья; А.А.Зобов – преподаватель Одесского меха-
нико-технологического техникума ОНАПТ; М.И.Мазор – 
частный предприниматель.

Мы по сей день сохранили интерес друг к другу, хотим 
и дальше встречаться, а тем, кто не смог приехать обяза-
тельно поведаем о незабываемых трех днях в Одессе.

У Одесской национальной академии пищевых тех-
нологий в этом году грандиозный юбилей – 110-летие! 
В связи с этим хотим пожелать ей пытливых и усердных 
студентов, которые будут прославлять имя родной ака-
демии своими трудовыми и научными победами, а её 
коллективу – новых творческих, педагогических и на-
учных достижений!

По поручению коллектива выпускников –
О.И.Афонин, И.Ф.Кныш

СТУДЕНЧЕСКАЯ 
ДРУЖБА 

НЕ СТАРЕЕТ
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Нові ідеї у винахідників ви-
никають завдяки комбінації при-
роджених здібностей і набутих 
знань. День винахідника і раціо-
налізатора, що відзначався 15 ве-
ресня, об’єднує людей різних про-
фесій і спеціальностей, але усі во-
ни обов’язково наділені рідкісним 
даром творчості, почуттям нового, 
умінням розширити межі звичного і 
вийти за рамки стереотипів.

Винаходи, корисні моделі стиму-
люють наукові дослідження, вони 
є каталізатором нових технологій, 
вони сприяють технічному прогресу 
і поліпшенню добробуту. В ОНАХТ 
останнім часом велика увага приді-
ляється створенню наукових розро-
бок і охороні прав на перспективні 
технології, обладнання. Для поліп-
шення рівня інформаційного забез-
печення співробітників ОНАХТ, які 
займаються науковою діяльністю, 
зокрема, для забезпечення подан-
ня заявок та реєстрацію і отриман-
ня патентів України на винаходи і 
корисні моделі постійно проводить-
ся консультативна допомога вина-
хідникам. На внутрішньому сайті 
ОНАХТ з допомогою співробітників 
учбово-наукового центра інформа-
ційних технологій розміщені матері-
али, що стосуються винахідницької 
діяльності: приклади написання за-
явок на патенти, матеріали у допо-
могу винахідникам. Крім того, що-
річно проводиться конкурс «Кра-
щий винахідник ОНАХТ» за двома 
номінаціями – «Кращий винахідник 
року» та «Кращий молодий вина-
хідник», за підсумками якого пере-
можці преміюються, а їх досягнен-
ня оголошуються на сайті. Таким 
чином, керівництво академії спри-
яє сталому розвитку співробітників, 
заохочує та підтримує розвиток їх 
творчого потенціалу. 

Для покращення обізнаності на-
укових співробітників та аспірантів, 
які займаються створенням заявок 

на патенти України працюють семі-
нари з питань інтелектуальної влас-
ності, на яких здійснюється навчан-
ня правилам написання заявок. На 
внутрішньому сайті ОНАХТ розмі-
щена інформація «Етапи написання 
заявки на патент України», в якій 
представлені зразки оформлення 
пакетів документів на винаходи та 
корисні моделі. В ній не тільки де-
тально відображені етапи роботи 
над заявкою, методологічні підходи 
до її написання, так і рекомендації 
по роботі з патентними базами да-
них. В патентній бібліотеці ОНАХТ 
наявна література з загальних пи-
тань інтелектуальної власності, а 
також видання бюлетеню «Промис-
лова власність», яким активно ко-
ристуються студенти та співробіт-
ники як для написання заявок, так 
і при роботі з курсовими, диплом-
ними роботами і науковими звітами.

Плідно та злагоджено працює 
відділ під пильною опікою керів-
ництва. У складі відділу: патент-
ний повірений України Щербина 
М.А., інженери-патентознавці Опо-
ченська В.Г, Дяченко Т.Л., Андро-
щук В.В., інженери Приходько О.О. 
і Финєєва В.А

За 2011 рік подано 114 заявок, 
у тому числі, 14 заявок на винахо-
ди. Отримано 110 охоронних доку-
ментів, у тому числі, 11 – на вина-
ходи. Важливо, що студентська мо-
лодь активно залучається до твор-
чої праці: зі студентами подано на 
корисну модель 26 заявок, отри-
мано 13 патентів. Найактивніший з 
подачі заявок зі студентами – фа-
культет автоматизації. За 9 місяців 
2012 року вже подана 131 заявка 
на патенти України. 

До 110-річчя ОНАХТ винахід-
ники отримали рекордну кіль-
кість патентів - 110!

Нач. ІАВ. с.н.с.,
 к.х.н. Данилова О.І.

ТВОРЧІСТЬ – 
НЕВІД’ЄМНА ЧАСТИНА 

ТАЛАНОВИТОЇ ЛЮДИНИ
Кожен рік нового тисячоліття примушує людей все більше 

замислюватися про інтелектуальний потенціал нації. Україна 
прагне до євроінтеграції і цей процес хоча й дуже поступовий, 
але невпинний, бо такими є вимоги часу. Творчість – невід’ємна 
складова, що притаманна людям. Вона виявляється в усіх сферах 
діяльності, зокрема, в харчовій промисловості. Тільки талановиті 
люди здатні стати науковцями, педагогами, висококваліфікованими 
фахівцями. З метою ефективного використання інтелектуального 
потенціалу, забезпечення сучасних методів керування діяльністю в 
сфері інтелектуальної власності й сприяння розвитку цивілізованої 
системи охорони об’єктів права інтелектуальної власності ОНАХТ, 
в академії працює інформаційно-аналітичний відділ (ІАВ).

В этом, 2012, году Студенче-
скому Братству технологов выпу-
ска 1957 года Одесского техно-
логического института пищевой и 
холодильной промышленности ис-
полняется 60 лет – это 5 лет уче-
бы в институте (1952-1957 гг.) и 
55 лет со дня выпуска!

Нами всеми пройден большой 
путь, наполненный трудовыми буд-
нями, заботами и праздниками, го-
рестями, потерями и радостями… Но 
пока мы живы, с нами остаются та-
кие вечные понятия, как Долг и Па-
мять! Это – категории нравствен-
ные, духовные, связанные между 
собой. На их взаимосвязи основа-
ны: высшее самосознание челове-
ка, его гражданская гордость, при-
надлежность и отношение к сво-
им одноклассникам, однокурсни-
кам, коллегам, единомышленникам, 
друзьям, приятелям, а также к сво-
им родным.

Наш выпуск отмечал в Одессе 
юбилейные даты пять раз: в 1977 
г. – 20-летие; в 1987 г. – 30-ле-
тие; в 1997 г. – 40-летие; в 2002  
г. – 45-летие; в 2007 г. – 50-летие, 
то есть Золотой Юбилей!

Нам было на этих встре-
чах очень весело, радостно 
и комфортно, как в студен-
ческие годы! Одесса под-
питывала нас положитель-
ными эмоциями, энерги-
ей, что помогало нам жить 
дальше, вселяло в нас ве-

ру, надежду на лучшее, объе-
диняло взаимной любовью друг 
к другу и городу нашей юности! 
К тому же, восстанавливались 
утраченные дружеские связи и 
налаживались прерванные кон-
такты…

На данный период времени из 
91 человека выпуска не найде-
но 20, ушли в бессмертие – также 
20, а из оставшихся 51-го – есть 
постоянная или периодическая 
(письменная, телефонная) связь с 
43-мя сокурсниками. 

Дорогие сокурсники!
Будем дружить, переписывать-

ся, созваниваться и помнить об 
уже ушедших!

А молодежи хотим поже-
лать: будьте позитивными, жи-
вите активно, цените годы сво-
его студенчества и берите при-
мер с нас, дружите и не забы-
вайте о своих сокурсниках, пре-
подавателях и родном ВУЗе!

От лица коллектива 
выпускников

Г.А.Курко

ОБРАЩЕНИЕ  
ВЫПУСКНИКОВ  

1957  ГОДА!

Професiйне 
свято 

І знову  осінь… І знову як завжди хви-
люючий початок навчального року… В цей 
ювілейний рік нас особливо переповнює 
гордість за успіхи ОНАХТ і почуття великої 
відповідальності за справу підготовки фа-
хівців харчової галузі. Одним з вагомих здо-
бутків Академії до ювілею є організація і 
успішна діяльність Школи педагогічної май-
стерності (ШПМ).

ШПМ розпочала свою роботу в 2007 році і 
здійснила вже два випуски. Ректором ОНАХТ, 
проф. Б.В.Єгоровим було визначено, що осно-
вним завданням ШПМ є підвищення психолого-
педагогічних, професійних, комунікативних ком-
петенцій викладачів для покращення якості на-
вчання і виховання студентів, тому що в умовах 
інноваційної освіти надзвичайно важливим є го-
товність викладацького складу забезпечити під-
готовку спеціалістів, здатних конкурувати на сві-
товому ринку праці. 

Викладачі, які пройшли дворічне навчання в 
Школі збагатились знаннями, отримали поштовх 
до постійного самовдосконалення. Про це під 
час вручення  дипломів про закінчення  Школи з 
вдячністю говорили випускники. 

Тож, сповнені бажання набути нових знань, 
слухачі школи набору 2011 року кожної середи 
збиралися на заняття. Вони проводилися у за-
тишній лекційній аудиторії кафедри біохімії, мі-
кробіології і фізіології харчування, за що вислов-
люємо вдячність керівництву кафедри. Відомо, 
що ефективність роботи залежить від її організа-
ції. Слухачі школи завжди відчували увагу керів-
ництва Академії, співробітників методичного від-
ділу. Керівник ШПМ Галина Йосифівна Євдокимо-
ва на протязі всього періоду навчання забезпечу-
вала викладачів розкладом занять, усіма  необ-
хідними методичними матеріалами. Так, з самого 
початку були надані матеріали щодо підготовки 
кожним викладачем пакета навчально-методич-
ної документації з певної дисципліни на протя-
зі навчання в Школі. Це підкреслило серйозність 
вимог до слухачів школи. Тому до опанування 
знань приступили активно.

На перших заняттях доцент, к.т.н. Ф.А.Трішин 
(на той час директор НМЦОНП) розкрив напрями 
підвищення якості та ефективності навчального 
процесу. Були розглянуті питання оптимізації на-
вчальних планів, форм оцінювання знань студен-
тів, контролю якості підготовки фахівців за міжна-
родними стандартами.

Безперечно, що сучасна науково-педагогіч-
на і навчальна діяльність викладача неможлива 
без доступу до електронних баз інформації. До-
цент кафедри готельного і ресторанного бізнесу, 
к.т.н. К.С.Федосова на своїх заняттях конкрети-
зувала можливості щодо використання мережі Ін-
тернет для швидкого пошуку потрібної інформа-
ції, способи роботи з електронним каталогом. Та-
кі знання дозволять викладачам підвищити ефек-
тивність підготовки до занять, змістовність лек-
ційного матеріалу, розширити напрями наукової 
роботи.

Особливо яскравими, пізнавальними ста-
ли заняття з підвищення психолого-педагогічної 
кваліфікації викладачів, які проводила HR-бізнес-
консультант, тренер, асистент кафедри марке-
тингу і логістики, к.е.н. К.Б.Козак. Слухачі засво-
їли знання з психології особистості, психологічні 
норми ділового спілкування, підвищення особис-
тої ефективності, практичні навички оцінювання 
конкретних ситуацій, вирішення проблем в робо-
чих та сімейних відносинах. Надзвичайно цікавим 
і пізнавальним було виконання тренінгових, тес-
тових і індивідуальних завдань. В подальшій ро-
боті викладачів стане в нагоді проведений ана-
ліз та нові навички щодо спілкування викладача 
зі студентами. 

Відомо, що підвищення якості та ефективності 
навчального процесу в значній мірі залежить від 
вдосконалення методики викладання дисциплін. 
Своїм досвідом і знаннями з цього питання щедро 

ділився на заняттях доцент кафедри маркетингу 
і логістики, к.е.н. Л.П.Попов. Він розкрив прийо-
ми організації роботи викладача, а саме – скла-
дання індивідуальних  планів, обліку та контролю 
його виконання. Велику цікавість та жваву дис-
кусію викликали питання організації та оцінюван-
ня роботи студентів на практичних і лаборатор-
них заняттях. 

Нові стандарти вищої освіти вимагають опти-
мізації навчальних і робочих програм. Вимоги до 
їх розробки на високому методичному рівні ви-
клала А.К.Кац – методист вищої категорії, к.т.н. 
доцент кафедри технології зберігання зерна. Ан-
фіса Карпівна акцентувала увагу на структурі, 
змістовному наповненні, певних змінах в розділах 
програми. Не залишилися без уваги і завжди ак-
туальні питання оцінювання знань студентів. До-
цент кафедри хімії і безпеки харчових продуктів, 
к.х.н. О.В.Малінка розкрила прийоми методично 
правильного оцінювання знань студентів за рей-
тинговою системою, у тому числі і для студентів 
заочної форми навчання.

Процес навчання, перш за все – явище пе-
дагогічне. Викладачі формують світогляд сту-
дента як комплекс знань, вмінь, духовних цін-
ностей. Вони покликані передати часточку сво-
єї енергії молодим фахівцям, щоби ті помножили 
її та використали для творчих здобутків. Про це 
з великим натхненням на своїх лекціях говори-
ла Е.Е.Карпова – доктор педагогічних наук, про-
фесор Південноукраїнського державного педаго-
гічного університету ім. К.Д.Ушинського. Слуха-
чі Школи залучилися до пізнання сучасних освіт-
ніх технологій, які передбачають використання 
в навчальному процесі активних і інтерактивних 
форм проведення  занять, позааудиторної робо-
ти. Пізнавальними були відомості щодо розвитку 
інноваційних освітніх технологій, які пробуджу-
ють пізнавальну активність студентів, системне 
мислення, здібності до генерації ідей.

Процес навчання викладачів в Школі педаго-
гічної майстерності виявився надзвичайно зміс-
товним, динамічним. Отримані знання допомогли 
викладачам розробити заплановані на перший 
рік навчально-методичні матеріали з конкретної 
дисципліни. 

Від імені всіх слухачів висловлюємо вдячність 
адміністрації Академії, викладачам Школи, осо-
бисто Галині Йосифівні Євдокимовій за уважне 
ставлення, професійну організацію роботи.

Школа Педагогічної майстерності довела 
ефективність своєї діяльності. Випускники з успі-
хом використовують отримані знання в навчаль-
ній, методичній і виховній роботі. Доказом існую-
чої потреби в такій формі підвищення кваліфікації 
викладачів  є рішення адміністрації Академії про 
введення системи щорічного набору в ШПМ. Та-
ким чином одночасно будуть проходити навчан-
ня два потоки слухачів.

Розпочинається час подальшого вдоскона-
лення педагогічної майстерності з застосуванням 
нових педагогічних технологій і методик навчан-
ня, сучасних досягнень науки. Бажаємо всім на-
тхнення і успіхів!

Доц. кафедри товарознавства
 та експертизи товарів 

Т. М.Черевата 

ШКОЛА ПЕДАГОГІЧНОЇ МАЙСТЕРНОСТІ 
ОНАХТ – СКЛАДОВА

АЛГОРИТМУ ПІДГОТОВКИ 
ВИСОКОКВАЛІФІКОВАНИХ ВИКЛАДАЧІВ
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В преддверии 110-летнего Юбилея ОНАПТ мы попросили 
разных уважаемых людей дать ответ на вопрос:

Начну издалека. Волею 
судьбы я связана с нашей 
академией во втором поко-
лении. Моя мама работала в 
академии – тогда институте 
мукомольной промышленно-
сти – с 40-х годов прошло-
го века. Она была препода-
вателем истории, заведова-
ла кафедрой. Это были по-
слевоенные годы, люди мно-
го пережили, были очень 
сплочены и едины в жела-
нии преодолеть разруху, на-
ладить жизнь – и свою лич-
ную, и государства, хотели 
нормально работать, растить 
детей. Тогда коллектив ин-
ститута был не таким боль-
шим, все знали друг дру-
га, взаимоотношения были 
добрыми и теплыми. Перед 
праздниками всегда устра-

ивали вечера с речами, са-
модеятельностью. В те годы 
развлечений было мало, не 
было телевидения, киноте-
атры можно было пересчи-
тать по пальцам, улицы бы-
ли темными, неприветливы-
ми. Институт тогда был не 
просто ВУЗом – он был цен-
тром жизни для тех, кто в 
нем учился и работал. Поэ-
тому предпраздничные ве-
чера были событием, их 
ждали с нетерпением, к ним 
готовились – это был «вы-
ход в свет», приходили се-
мьями, брали с собой детей. 
Среди этих детей была и я, 
совсем маленькая девочка, 
которая вместе с мамой не 
пропустила ни одной демон-
страции, ни одного утренни-
ка, ни одной встречи с ар-

тистами, поэтами, режиссе-
рами, которые приезжали в 
Одессу и обязательно высту-
пали в «технологическом». 
Я пишу об этом, чтобы было 
понятно – наша академия в 
моей жизни с самого ранне-
го детства. 

Потом я поступила в уни-
верситет им. И.И.Мечникова, 
закончила химфак и при-
шла на работу в ОТИПП им. 
М.В.Ломоносова, где начала 
свою деятельность со скром-
ной должности младшего на-
учного сотрудника, потом 
были: аспирантура, защита 
кандидатской и докторской 
диссертаций, заведование 
кафедрой. 

Вы меня спрашиваете, 
что для меня наша акаде-
мия? Одесская национальная 

академия пищевой промыш-
ленности – это мой дом, моя 
жизнь, мое детство, моя моло-
дость, все самое светлое, что 
у меня было – связано с ней.

Здесь я встретила людей, 
дружбу с которыми пронес-
ла через всю жизнь. Здесь 
я встретила своего будуще-
го мужа, с которым вырасти-
ла и воспитала детей. Здесь 
моя Кафедра, где работают 
люди, которых я не могу на-
звать просто сотрудниками 
– это моя семья, мой оплот, 
моя крепость.

Я иду по коридорам ака-
демии, я встречаю студен-
тов, коллег… – непередавае-
мые чувства! Здесь я – у се-
бя дома. Это – моя академия, 
она в моем сердце и душе, я 
люблю ее, я горжусь ею. 

Наталья Кирилловна ЧЕР-
НО – Лауреат Государственной 
премии Украины в области на-
уки и техники, заслуженный 
деятель науки и техники Укра-
ины, доктор технических наук, 
профессор, заведующая кафе-
дрой пищевой химии.

Моей большой жизненной 
удачей был выбор ВУЗа, в ко-
тором я училась, и который 
стал мне более чем на 47 лет 
родной, неотъемлемой, очень 

важной частью моей жизни.
Самое большое достоя-

ние нашей академии, впол-
не заслуженно ставшей на-
циональной, это её коллек-
тив преподавателей и сотруд-
ников, который создавался не 
одно десятилетие. В нем ца-
рит любовь к своей работе, 
постоянная необходимость 
совершенствоваться, доброе 
отношение к коллегам, ува-
жительное, теплое, отеческое 
и в то же время требователь-
ное отношение к студентам. 
Все это к большой радости 
воздается сторицей, так как 
в наше проблемное время вы-
пускники академии успешно 
трудоустраиваются, в работе 
показывают хорошую вузов-
скую подготовку, занимают 
все более высокие должности 

на предприятиях, в научных 
учреждениях, организациях. 
Не забывая свою Alma mater, 
оказывают помощь в предо-
ставлении мест практики для 
студентов, стажировок, чита-
ют лекции студентам и препо-
давателям о научно-техниче-
ских новшествах в промыш-
ленности и оказывают акаде-
мии материальную поддерж-
ку. 

Конечно, работа каждо-
го коллектива зависит от эф-
фективности ее организации 
и это во многом зависит от ру-
ководителя. Наши ректоры, 
каждый в свое время, занима-
лись становлением ВУЗа, его 
послевоеным восстановлени-
ем, развитием и сохранением. 
И они прекрасно справлялись 
с поставленными задачами.

Особенно сложно было ор-
ганизовать работу в новых 
условиях развития государ-
ственности Украины, новых 
экономических рыночных от-
ношений. Коллектив акаде-
мии сделал правильный вы-
бор, избрав уже во второй раз 
ректором профессора Егорова 
Б.В., который прекрасно со-
четает деятельность ученого 
с эффективным менеджмен-
том. 

За последнее десятиле-
ние академия преобразилась 
и это выражается в благоу-
стройстве и отремонтирован-
ных аудиториях и, что особо 
важно, в укреплении лабора-
торной материальной базы. 
Учитывая потребности про-
мышленности, увеличивает-
ся количество направлений 

подготовки, специальностей 
и специализаций. 

Последним важным собы-
тием для нас стало присое-
динение Одесской государ-
ственной академии холода. К 
чести обоих коллективов это 
сложное мероприятие про-
шло спокойно и организова-
но и, безусловно, объедине-
ние послужит улучшению ка-
чества подготовки специали-
стов, усилению научной дея-
тельности и укреплению ав-
торитета ВУЗа.

Я – счастливый человек, 
потому что большая часть мо-
ей жизни прошла в требова-
тельной и в тоже время ком-
фортной, дружелюбной об-
становке, и что среди коллег 
у меня много друзей.

Желаю родной акаде-
мии процветания; препода-
вателям, сотрудникам – вся-
ческих успехов; студентам – 
как следует воспользоваться 
возможностью для накопле-
ния знаний и умений, весе-
лых студенческих лет; руко-
водству – так держать и пре-
умножать достигнутое! 

Науменко Валентина Ивановна – к.т.н., доцент, начальник учебного отдела ОНАПТ.
Окончила факультет Технологии зерна Одесского технологического института им. М.В.Ломоносова, инженер химик-тех-

нолог. Начала трудовую деятельность в институте в должности старшего лаборанта, затем работала освобожденным се-
кретарем комитета комсомола, председателем профкома института, окончила аспирантуру и защитила кандидатскую дис-
сертацию под руководством профессора Дудкина Мар Сергеевича, после чего работала ассистентом, а затем доцентом на 
кафедре технологии пищевых продуктов и зерноведения, позже – на кафедре биохимии и микробиологии. С 1987 по ян-
варь 1991 года была секретарем парткома института, а затем в течение 21 года, вплоть по настоящее время – начальни-
ком учебного отдела.

Сразу после оконча-
ния школы я собирал-
ся поступать в Политех-
нический институт, но 
пройдя армию и будучи 
уже более зрелым, по 
совету родителей, по-
знавших лишения в во-
енные годы и испытав-
ших голод, я пришел 
в Одесский техноло-

гический институт им. 
М.В.Ломоносова. Рас-
сматривал специально-
сти технолога-виноде-
ла (ведь это так кра-
сиво!) и механика (на-
стоящая мужская про-
фессия!). Но, все же, 
опять-таки по совету 
родителей, я выбрал 
факультет Технологии 

зерна. Я тогда, конеч-
но же, не знал, что та-
кое элеватор и какова 
специфика его работы, 
но декан убедил меня, 
что профессия зерно-
вика очень актуальна 
и без работы я никогда 
не останусь, к тому же в 
моем родном городе Ре-
ни есть элеватор.

Сейчас, можно ска-
зать, я вполне состо-
явшийся специалист, 
я люблю свою профес-
сию и не представляю 
своей жизни вне её. 

Сегодня на нашем 

предприятии примерно 
40% работников – вы-
пускники нашей ака-
демии. И я считаю, что 
в настоящее время без 
такого качественного 
образования, какое да-
ет наша академия на 
предприятии практиче-
ски невозможно рабо-
тать. 

Я благодарен судь-
бе, что в моей жиз-
ни был такой замеча-
тельный период – уче-
ба в Одесском техноло-
гическом институте им. 
М.В.Ломоносова, ныне 

– ОНАПТ. И с женой мы 
познакомились в инсти-
туте, и наш младший 
сын также пошел по 
моим стопам и  окончил 
наш ВУЗ – теперь рабо-
тает по специальности. 
Так что, академии наша 
семья обязана многим!

А в славный юби-
лей хочу пожелать ака-
демии успехов, процве-
тания, дальнейшего ро-
ста, талантливых и тру-
долюбивых студентов 
и всех благ творческо-
му, высококвалифици-
рованному коллективу!

Буценко Иван Николаевич – председатель 
правления Частного акционерного общества 
«Укрэлеваторпром», член наблюдательного со-
вета академии, депутат областного совета, обла-
датель ордена «Николая Чудотворца», почетных 
знаков губернатора, председателя Одесского об-
лсовета, мэра города.

Есть высказывание 
«Alma mater» и не зря оно 
пишется всегда с большой 
буквы – в этом выражается 
большое уважение и благо-
дарность за предоставлен-
ные знания, ставшему род-
ным учебному заведению. 
Я окончил Одесский инсти-
тут пищевой промышлен-
ности им. М.В.Ломоносова, 

факультет технологии ви-
ноделия в 1986 году.

Через 2 года работы на 
производстве (после окон-
чания института) я был на-
правлен на курсы повы-
шения квалификации, но 
надо сказать, что это бы-
ло сделано только для «га-
лочки», потому что уро-
вень знаний, полученный 

в институте, был очень вы-
соким.

Теперь, когда я уже 20 
лет проработал на произ-
водстве, я могу подтвер-
дить, что все что дал мне 
наш ВУЗ, пригодилось в 
жизни, и я этим горжусь. 
Имея возможность видеть 
много предприятий и мно-
го разных руководителей, 
много технологов, я сра-
зу видел почерк одесский 
– выпускников нашего ВУ-
За – теперь академии, он 

всегда выгодно отличался 
от других. И я считаю, что 
руководители и техноло-
ги, окончившие нашу ака-
демию – самого высокого 
уровня. И это не лесть, это 
действительно факт, по-
тому что мне приходилось 
принимать экзамены у сту-
дентов других ВУЗов, и бы-
ла видна серьезная разни-
ца. Я считаю, что уровень 
студентов зависит от уров-
ня преподавания, а он в 
ОНАПТ – традиционно вы-

Ченуша Сергей Андреевич – главный специалист отдела 
развития садоводства, виноградарства и виноделия департа-
мента земледелия Министерства аграрной политики и продо-
вольствия Украины.
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«Что значит для Вас наша академия?»

сокий. Одесская школа – 
это школа высокого уров-
ня!

А еще, наверное, важна 
сама атмосфера – леген-
дарный город Одесса, про-
славленный институт им. 
М.В.Ломоносова... Все это 
впиталось на всю остав-
шуюся жизнь и поэтому, 

встречая на производстве 
выпускников нашего ВУЗа, 
узнаешь родственную ду-
шу сразу.

Я приветствую тот факт, 
что созданный на базе тех-
нологических факульте-
тов академии Учебно-науч-
ный технологический ин-
ститут пищевой промыш-

ленности будет носить имя 
М.В.Ломоносова, для меня 
это – хороший знак. Тра-
диции ВУЗа сохраняются и 
развиваются!

Академии желаю даль-
нейшего развития, вы-
держки и не терять надеж-
ды на то, что руководство 
страны вновь повернется 

лицом к кадровой полити-
ке. Кадры действительно 
решают все. Для общего 
дела всегда лучше, когда 
руководитель еще и специ-
алист–профессионал свое-
го дела. Надо делать став-
ку на высокопрофессио-
нальные кадры! 

Студентам я хочу по-

желать изучать не толь-
ко специальную профес-
сиональную литературу по 
специальности, но и раз-
бираться в законодатель-
стве, знать нормативную 
документацию. Из техно-
лога может получиться чи-
новник, а вот наоборот – 
вряд ли.

По рекомендации одно-
го из моих Учителей, Бори-
са Александровича Лукац-
кого, я – выпускник Одес-
ского механико-технологи-
ческого техникума (МТТ), в 
1990 году был принят на ра-
боту в родной техникум на 
должность заведующего ла-
бораторией. Понадобилось 
продолжить образование. 
Вопрос о том, какой ВУЗ для 
этого выбрать не возникал 
– многие из моих препода-
вателей были выпускни-
ками «технологического», 
тепло о нем отзывались, да 
и единство интересов и род-
ство техникума с Одесским 
технологическим институ-
том делали выбор очевид-
ным. В том же году я стал 
студентом-заочником по 
специальности «Автомати-
зация технологических про-
цессов». С этого момента 
институт связан в моей жиз-
ни с чередой перемен, кото-
рые приводили только к по-
ложительным результатам. 

Продолжая работать в 
техникуме, в 1996 году, я в 
меру успешно закончил об-
учение, став дипломиро-
ванным специалистом и вы-
пускником уже не инсти-
тута, а Одесской государ-
ственной академии пище-
вых технологий (ОГАПТ). В 
том же году я был принят на 
должность заместителя ди-
ректора техникума по учеб-
ной работе, в чем не послед-
нюю роль сыграла моя спе-
циальность и, полученная в 
техникуме и институте, спе-
циальная подготовка. 

Расставание с академи-
ей после выпуска было не-
долгим – летом 1997 года 
МТТ сменил не только про-
писку в Министерстве заго-
товок, но и статус, превра-
тившись из ведомственного 
ВУЗа в структурное подраз-
деление ОГАПТ. Коллективу 
техникума пришлось решать 
множество задач. Но слож-
ности адаптации были не-
существенны по сравнению 

с появившимся у технику-
ма потенциалом – принад-
лежностью к академии с ее 
мощным преподавательским 
корпусом и материальной 
базой, и в 1998 году тех-
никум открывает первую из 
новых специальностей. Да-
лее были открыты еще две, 
затем последовали их ак-
кредитации, а параллельно 
создавались интегрирован-
ные учебные планы, нала-
живались тесные контакты с 
факультетами и кафедрами 
академии. 

В 2005-м состоялось мое 
назначение директором тех-
никума, и это – новый пери-
од в жизни, который запом-
нился более близким зна-
комством с Личностями ака-
демии, которыми без сомне-
ния является абсолютное 
большинство руководите-
лей, специалистов и препо-
давателей академии. Боль-
шим открытием, подарком и 
школой жизни стало для ме-
ня членство в Ученом сове-

те академии. Его атмосфера 
взвешенности, ответствен-
ности и уверенности в от-
сутствии нерешаемых про-
блем стала для меня образ-
цовой. 

Отвечая на заданный вы-
ше вопрос, могу сказать, 
что Академия в моей жиз-
ни – это, прежде всего, ее 
коллектив, коллеги, вместе 
с которыми возможно сде-
лать намного больше, чем в 
одиночку и – стать источни-
ком перемен к лучшему для 
других.

От имени студентов и со-
трудников Механико-техно-
логического техникума по-
здравляю коллектив Ака-
демии со 110-летием, и хо-
чу пожелать родному ВУЗу: 
новых горизонтов, ярких 
свершений, оглушительно-
го успеха и непоколебимо-
го авторитета на ниве тако-
го необходимого и не всегда 
благодарного дела – сбере-
гать, преумножать и пере-
давать дальше Знания. 

Яровой Игорь Иванович – 
директор Одесского механи-
ко-технологического техни-
кума ОНАПТ.

Я считаю, что все чего я 
достиг в своей жизни – за-
слуга нашей академии, её 
администрации и препода-
вателей. Это подтверждает-
ся историей моей жизни. Су-
дите сами…

В 1941 году я окончил 7 
классов сельской средней 
школы. Затем были: вой-
на, оккупация, освобожде-
ние, фронт и встреча весны 
45-го под Берлином – в ло-
гове врага. Много испытаний 
пришлось пройти… Но сей-
час мне часто вспоминает-
ся судьбоносный 1950-й год, 
когда после тягот фронто-
вых лет и пятилетней после-
военной службы в рядах Со-
ветской Армии я демобили-
зовался и вернулся на свою 
малую Родину. Там экстер-

ном сдал экзамены за 10-
й класс. В этот момент со-
седка, подруга моей покой-
ной (светлой памяти) мате-
ри, рассказала о том, что во 
время освобождения нашего 
села частями Советской ар-
мии в её доме неделю про-
живали 5 офицеров, трое из 
которых окончили Одесский 
мукомольный институт. Они 
очень тепло, с уважением от-
зывались о преподавателях, 
хвалили условия обучения, 
а потом и работы на пред-
приятиях. И она дала мне со-
вет: «Їдь до Одеси, поступай 
в цей інститут і тоді ти ніколи 
не помреш з голоду». 

Из Николаева на паро-
ходе «Пестель» я прибыл в 
Одессу в солнечный, пре-
красный летний день. Я оста-
новился у доски объявлений 
– куда мне ехать, в какой ин-
ститут поступать? В этот мо-
мент ко мне подошел чело-
век в офицерской форме без 
погон и спросил, о чем я за-
думался и зачем приехал в 
Одессу. Я ответил, что при-
ехал учиться, и рассказал 
ему, о том, что родителей у 
меня нет, ждать помощи не-
откуда. Хочу поступить в ин-
ститут обязательно со сти-
пендией, а еще нужно, что 
бы общежитие было рядом, 
потому что из имущества 
имею только две пары об-
мундирования, пальто у ме-
ня нет, а холода – «на носу». 
«Есть такой институт – Одес-
ский мукомольный!», – ска-
зал он и отвел меня в при-
емную комиссию. Как потом 
оказалось, это был капитан в 
отставке, преподаватель ка-
федры физвоспитания Одес-
ского института инженеров 

мукомольной промышленно-
сти и элеваторного хозяй-
ства им. Й.В.Сталина Недо-
вба Алексей Сафонович. 

В приемной комиссии 
я был тепло принят ответ-
ственным секретарем, до-
центом Кравченко Иваном 
Кузьмичом, который был де-
каном технологического фа-
культета, а потом и руково-
дителем моего дипломного 
проекта.

Успешно сдав вступитель-
ные экзамены, я стал студен-
том. Все пять лет я жил в об-
щежитии №1, в комнате – 7 
человек, а на курсе – 150. 
Какие это были чудесные ре-
бята – веселые, дружные, 
счастливые, что мы победи-
ли в такой войне и остались 
в живых (много было фрон-
товиков). Все были бедны, но 
помогали друг другу, чем мог-
ли. В выходные подрабаты-
вали грузчиками. Жили труд-
но, но учеба всегда была на 
первом месте – я не помню, 
что бы кто-то пропустил хотя 
бы одну лекцию или практи-
ческое занятие. Нам посчаст-
ливилось слушать велико-
лепные лекции родоначаль-
ников нашего ВУЗа – про-
фессоров: И.П.Ленарского, 
И.Л.Ройха, Н.В.Роменского, 
П.Н.Рекайкина, Г.А.Барера и 
др.

Мы – бывшие однокурс-
ники и по сей час дружим, 
встречаемся каждые 5 лет. И 
с какой теплотой и благодар-
ностью мы вспоминаем всех 
наших преподавателей – они 
не только дарили нам зна-
ния, они учили уважитель-
ному отношению к изучае-
мым дисциплинам, воспиты-
вали в духе патриотизма и 

любви к нашей специально-
сти. Многое в плане разви-
тия человеческих отношений 
и организаторских способно-
стей мне дала работа в ком-
сомольском бюро и профбю-
ро факультета. 

По окончании институ-
та в 1955 году я был на-
правлен сменным инжене-
ром на Запорожский комби-
нат хлебопродуктов (КХП). 
Там был чудесный коллек-
тив, я работал с огромной от-
дачей и через год стал заме-
стителем главного инжене-
ра и начальником техотде-
ла. Особенно на первых по-
рах я почувствовал как мно-
го для работы по специаль-
ности мне дали производ-
ственные практики, которые 
я проходил в период обуче-
ния в институте: после 3-го 
курса – на этом же Запорож-
ском КХП и после 4-го – на 
Ленинградском КХП им. Ки-
рова. Так что, первый опыт 
работы на производстве мне 
тоже дал наш ВУЗ.

Как руководитель практи-
ки от предприятия я с боль-
шой радостью встречал сту-
дентов из родного института 
и их руководителей – Скля-
ренко А.П., Кравченко И.К., 
Мерко И.К. и других. Все 
эти встречи привели к тому, 
что в 1960 году я вернулся в 
родной ВУЗ, поступив в аспи-
рантуру на кафедру «Техно-
логии мукомольно-крупяно-
го и комбикормового произ-
водства». Под руководством 
профессора И.Т.Мерко за-
щитил кандидатскую диссер-
тацию и начал работать ас-
систентом, а затем и доцен-
том кафедры мукомольного 
и крупяного производства. 

До конца жизни буду бла-
годарен Ивану Тимофееви-
чу Мерко за участие в моей 
судьбе, за неоценимую по-
мощь и в работе над диссер-
тацией, и в становлении, как 
преподавателя ВУЗа.

В январе 1975 г. был из-
бран по конкурсу деканом 
вечернего факультета, а в 
августе этого года – избран 
на должность декана нового 
(первого в стране) факуль-
тета «Технологии комбикор-
мовых и биохимических про-
изводств», и одновременно – 
заведующим кафедрой «Тех-
нологии комбикормовых и 
гидролизных производств». 
Работать пришлось много, но 
и сделать удалось многое, и 
в этом всегда помогал кол-
лектив единомышленников – 
кафедры, факультета и ака-
демии в целом. 

Продолжая работать в 
академии, радуюсь, наблю-
дая, как она хорошеет, раз-
вивается, как неуклонно 
растет её авторитет в каче-
стве современного иннова-
ционного научно-учебного 
центра в Украине и за её ру-
бежами. Радуюсь и тому, что 
в моей семье продолжается 
связь с академией – старший 
внук в этом году завершил 
обучение, получив диплом 
специалиста, а младший – 
учится в колледже ОНАПТ.

Я настолько благодарен 
Академии за свою насыщен-
ную событиями, интересную 
профессиональную жизнь, 
что каждый раз, подходя к 
ней и уходя из нее, я мыс-
ленно кланяюсь ей до земли. 
Этому меня учили мои на-
ставники, этому продолжаю 
учить своих студентов и я.

Чайка Иван Константи-
нович – заслуженный до-
цент ОНАПТ, к.т.н., доцент 
кафедры технологии ком-
бикормов и биотоплива.
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МiЖНАРОДНА
СПiВПРАЦЯ

МЕЖДУНАРОДНОЕ
СОТРУДНИЧЕСТВО

CEFood Конгресс собира-
ет представителей университе-
тов и исследовательских инсти-
тутов, а также производителей 
продуктов питания, и содей-
ствует проведению научных ис-
следований, разработок, инно-
ваций и образованию в различ-
ных отраслях пищевой науки и 
техники.

В этом году в Конгрессе при-
няло участие более 600 ученых, 
предприятий из практически 
всех стран Европы, США, Япо-
нии и др. За 4 дня работы Кон-
гресса было заслушано почти 
200 устных докладов и рассмо-
трено более 500 стендовых до-
кладов (постеров). 

Молодые ученые Одесской 

национальной академии пище-
вых технологий смогли принять 
участие в Конгрессе благода-
ря поддержке промышленных 
партнеров – ПАТ «Мироновский 
хлебопродукт», который полно-
стью взял на себя все расходы. 

На 6-м Центрально-европей-
ском Конгрессе пищевиков были 
представлены новые технологии в 
производстве традиционных, кон-
курентоспособных и безопасных 
продуктов питания, продуктов для 
европейского и мирового рынка. 
Программа CEFood Конгресса бы-
ла сосредоточена на последних 
исследованиях и разработках в 
области пищевых продуктов, ин-
новационных технологий, пище-
вых ингредиентов, новых тенден-
циях в области питания и здоро-
вья, функциональных и биологи-
чески активных продуктах пита-
ния, оборудовании для пищевых 
производств, пищевой безопасно-
сти и качестве пищевых продук-
тов и комбикормов, организации 
научных исследований и развитии 
образовательных программ. 

Большая половина докла-
дов и программные лекции бы-
ли прочитаны видными учены-
ми Европы и США – такими, как 
проф. Peter Raspor (Словения, 
университет г. Любляны), док-

тор Mian Riaz (США, д-р иссле-
довательского центра пищевого 
протеина), проф. Dietrich Knorr 
(Германия, университет Бер-
лин), Elke Anklam (д-р совмест-
ного исследовательского центра 
института здоровья и защиты 
прав потребителей европейской 
комиссии), проф. Eyal Shimoni 
(Израиль, университет Хайфа), 
проф. Jose Aguilera (Чили, уни-
верситет Понтифика), доктор 
Jurgen Lucas (Германия, универ-
ситет Бонн), проф. Jana Hajslova 
(Прага, химико-технологиче-
ский институт), проф. Giovanni 
Dinelli (Италия, университет Бо-
лоньи), проф. Diego Moreno-
Fernández (Испания, националь-
ный исследовательский совет). 
Особый интерес и бурное обсуж-
дение у присутствующих вызвал 
доклад ректора ОНАПТ, проф. 
Б.В. Егорова на тему «Theory 
and practice of exploitation of 
feedmills of the IV generation».

CEFood Конгресс дал уни-
кальную возможность уче-
ным, исследователям, техноло-
гам, производителям и диетоло-
гам, молодым ученым и студен-
там по представлению резуль-
татов своих работ, обмену ин-
формацией о новых технологи-
ческих процессах, развитию и 

обсуждению взаимного сотруд-
ничества, а также продвижению 
взаимодействия между наукой и 
промышленностью. 

Интересно заметить, что на 
Конгрессе почти полностью от-
сутствовали технологические до-
клады, что объясняется особен-
ностью «западной науки», пред-
ставляющей на общее обозрение 
только преимущества того или 
иного продукта или сырья, не 
раскрывая при этом технологии 
его получения или переработки. 

Одним из важнейших ре-
зультатов посещения моло-
дых ученых академии Конгрес-
са CEFood-2012 стало изучение 
направлений европейских стра-
тегий исследований в области 
пищевых и зерноперерабатыва-
ющих технологий. 

С уверенностью можно сде-
лать вывод, что тематика науч-
ных исследований в Одесской 
национальной академии пище-
вых технологий соответству-
ет мировым и европейским тен-
денциям. Свидетельством тому 
был огромный интерес участни-
ков конференции к устным до-
кладам и постерам представите-
лей ОНАПТ.

Делегация ОНАПТ в Сербии

ДЕЛЕГАЦИЯ МОЛОДЫХ УЧЕНЫХ АКАДЕМИИ 

Центрально-европейский Конгресс пищевиков Централь-
ной Европы (Central European Congress of Food – CEFood), 
организованный в 2002 году в г. Любляны (Словения), тра-
диционно проводится раз в два года в различных странах: 
2004 г. – Будапешт (Венгрия), 2006 г. – София (Болгария), 
2008 г. – Цавтат (Хорватия), 2010 г. – Братислава (Слова-
кия). Шестой Конгресс прошел с 23 по 26 мая 2012 года в 
г. Нови-Сад (Сербия) на базе технологического факультета.

Central European Congress of Food
НА КОНГРЕССЕ В СЕРБИИ

Кожною людиною рухає цікавість, вона спонукає її 
до пошуку розв’язки, відкриття таємниць. В науковому 
світі знайти вирішення якоїсь проблеми достатньо 
складно. Не завжди вибраний експериментатором 
шлях вірний, і тобі, щоб знайти істину треба ще довго 
працювати. Деколи, щоб вирішити свою проблему 
необхідно подивитись на неї зі сторони. Таку 
можливість надають нам зустрічі з однодумцями. 
Обговорити свої негаразди та досягнення можна 
з колегами на науковому семінарі кафедри, або на 
науковій конференції ВУЗу. Але цікаво послухати і 
поради від колег з інших країн та дізнатися від них 
про світові тенденції в конкретній сфері. 

В вересні цього року в столиці республіки Македонії зі-
бралися фахівці, які займаються вирішенням проблем ви-
рощування сільськогосподарських тварин та перероб-
ки продукції тваринництва на Міжнародному Симпозіумі в 
Університеті «Св. Кирила та Мефодія». В добрий час на 
зустріч зібралися науковці провідних шкіл галузі Македо-
нії, Сербії, Болгарії, Туреччини, Хорватії, Чорногорії та ін. 

В цьому році серед прапорців країн-учасниць висів пра-
пор України, представником якої була Одеська національ-
на аадемія харчових технологій. Гарній атмосфері сприяла 
погода, гостинність господарів і краса стародавнього міс-
та Скопіє. Інтерес представляли всі доповіді колег з різних 
країн, всі варіанти вирішення проблем. Знайшлася підказ-
ка і для мене.

Подорож до Македонії дозволила, окрім цікавої інфор-
мації з тематики наукових досліджень іноземних колег, 
зав’язати міцні контакти з Університетом «Св. Кирила та 
Мефодія» – між нашою академією та македонським універ-
ситетом підписано договір про наукову та творчу співпра-
цю, обмін студентами та викладачами. 

Ректор університету Велимир Стойковськи проявив ін-
терес до нашого ВУЗу. Він був задоволений тим, що на 
симпозіумі були присутні представники наукової школи 
України – була представлена доповідь к.т.н., доц. Савінок 
О.М. та асп. Літвіновой І.О. за результатами досліджень на 
тему: «Використання добавки з антиоксидантними власти-
востями для м’ясних продуктів».

Це вже другий університет республіки Македонії, з 

яким ми співпра-
цюємо – в мину-
лому році був під-
писаний аналогіч-
ний договір з уні-
верситетом «Го-
це Делчев» з міс-
та Штип. За цей 
час надруковано 
7 наукових статей 
в міжнародних ви-
даннях, авторами 
яких є викладачі з 
обох сторін. 

Сподіваємось, що науковці нашої академії використа-
ють можливість спілкуватися з колегами з університетів 
Македонії, результатом чого будуть нові наукові міжнарод-
ні проекти.

К.т.н., доцент каф. ТММП
О.М.Савінок

ЗАКРІПЛЮЄМО НАУКОВІ ЗВ’ЯЗКИ

По дороге в Чехию студенты останови-
лись в старинном г. Львов, где осуществи-
ли гурме-тур по пяти тематическим ресто-
ранам знаменитой сети «Фест» («Гасова 
лямпа», «Мазох», «Криївка», «Найдорож-
ча ресторація Галичини», «Дім легенд» и 
др.), побывали на экскурсии по старому 
городу, после чего отправились в Чехию.

Институт отельного менеджмента в 
Праге подготовился к приему наших сту-
дентов: были прочитаны лекции по ка-
тегоризации отелей в Чехии и по чеш-
ским производителям напитков, а так-
же предложены мастер-классы по приго-
товлению традиционных чешских блюд и 
дегустация национальных напитков. Все 
ребята получили сертификаты.

Знаменитое выражение «Хочешь позна-
комиться с культурой страны – попробуй ее 
на вкус» мы решили проверить на практике. 
Утка, свинка, сладкая тушеная капуста, сыт-
ный гуляш, свичкова, картофельные кнед-
лики, булочки с ванильным кремом, жарен-
ный «Камамбер», томно вытекающий из сво-
ей рыжей сухарной корочки прямо на брус-
ничный джем – все хотелось попробовать. 
За время практики студенты имели возмож-
ность изучить национальную кухню в наци-
ональных ресторанах. Знаменитый пивной 
ресторан Novomestky pivovar, продолжаю-
щий старопражскую традицию варки «до-
машнего пива»вгостеприимно принимал нас 

в Готическом зале. На месте, где в 1993г раз-
местились и пивоваренный завод, и стиль-
ный ресторан на 400 мест, пиво варилось 
еще в XV веке. Все десять залов ресторана 
– это и погружение в историю (Готический, 
Барочный зал), и приобщение к таинству пи-
воварения (варочный и бродильный цеха), и 
уют погребов и подвалов зимой, солнечная 
«Терраса» и тенистый «Сарай» летом. Пока 
повара готовили для нас утиные ножки, ве-
прово колено и прочие чешские вкусности, 
гид с удовольствием провел нас по всем эта-
пам «взросления пива», которое было пода-
но на наш стол.

Чешская кухня – тяжелая, жирная и не-
здоровая, но очень вкусная! К такому вы-
воду мы пришли и твердо решили посетить 
и другие национальные рестораны, такие 
как: «U Kalicha», «U Spirku», «Malostranska 
beseda». Обязательным пунктом програм-
мы, по убедительной рекомендации зам. 
декана Саркисян А.О., была дегустация 
чешских вин, проводимая опытным соме-
лье, который не только прочитал содержа-
тельную лекцию по виноделию, но и про-
демонстрировал особенное искусство от-
крывания шампанского – сабляж. Дегуста-
ция вин в винных подвалах и ужин в замке 
Мельник дали повод студентам почувство-
вать себя средневековой знатью.

Студенты ознакомились с чешскими 
бальнеологическими курортами мирово-

го значения. Прослушали семинар об осо-
бенностях организации лечебно-оздорови-
тельного туризма в Чехии и Украине.

В знаменитом курорте Чешской респу-
блики – Карловых Варах, студенты посетили 
отель «Hotel Imperial» 4*, который поддержи-
вает традиционное гостеприимство и стиль с 
1912 года. Администратор ознакомила нас с 
инфраструктурой отеля со 100-летними ку-
рортными традициями, с предоставляемы-
ми услугами, в частности – с современными 
welness-процедурами. Ребята имели возмож-
ность оценить номерной фонд отеля и орга-
низацию питания туристов в ресторанах оте-
ля – «Restaurant Paris», «Restaurant Prague», 
«Café Vienna» и посетить стильный англий-
ский клуб «Club Imperial». Студенты ознако-
мились с более чем 650-летними традиция-
ми курортного лечения в Карловых Варах, с 
минеральными источниками, которых более 
100. Продегустировали лечебные минераль-
ные воды из 12 минеральных источников.

Ребята побывали в центре активного ту-
ризма Чехии – г. Либерец, где посетили са-
мый большой развлекательный комплекс 

Чехии «Babylon», который под одной кры-
шей объединил отель 4*, конгресс-центр, 
аквапарк, луна-парк, IQ-парк, веллнесс, 
казино, кейтеринг. В ходе презентации оз-
накомились с историей его создания, ин-
фраструктурой, номерным фондом. Огром-
ный интерес вызвал у студентов IQ-парк.

Конгрессовый отель 4* в г. Чешски 
Будиевице поразил студентов огромней-
шими конференц-залами, оснащенными 
современной аудиовизуальной техникой.

Неизгладимое впечатление у студен-
тов оставил г. Чешский Крумлов – мировое 
наследие ЮНЕСКО. Ребята были потрясе-
ны крепостью и замком – доминантой горо-
да и архитектурной жемчужиной, с вели-
чием которой конкурирует в Европе только 
Пражский град. Два экскурсионных марш-
рута в замковые интерьеры дополнили 
упоительный вид из галереи-портика зам-
ковой башни, пять дворов замка, живые 
медведи в замковом рву, а также мировой 
уникум – подлинный барочный театр.

На примере турцентра г. Дрезден сту-
денты ознакомились с культурно-истори-
ческим наследием Германии. Ребята по-
сетили знаменитую Дрезденскую картин-
ную галерею, ознакомились с немецкой 
кухней, а самые инициативные также по-
бывали в отеле «Хилтон».

Данная практика оставила неизглади-
мое впечатление у студентов, ребята приоб-
рели ценные профессиональные знания, за-
крепили теоретический материал, и еще раз 
убедились в том, что их специальность ак-
туальна, интересна, престижна и востребо-
вана не только в Украине, но и за рубежом.

Декан факультета ИТПРОиТБ,
  доц. О.В. Дышкантюк 

Делегация из 36 студентов и 5 преподавателей кафедры ресторанно-от-
ельного дела и туризма прошли стажировку в Чехии и Германии. Поездка 
оказалась очень насыщенной и содержательной, ведь в разработке програм-
мы принимали участие сами студенты под руководством доц. Федосовой К.С.

ПРАКТИЧЕСКАЯ ПОДГОТОВКА – ВАЖНЕЙШАЯ 
СОСТАВЛЯЮЩАЯ УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА
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Интерес к конференции постоянно 
растет. Кафедра ПАиЭМ стала научным 
центром по процессам и оборудованию 
пищевых и химических производств. В 
конференции принимают активное уча-
стие и маститные ученые, и аспиранты. 
Общение на заседаниях секций, кругло-
го стола, в кулуарах оказывается полез-
ным, особенно для молодых ученых. Ре-
гулярно на этих конференциях прово-
дится апробация результатов кандидат-
ских и докторских диссертаций.

В международной конференции уча-
ствовало 70 представителей известных 
научных школ Украины, Беларуси, Мол-
довы, России. Присутствовало 22 про-
фессора, 5 докторантов, 24 аспиранта 
и представители бизнеса. В программе 
конференции на 5 секциях было пред-
ставлено 80 устных и 40 стендовых до-
клада. Доклады представили ученые 
Донецкого национального университе-
та экономики и торговли им. М.Туган-
Барановского, Винницкого национально-

го аграрного университета, националь-
ного университета «Львовская политех-
ника», Таврического государственного 
агротехнического университета, НУХТа, 
ХДУПиТа, Московского государственно-
го текстильного университета, АО «Али-
ментармаш» (г. Кишинев), ОАО РУП «На-
учно-практический центр Национальной 
академии наук Беларуси по продоволь-
ствию» (г. Минск) и др./

Конференция успешно решила по-
ставленные задачи. Интересной оказа-

лась и культурная программа – для го-
стей была организована поездка в Центр 
культуры вина Шабо.

Следующая конференция «Иннова-
ционные энерготехнологии» будет по-
священа 65-й годовщине кафедры про-
цессов, аппаратов и энергетического ме-
неджмента. Она состоится 9–3 сентября 
2013 года.

Зав. кафедрой ПАиЭМ, 
д.т.н., проф. О.Г.Бурдо

Уже традиционно старт новому научному году в Одесской национальной 
академии пищевых технологий дает научная конференция, которую орга-
низует кафедра процессов, аппаратов и энергетического менеджмента в 
первую неделю сентября. В этом году – XIV международная научная кон-
ференция «Совершенствование процессов и оборудования пищевых и хи-
мических производств». Коллективу кафедры приходится прикладывать 
серьезные усилия в ходе подготовки – в период летних отпусков работать и 
над программой конференции, и над сборником научных трудов, и решать 
массу организационных вопросов. Но коллектив кафедры научился рабо-
тать четко и организованно, инициативно, с энтузиазмом и душой. Поэтому, 
к началу конференции всегда готов сборник трудов, согласованы програм-
мы пленарных заседаний, круглого стола, секций и стендовых докладов. 

СТАРТ НОВОГО НАУЧНОГО ГОДА

Харчова та зернопереробна га-
лузі України – це тисячі великих, 
середніх і малих підприємств різної 
форми власності, які виробляють 
майже 20% промислової продук-
ції від загального обсягу. Найбіль-
ша частина реалізованої продукції – 
це зернові культури, напої, м’ясні та 
молочні продукти, хліб і хлібобулоч-
ні вироби, жири. 

Підприємства харчової і зерно-
переробної промисловості відігра-
ють провідну роль у забезпеченні 
населення продовольчими товарами 
в усьому світі, оскільки турбота про 
хліб насущний завжди була однією з 
головних турбот людства. Працівни-
ки харчової промисловості постійно 
покращують якість та безпечність 
виробленої продукції, розширюють 
її асортимент. 

Не стоять осторонь від про-
блем переробних галузей і науков-
ці Одеської національної академії 
харчових технологій. Тісна співпра-
ця між наукою і виробництвом, яка 
зародилася багато десятиліть назад, 
здійснює вагомий вклад у піднесен-
ня національної економіки, забез-
печення продовольчої стабільності 
в державі та підвищення рівня жит-
тя співвітчизників. Завдяки їм хар-
чова галузь динамічно розвиваєть-
ся та міцно утримує провідні пози-
ції на вітчизняному ринку, зберігає 
високий експортний потенціал. По-
стійний обмін досягненнями та інно-
ваціями, який здійснюється між на-
уковцями ОНАХТ та провідними під-
приємствами харчової і зернопере-
робної галузей, в тому числі у рам-
ках Міжнародних науково-практич-

НАУКОВЦІ ОНАХТ ГІДНО ЗУСТРІЧАЮТЬ 
ДЕНЬ ПРАЦІВНИКІВ ХАРЧОВОЇ ПРОМИСЛОВОСТІ

НАША ДОВІДКА
Всесвітній день продоволь-

ства, проголошений у 1979 ро-
ці Конференцією Продовольчої і 
сільськогосподарської організа-
ції Об’єднаних Націй, відзнача-
ється в день заснування ФАО – 
16 жовтня. 

День працівників харчової 
промисловості відзначається 
згідно з Указом Президента (№ 
714/95 від 08.08.1995 р.) у тре-
тю неділю жовтня як професій-
не свято працівників харчової 
промисловості, встановлене «…
на підтримку ініціативи праців-
ників харчової промисловості, а 
також професійних спілок…».

них конференцій «Харчові технології» та «Хлібопро-
дукти», які традиційно щороку проводяться  в акаде-
мії у кінці вересня напередодні професійного свята, до-
зволяє впроваджувати у виробництво новітні енерго- та 
ресурсозберігаючі технології, які гарантують одержан-
ня високоякісних безпечних продуктів харчування.

Новий підхід до організації навчання студентів, яке 
сьогодні передбачене як науково-навчальне, дозволяє 
студентам вже з першого курсу долучатись до науко-
вих досягнень академії і приймати безпосередню участь 
у роботі наукових шкіл під керівництвом провідних фа-
хівців та керівників наукових шкіл. 

Ми впевнені, що вміле поєднання інноваційних тех-
нологій і передового досвіду науковців та виробнич-
ників з добрими українськими традиціями значно роз-
ширить асортимент та забезпечить високу конкуренто-
спроможність вітчизняних продуктів харчування.

Директор технологічного інституту харчової 
промисловості ім. М.В.Ломоносова ОНАХТ, 

д.т.н., професор Н.А.Дідух

Высока активность научной жизни ОНАПТ – 
ежегодно на базе академии проходит более 30 на-
учных и научно-технических конференций, семи-
наров, круглых столов и т.п. 

Так, в сентябре текущего года было проведено сра-
зу три Международных научно-практических конферен-
ции, посвященных знаменательному событию – 110-ле-
тию академии: «Совершенствование процессов и обору-
дования пищевых и химических производств» (3-7 сентя-
бря), «Хлебопродукты – 2012» (26-27 сентября), «Пище-
вые технологии – 2012» (27-28 сентября).

Гостеприимная Одесса тепло и солнечно встреча-
ла участников конференций, география которых была 
очень обширна. В работе конференций принимали уча-
стие ведущие ученые Украины, России, Беларуси, Молдо-
вы и Болгарии, руководители профессиональных союзов, 
фирм, директора и специалисты предприятий зернопере-
рабатывающей и пищевой промышленности, преподава-
тели, научные сотрудники, аспиранты и студенты акаде-
мии.

В этом году конференция «Хлебопродукты» проводи-
лась уже 12-й раз, а «Пищевые технологии» – 8. Озна-
комимся несколько подробнее с их работой. Цель конфе-

ренций заключалась в рассмотрении и обсуждении совре-
менных новейших тенденций развития технологий пище-
вых продуктов, усовершенствования процессов и аппа-
ратов пищевой и зерноперерабатывающей промышлен-
ности, увеличения ассортимента, улучшения качества и 
безопасности продуктов питания.

На обсуждение собравшимся были предложены совре-
менные актуальные темы. 

Обе конференции проходили в пленарном режиме. В 
течение четырех дней работы было заслушано 77 докла-
дов. Всего же в оргкомитет конференций поступило 227 
докладов, все они опубликованы в сборнике «Научные 
труды ОНАПТ» (выпуск 42, том 1 и том 2).

Следует отметить, что данные конференции приводят 
к укреплению взаимосвязей в системе «ВУЗ–предприя-
тие–НИИ», подвигают ученых академии к сотрудничеству 
с ведущими предприятиями пищевой и зерноперерабаты-
вающей промышленности с целью внедрения новых раз-
работок в производство. Также они позволяют устанав-
ливать связи с родственными ВУЗами, что приводит к ин-
тенсификации обмена информацией и результатами на-
учных исследований, а также стимулирует к проведению 
совместных научных исследований. 

При подведении итогов работы участники конферен-

ций выступили с рядом предложений по программам кон-
ференций следующего, 2013-го, года. Вот некоторые из 
них: для обсуждения следует включить вопросы, связан-
ные с проблемами вступления Украины в ВТО, разработ-
кой стандартов, адаптированных к европейским, с совер-
шенствованием технологии выращивания и переработки 
трансгенного пищевого сырья (сои, зерновых культур и 
т.д.) и разработкой методов выявления трансгенного сы-
рья в продуктах его переработки. 

Также в решениях конференций отмечено, что необ-
ходимо продолжать исследования по расширению ассор-
тимента функциональных и лечебно-профилактических 
продуктов питания, использовать систему НАССР для соз-
дания технологий новой продукции высокого уровня без-
опасности и качества, изучать рынок продукции лечебно-
профилактического питания, с целью определения при-
оритетных направлений формирования качества данной 
группы продукции.

В заключение хочется сказать, что так много удалось 
сделать только благодаря продуманной организации и до-
бросовестному исполнению намеченных планов.

Ведущий инженер ИАО Дьяченко Т.Л.,
к.т.н., доц. каф. ТХЗ Дмитренко Л.Д.

КОНФЕРЕНЦИЯ – КОНСТРУКТИВНЫЙ ОБМЕН МНЕНИЯМИ

В церемонии открытия се-
минара участвовали заведую-
щий отделом международных 
связей, проф. С.Н.Федосов, 
декан факультета ИТПРОиТБ 
О.В.Дышкантюк. С привет-
ственным словом выступил 
проректор ОНАПТ по научной 
работе и международным свя-
зям, проф. Л.В.Капрельянц, 
после чего началась интерес-
ная и очень напряженная ра-
бота, которая проходила два 
дня.

Семинар вызвал большой 
интерес, как среди препо-
давательского корпуса ака-
демии, так и среди предста-
вителей отрасли ресторан-
но-отельного и туристиче-

ского бизнеса Одессы. Бы-
ли представлены гостиницы: 
«Лондонская», «Бристоль», 
«Виктория», «П.А.Л.А.Д.А.», 
«Marrion», ООО «Одессату-
рист»; рестораны: «Алексан-
дровский», «Дача», «Стейк-
Хаус», «Колесо», ресторан 
Центра культуры вина «Ша-
бо» «Шабский дворик» и ряд 
туристических агентств. В ра-
боте семинара приняли уча-
стие преподаватели выпу-
скающей кафедры ресторан-
но-отельного дела и туриз-
ма и кафедр менеджмента и 
финансов, маркетинга и ло-
гистики, которые вносят свой 
вклад в подготовку бакалав-
ров направления «Отель-

но-ресторанное дело» и «Ту-
ризм». Были приглашены де-
кан факультета менеджмента, 
маркетинга и логистики доц. 
И.Н.Агеева и заведующая ка-
федрой технологии ресторан-
ного и оздоровительного пи-
тания, проф. Тележенко Л.Н. 

Ведущими семинара высту-
пили профессор Элизабет Ине-
сон (Манчестерский экономи-
ческий университет, Велико-
британия) и Рита Ролстон – ве-
дущий специалист в области 
повышения квалификации ру-
ководящих кадров для сферы 
гостеприимства Великобрита-
нии и программ развития ин-
дустрии гостеприимства в Цен-
тральной и Восточной Европе. 

В ходе презен-
тации были рас-
смотрены пробле-
мы развития ме-
неджмента в ин-
дустрии туриз-
ма и гостеприим-
ства, после чего были ор-
ганизованы групповые дис-
куссии с целью определения 
областей, представляющих 
общий интерес.

Второй день семинара был 
посвящен разработке практи-
ческих кейсов и использова-
нию их для обучения руково-
дящих кадров. Рассмотрены 
типы и примеры конкретных 
практических кейсов.

26-27 сентября в Одесской национальной академии пищевых технологий на кафедре отельно-ресто-
ранного дела и туризма состоялся семинар, посвященный развитию связей между учебными заведения-
ми и предприятиями индустрии гостеприимства и туризма, с целью улучшения менеджмента.

СОТРУДНИЧЕСТВО УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ С 
ПРЕДПРИЯТИЯМИ ОТРАСЛИ – ЕВРОПЕЙСКИЙ ОПЫТ

Все участники отметили высокий 
профессиональный и организационный 
уровень проведения семинара. Безус-
ловно, проведение таких мероприятий 
будет способствовать повышению каче-
ства подготовки кадров для индустрии 
гостеприимства, а также способство-
вать укреплению связей между ОНАПТ и 
предприятиями отрасли.

Декан факультета ИТПРОиТБ
О.В.Дышкантюк
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СПАСИБО АКАДЕМИИ ЗА ПРОФЕССИЮ

ТВОРЧЕСТВО

Успехи 
выпускников 

Да здравствует академия! Ты стала нашей обителью 
на ближайшие пять лет. 1 сентября мы погрузились в 
мир абсолютно новый для нас… И как первокурсники 
хотим поделиться с Вами своими впечатлениями о пер-
вых неделях обучения. 

Конечно, было сложно привыкнуть после школы си-
деть на занятиях по пять пар. Но к этому привыкаешь, 
тем более, что мы приобретаем знания, друзей, с ко-
торыми мы, возможно, пойдем по жизни. Нельзя ска-
зать, что мы уже понимаем, как трудно будет дальше, 
но можно с уверенностью отметить следующее – с са-
мого первого дня видно то, как относятся преподавате-
ли к своей работе и студентам. Мы уверены в том, что 
они помогут нам стремиться ввысь и не опускать руки 
при неудачах и трудностях. 

Можно отметить, что академия располагает не толь-
ко учебными аудиториями, но и множеством различных 
секций и кружков. Они служат для развития личности 
студента не только физически, но и духовно – это то, 
что нам нужно. Работа и отдых…

Первый учебный день встретил нас лучами добро-
го утреннего солнца, которые стучались в окно и при-
зывали к работе. Увидев, что у нас будет первой парой 

химия, мы немного расстроились… Первый день, пер-
вая пара и сразу в бой?! Эх, ну ладно, вперед и с пес-
ней! Поиски аудиторий оказались сложным занятием, 
но вскоре мы научились правильно ориентироваться в 
корпусах.

Но на самой первой паре мы занялись никак не из-
учением предмета, а знакомством с группой – как мож-
но работать, когда вокруг столько незнакомых людей? 
Надо начинать знакомиться, до перемены досидеть, ко-
нечно же, невтерпеж – и «понеслось»... Так химия пе-
ремешалась в голове с именами однокурсников и «тай-
ными» коридорами академии. Эту первую пару в новой 
жизни мы запомним навсегда.

На второй день мы напутали с расписанием и приш-
ли на пару раньше… Но эта неприятность – всего лишь 
пустяк, ведь это время мы с пользой и удовольствием 
использовали для общения с новыми для себя людьми.

Все последующие недели мы усердно пытались 
грызть «гранит науки». И хоть временами нам каза-
лось, что он намного крепче того, что мы можем оси-
лить, все же, «гранит» начал поддаваться. Постепенно 
все наладилось. Перемен стало хватать, появилось об-
щение, улыбки новых друзей и товарищей, да и препо-
даватели стали к нам привыкать.

Прошло совсем немного времени нашего совмест-
ного обучения, но каждый из нас понимает, что люди, 
которые находятся рядом, стали близки и дороги. Да-
же при отсутствии одного человека из группы в аудито-
рии становится уже не так, как было, не так, как долж-
но быть.

Мы надеемся, что наша дальнейшая жизнь в ака-
демии принесет нам еще множество приключений. Мы 
уверены в том, что 5-ть лет обучения мы запомним на-
всегда, как лучшие годы нашей юности!

Слава тебе, Академия, ты стала нам родной!
Студенты 1 курса ф-та ИТПРОиТБ 

Петренко Юлия, Переверзев Дмитрий

ЗДРАВСТВУЙ, 
АКАДЕМИЯ!

В ОНАПТ я поступила в 2006 
году, осознанно выбрав специ-
альность «Технология бродиль-
ных производств и виноделия». 
Первую практику, на 3-м кур-
се, я проходила в Крыму на Ин-
керманском заводе марочных 
вин, где познакомилась с клас-
сическим виноделием. Но по-
сле практики узнала, что на ка-
федре «Технологии виноделия» 
открыли специализацию «Тех-
нология солода и пива», кото-
рая сразу заинтересовала меня, 
и на 4-м курсе я уже начала из-
учать основы пивоварения. Вы-
полнила курсовую работу и кур-
совой проект по пиву, участво-
вала в конкурсе «История мо-
ей специальности», на котором 
была представлена работа под 
названием «Правильное пиво: 
душа, тело, одежда»; в студен-
ческой олимпиаде по «Техноло-
гии солода и пива». 

Получив диплом бакалав-
ра, поступила в магистрату-
ру. Определиться с темой ди-
пломной работы было непро-
сто, ведь это была первая науч-
ная работа магистра по пиву на 
кафедре. Особое внимание при-
влекло совершенно новое соци-
альное направление – развитие 
мини-пивоварен, и конечно же 
– высокое качество элитных со-
ртов непастеризованного и не-
фильтрованного пива, выпуска-
емого ими.

От своего руководителя, до-
цента кафедры Мельник И.В., я 
узнала, что в Одессе находят-
ся Одесская частная пивовар-
ня и три пивоварни ресторанно-

го типа: «Богемский», «Пивной 
сад» и «Люстдорф». С пивовар-
ней «Люстдорф» кафедра ак-
тивно сотрудничает, здесь ра-
ботают выпускники нашей ака-
демии 2009 года – Алексей Об-
ухов и Николай Курбатов. При-
чем Николай – первый дипло-
мированный специалист пиво-
варения ОНАПТ. Трудовую де-
ятельность в пивоварне он на-
чал в 2008 году, совмещая уче-
бу с работой.

Я же впервые побывала в 
пивоварне «Люстдорф» в сен-
тябре 2010 года, присутствуя 
при варке светлого ячменного 
пива. Главный технолог и ма-
стер-пивовар Леош Пугони, ро-
дом из Чехии, подробно ознако-
мил меня с каждым технологи-
ческим процессом производства 
пива, а также представил для 
дегустации 4 сорта пива: свет-
лое ячменное, белое пшенич-
ное, темное пиво и эль. Экскур-
сия произвела на меня огром-
ное впечатление, поэтому в пи-
воварне я прошла и предди-
пломную практику, во время ко-
торой проводила исследования, 
связанные с дипломной научной 
работой. 

После успешной защиты ма-
гистерской работы от руковод-
ства пивоварни поступило пред-
ложение о трудоустройстве, и я 
решила полностью реализовать 
себя в выбранной отрасли. 

О «Люстдорфе» многие слы-
шали и наверняка посещали, но 
мало кто знает, что это первый 
ресторан-пивоварня в Одессе, 
открытый в 2007 году. Проект 

пивоварни запущен венгерской 
компанией ZIP Technologies Ltd, 
которая является лидером  по 
производству высокотехноло-
гичных мини-пивоварен.

На протяжении послед-
них трех лет пивоварня «Люст-
дорф» принимает активное уча-
стие в Международном конкур-
се пива, безалкогольных, ми-
неральных и питьевых вод, ор-
ганизатором которого является 
украинская отраслевая компа-
ния «Укрпиво», и её продукция 
постоянно завоевывает призна-
ние жюри и получает награды. 

В 2011 году в XIV Междуна-
родном конкурсе приняли уча-
стие 28 предприятий по произ-
водству пива и напитков и один 
солодовый завод. Характерной 
особенностью конкурса стало 
участие в нем 9 мини-пивзаво-
дов из Киева, Одессы, Харько-
ва, Запорожья и Мелитополя. 
На дегустацию было представ-
лено 117 образцов продукции, 
из которых пива – 97. В состав 
Международного жюри вошли 
эксперты из России, Белоруси, 
Украины и Чешской республи-
ки. Лучшая продукция была от-
мечена Янтарными звездами, 
наградами Гран-При, Почетны-
ми кубками, золотыми, серебря-
ными и бронзовыми медалями.

И в очередной раз пи-
во «Люстдорф» было отмече-
но высокими наградами: Золо-
тую медаль получил образец 
темного пива, Серебряную ме-
даль – ячменного светлого пи-
ва и Бронзовую – белого пше-
ничного пива.

А в этом году пивоварня при-
нимала участие в Первом «Пив-
ном фестивале частных мини-
пивоварен Украины», который 
проходил в Донецке. Фестиваль 
дал возможность украинским 
пивоварам продемонстрировать 
свою продукцию, обменяться 
опытом и поделиться идеями. В 
рамках мероприятия была пре-
зентована Ассоциация частных 
мини-пивоварен Украины. Глав-
ным на фестивале стала, ко-
нечно же, дегустация светлых 
и темных сортов пива. В номи-
нации «Пивная жемчужина» пи-
воварня «Люстдорф» была на-

граждена грамотой.
Все работники нашей пиво-

варни гордятся её достижения-
ми – ведь это признание наше-
го труда. А от лица выпускни-
ков ОНАПТ, работающих в пи-
воварне «Люстдорф», хочу ска-
зать огромное спасибо родной 
академии за знания, которые 
мы получили в её стенах, по-
здравить с Юбилеем и пожелать 
процветания и успехов!

Помощник пивовара ре-
сторана «Люстдорф», 

выпускница ОНАПТ 2011 
года Чебанова Лилия

В программе были представлены 
различные жанры – поэзия, танцы, ин-
струменталь-ные композиции и, конеч-
но, вокал. Причем, все это было на-
столько разнообразно, что зрители, 
равно как и жюри, все 20 номеров смо-

трели с большим интересом. Поразили 
весь зал номера оригинального жанра – 
Fire Show!!! Их представляли «волшеб-
ники»: Брюховецкий Александр, Мат-
ковский Даниил (ФИТ) и Галина Чекма-
ева (ФНТТ). 

Студентка техникума Петренко Ната-
ша получила Гран-при фестиваля. Пер-
вое место на фестивале уже второй год 
подряд завоевал факультет информа-
ционных технологий. Декан факультета 
Юрий Константинович Корниенко с гор-
достью принимал поздравле-ния. Вто-
рое место получил техникум нефтега-
зовой промышленности. Приз зритель-
ских симпатий получила студентка фа-
культета энергетики и экологии Гради-
нар Настя. Она интересно, харáктерно 
представила стихотворение Беллы Ах-
мадулиной.

«Я впервые выступала в Институ-
те холода и для меня это очень боль-
шой и волни-тельный опыт! Публика 
была очень теплой и поддерживающей! 
Мне все безумно понра-вилось и я ра-
да за победу нашего факультета. При-
ятно думать, что я хоть как-то поспо-
собствовала этому!» – вот так отзыва-
ется о фестивале студентка ФИТ Само-
хвалова Таня.

А вот оценка Климук Юлии: «Я – пер-
вокурсница Института холода и была на 
кон-церте в качестве зрителя. В школе 
я постоянно где-то участвовала и быва-
ла на разных концертах, так что меня 
не очень просто удивить. Но меня уди-
вило то, что концерт со-стоял из 20 но-
меров, а я, ни разу не посмотрела на ча-

сы! Я вообще забыла о времени – про-
сто наслаждалась и хорошо проводила 
время. Были номера, которые «брали за 
ду-шу», были номера, которые застав-
ляли улыбаться. В фестивале участво-
вали и студенты техникума. Стоит отме-
тить, как хорошо ребята из техникума 
поддерживали своих ребят. Я сама была 
готова присоединиться к их компании. 

А когда на сцену вышла девушка 
и начала петь акапелло, я просто за-
мерла, будто, если бы я двинулась, то 
испортила бы этот чудесный момент. 
Очень понравился парень, который ис-
полнял композицию Linking Park на 
«клавишах». Но нас ждал сюрприз! Фа-
ер-шоу! Я даже не могу описать, как это 
красиво, когда девушка управляет фи-
тилями, да еще и под какую музыку! Я 
не могу рассказать про это. Это нужно 
видеть. 

Каждый участник получил по боль-
шой коробке вкусного печенья. В об-
щем, атмо-сфера была веселая и непри-
нужденная. Уходила я с хорошим на-
строением».

Нет никакого сомнения, что фести-
валь удался, что участники, равно как 
и зрители получили огромное удоволь-
ствие от мероприятия. 

Елена Денисова, Юлия Климук 

20 сентября 2012 года в актовом зале Института холода, криотехноло-
гии и экоэнер-гетики им. В.С.Мартыновского Одесской национальной ака-
демии пищевых технологий состоялся ежегодный фестиваль студенческих 
талантов, в котором приняли участие сту-денты первого и второго курсов 
факультетов института, а также студенты техникума нефтяной и газовой 
промышленности. 

ТАЛАНТЛИВОЕ ПОПОЛНЕНИЕ


