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ОСНОВНІ ПІДХОДИ ДО ТОВАРОЗНАВЧОЇ ОЦІНКИ 

ФІНІКІВ  В УМОВАХ ГЛОБАЛІЗАЦІЇ ЕКОНОМІКИ 

 

Волкова К.О., студент ТТП 35 факультету ТТХПіПБ 

Науковий керівник –  канд. хім. наук., ст. наук. співр. Данилова О.І. 

Одеська національна академія харчових технологій 
 

Актуальність проблеми безпечності харчових продуктів 
постійно зростає в умовах глобалізації економіки, оскільки на ринку 
наявні продукти, отримані шляхом використання сучасних технологій 
і нових методів переробки.  

Метою роботи є вивчення асортименту сушених фініків, їх 
обсягів та структури імпорту за окремими видами, проведення 
товарознавчої оцінки, а також окреслення перспектив розвитку 
вказаного сегменту ринку. Для сушених фініків наявний міжнародний 
CODEX STAN 143-1985, в наведено основні вимоги для цієї рослинної 
продукції.  

Повністю дозрілий фінік - м'ясистий плід із золотисто-
коричневої гладкою шкіркою. У продаж зазвичай надходять 
сухофрукти,  найпопулярнішими сортами є Деглет Нур і маджхоль, які 
культивуються в промислових масштабах країнами з жарким 
кліматом. Сорти фініків за видом плода класифікують на м'які, 
напівсухі і сухі, але краще враховувати вид цукру, що переважає в 
стиглому плоді - фініки з інвертним цукором, що містять декстрозу і 
глюкозу та фініки з цукрозою (сахарозою). Більшість м'яких сортів 
фініки з інвертним цукором, а сухих – з цукрозою. В них багато цукрів 
(68,5 %), білкових речовів (2,5 %), наявні ліпіди (0,6 %), органічні 
кислоти (0,3 %), мінеральні речовини, вітаміни С, РР, В1, В2. 

Відповідно українського і міжнародного законодавства, плоди 
фініка (кістянка) повинні бути цілими, чистими, сухими без ознак 
псування (гнилизни, плісені, ушкоджено плода), не уражені 
шкідниками, без сторонніх запахів. Продукція повинна мати 
відповідне маркування та супровідні документи, що гарантують 
безпечність щодо вмісту важких металів, пестицидів, радіонуклідів. 
Пакування повинно забезпечувати цілісність товару та збереження 
його якості. Аналіз зразків сушених фініків в упаковці, наявних в 
торгівельних мережах м. Одеси дозволив з’ясувати, що реалізується в 
основному китайський фінік (Zizyphus jujuba Mill), який  ще називають 
ююба або унабі і постачається він з північної Африки і Азії. Необхідне 
маркування, що включає основні показники якості і безпечності, 
відомості про виробника, калорійність є на всіх зразках. 
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