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    В монографии описаны основные группы и 

виды токсикантов и контаминантов, 

являющихся опасными факторами и 

формирующими риски пищевого сырья, 

ингредиентов и продуктов. Рассмотрены 

теоретические и практические аспекты 

применения биологических методов в оценке безопасности растительных 

пищевых продуктов и ингредиентов, приведены оригинальные методы 

биотестирования. 

 

 

 

ПРЕДИСЛОВИЕ 

 

Стремительное увеличение числа токсических соединений, содержащихся 

в пищевых продуктах - экологические токсиканты, эмерджентные опасности, 

токсические вещества, образующиеся в процессе технологической перера-

ботки и хранения сырья - требует серьезного подхода к разработке 

методологии и совершенствованию методов контроля их безопасности. Эта 

проблема настолько актуальна для пищевой науки и технологии, что 

вопросам безопасности пищи посвящены многие конференции и конгрессы. 

Постоянно увеличивается число публикаций по методам определения 

безопасности пищевых продуктов, в том числе установлению видов 

токсичности биологическими методами. 

В то же время в Украине обобщенных сведений по методологии 

интегральной оценки воздействия токсических соединений различной 

химической природы на организм мы не встретили. 

Представленная монография создавалась с целью восполнения 

имеющегося пробела. В ней обобщена информация и результаты 

собственных многолетних исследований факторов риска и интегральной 

безопасности растительных пищевых продуктов, доминирующих в рационе 

питания человека. 
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являющихся соавторами ряда публикаций, а также за помощь в оформлении 

с.н.с. Паулиной Я.Б. 
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д.б.н., проф., чл.-корр. НААН Украины Левицкому Анатолию Павловичу и 

д.т.н., проф. Голубу Геннадию Анатольевичу. 

Надеемся, что эта монография будет полезна специалистам, студентам, 

магистрам, аспирантам и будет способствовать повышению качества 

пищевых продуктов путем совершенствования контроля их безопасности. 
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