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Шолохман А.В. Впровадження технології виробництва міцних 

алкогольних напоїв з географічними зазначеннями за допомогою методів 

сенсорного аналізу. Керівник : д.т.н., доцент Ткаченко О.Б. 

Кваліфікаційна робота складається з 122 сторінки печатного тексту, 20 

слайдів ілюстративного матеріалу, 6 таблиць, 3 рисунки, 28 використаних 

літературних джерел, 8 додатків. 

Алкогольні напої із зареєстрованим географічним зазначенням 

викликають інтерес і своїм особливим смаком та якістю, і історією походження 

продукту, і оригінальною технологією виробництва, репутацією зумовленою 

певним географічним місцем походження напою. Інститут географічних 

зазначень в Україні тільки починає своє становлення після прийняття низки 

законодавчих актів. Українські виробники міцних напоїв поки що не мають 

жодного зареєстрованого географічного зазначення, проте матимуть 

можливість робити це вже у найближчі декілька років. Тому тема 

кваліфікаційної роботи є актуальною. 

Метою досліджень є: впровадження технології виробництва міцних 

алкогольних напоїв, зокрема, горілок з географічними зазначеннями за 

допомогою методів сенсорного аналізу. 

Завданням виконання даної кваліфікаційної роботи є:   вивчення історії та 

сучасного стану виробництва міцних алкогольних напоїв, зокрема, горілок з 

географічними зазначеннями; аналізування ситуації щодо виробництва 

горілок, у тому числі із зареєстрованими географічними зазначеннями на 

ринку; огляд нормативної документації, щодо вимог органолептичних 

показників горілок, та вибір методів дослідження; аналізування технології 

виробництва продукту; розробка протоколів та формування робочої панелі 



дослідження; проведення досліджень та статистична обробка результатів; 

впровадження технології виробництва продукту за допомогою методів 

сенсорного аналізу; 

Предметом роботи є: - органолептичні показники водок із 

зареєстрованими географічними зазначеннями неукраїнського походження, 

водок без зареєстрованих географічних зазначень та українських горілок. 

Об'єктом роботи є: водки із зареєстрованим географічним зазначенням, 

водки без зареєстрованих географічних зазначень та українська горілка. 

Матеріали роботи: водка із зареєстрованим географічним зазначенням 

«Original Lithuanian vodka silver filtered» (виробник AB «MV Production», 

країна походження Литва); водка із зареєстрованим географічним зазначенням 

«Wyborowa» (виробник Wyborowa S.A., країна походження Польща); водка без 

зареєстрованого географічного зазначення: «Waligorа» (Виробник BZK ALCO 

S.А., країна походження Польща); «Аdmiral», виробник Vilniaus Degtine, країна 

походження Литва; горілка «Перша гільдія» (виробник ТОВ «Національна 

горілчана компанія», «Мороша» (виробник Global spirits group), «Status» 

(виробник ТОВ «Золотоніський ЛГЗ «Златогор»),  «Prime» (виробник ТОВ 

«ЛГЗ «Прайм»). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

 

Sholokhman A.V. Implementation of technology for the production of strong 

alcoholic beverages with geographical indications using sensory analysis methods. 

Supervisor: Doctor of Technical Sciences, Associate Professor Tkachenko O.B. 

The qualification work consists of 122 pages of printed text, 20 slides of 

illustrative material, 6 tables, 3 figures, 28 references, 8 appendices. 

Alcoholic beverages with a registered geographical indication are of interest 

because of their special taste and quality, the history of the product's origin, and the 

original production technology. Equally important is the fact that these products 

originate from a particular geographical location and have a special quality, 

reputation or other characteristics that are primarily due to that geographical 

location. The institute of geographical indications in Ukraine is only beginning to 

develop after the adoption of a number of legislative acts. Ukrainian producers of 

spirits do not yet have any registered geographical indication, but will be able to do 

so in the next few years.  Therefore, the topic of the qualification work is relevant. 

The purpose of the research is to introduce the technology for the production 

of spirits, in particular, vodkas with geographical indications using sensory analysis 

methods. 

The tasks of this qualification work are: studying the history and current state 

of production of spirits, in particular, vodkas with geographical indications; 

analysing the situation regarding the production of vodkas, including those with 

registered geographical indications on the market; reviewing regulatory documents 

on the requirements for organoleptic indicators of vodkas and choosing research 

methods; analysing the technology of product production; developing protocols and 

forming a research working panel; conducting research and statistical analysis. 



The subject of the work is: organoleptical characteristics of vodkas with 

registered geographical indications of non-Ukrainian origin and Ukrainian gorilkas 

(vodkas). 

Object of study: vodkas with registered geographical indications and Ukrainian 

gorilka (vodka). 

Materials: vodka with a registered geographical indication "Original Lithuanian 

vodka silver filtered" (manufactured by AB "MV Production", country of origin 

Lithuania); vodka with a registered geographical indication "Wyborowa" 

(manufactured by Wyborowa S.A., country of origin Poland); vodka without a 

registered geographical indication: "Waligora (produced by BZK ALCO S.A., 

country of origin Poland); Admiral, produced by Vilniaus Degtine, country of origin 

Lithuania; vodka First Guild (produced by National Vodka Company LLC), 

Morosha (produced by Global spirits group), Status (produced by Zolotonosha 

Distillery Zlatogor LLC), Prime (produced by Prime Distillery LLC). 
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ВСТУП 

Горілка — це є алкогольний напій, популярний в багатьох куточках 

світу. Безліч варіантів виготовлення, сотні рецептів вживання, місцевий 

фольклор і анекдоти — горілка з давніх часів є невід'ємним елементом нашої 

культури.  

В умовах набуття Україною статусу кандидата на членство в ЄС для 

українського виробника горілки важливим є момент розуміння унікальності 

свого продукту та можливості «закріплення» цього статусу за допомогою 

досить нового для українського суспільства поняття права інтелектуальної 

власності - географічні зазначення.  

«Географічне зазначення - найменування місця, що ідентифікує товар, 

який походить з певного географічного місця та має особливу якість, 

репутацію чи інші характеристики, зумовлені головним чином цим 

географічним місцем походження, і хоча б один з етапів виробництва якого 

(виготовлення (видобування) та/або переробка, та/або приготування) 

здійснюється на визначеній географічній території». 

Продукція із зареєстрованим географічним зазначенням гарантує 

особливу якість продукції, її унікальність та самобутність, завдяки цьому 

виробники можуть виокремити свій продукт серед аналогічних на ринку і 

завоювати довіру споживачів. Українські виробники міцних напоїв поки що 

не мають жодного зареєстрованого географічного зазначення, проте 

матимуть можливість робити це вже у найближчі декілька років.  

Для сенсорного оцінювання таких особливих продуктів потрібні 

підготовлені висококваліфіковані експерти-дегустатори які здатні, 

компетентно організовувати й проводити дегустаційний контроль. 
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ПЕРЕЛІК ВИКОРИСТАНИХ ЛІТЕРАТУРНИХ ДЖЕРЕЛ 

 

1. Закон України «Про державне регулювання виробництва і обігу спирту 
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