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УДК 636.085.2:633.19-027.33 

 

ИССЛЕДОВАНИЕ КОРМОВЫХ ДОСТОИНСТВ МУЧКИ СПЕЛЬТЫ 

 

Швец Ю.В. 

Научный руководитель – Бордун Т.В., к.т.н., доцент 

Одесская национальная академия пищевых технологий 

г. Одесса, Украина 

 

В мире происходит стремительное развитие направления расширения 

ассортимента продуктов здорового питания на основе исторически известных типов и 

сортов пленчатых (полбяных) пшениц, прежде всего, спельты, а также дикорастущих 

типов пшеницы. Эти пшеницы характеризуются повышенным содержанием белка, 

витаминов, макро- и микроэлементов. Это позволяет рассматривать их как 

потенциальное сырье для производства зерновых продуктов оздоровительного питания. 

При производстве зерновых продуктов из зерна пшеницы спельты получают побочные 

продукты, а именно лузгу и мучку. Лузгу используют для производства биотоплива, а 

мучку – в кормовых целях при производстве комбикормовой продукции. 

Для определения эффективности использования мучки спельты было проведено 

биологический эксперимент in vivo на лабораторных животных в лаборатории 

биохимии ГУ «Института стоматологии и челюстно-лицевой хирургии НАМН 

Украины». Исследование кормовых достоинств были проведены на белых крысах 

линии Вистар весом 115-180 г, распределенных в 3 группы по 5 крыс: 1-ая – контроль, 

2-ая – комбикорм с мучкой спельты и 3-я – комбикорм с пшеничной мучкой (для 

сравнения). Продолжительность кормления – 10 дней. Крыс взвешивали в 1-й день и 

11-й день опыта. Учет потребления корма осуществлялся ежедневно. 

Результаты опыта представлены в табл. 1. Видно, что замена 15 % зерна 

пшеницы на 15 % мучкой спельты увеличивает суточный прирост живой массы на 

24,2 %, а замена пшеничной мучкой – на 16,2 %. Мучка спельты увеличивает кормовую 

ценность зерна пшеницы на 31 %, а – пшеничная мучка на 14,6 %. 

Таблица 1 – Кормовая оценка мучки спельты (белые крысы линии Вистар, ♂,  

115-180 г), n=5 в каждой группе 

Показатели 
Группы 

1 2 3  

1. Исходная живая масса, г 137,2±13,1 142,4±14,0 141,6±13,8 

2. Живая масса через 10 дней 157,0±14,6 167,0±17,5 164,6±16,9 

3. Суточный прирост массы, г 1,98±0,17 2,46±0,20 

р>0,05 

2,30±0,20 

р>0,05 

4. Суточное потребление корма, г 15,4±1,2 14,6±1,3 

р>0,3 

15,6±1,4 

р>0,5 

5. Кормовая ценность, мг/г 128,6±11,7 168,5±14,5 

р<0,05 

147,4±13,7 

р>0,05 

р – в сравнении с группой 1 

Таким образом, биологической оценкой на лабораторных животных доказано, 

что использование мучки спельты при производстве комбикормовой продукции 

(преимущественно для молодняка сельскохозяйственных животных и птицы) является 

целесообразным и выгодным, так как кормовая ценность зерна пшеницы увеличивается 

в два раза в сравнении с пшеничной мучкой. 
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