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его хранения не отработана, и часть его сжигают на нефтепромыслах. Ежегодно теряет-
ся и сжигается около 7,1 млрд м3 нефтяного газа, что составляет более 20 % общего 
объема газа, извлекаемого при добыче.

В целях снижения аварий, сопровождающихся выбросами нефти или газов, и 
отрицательного влияния отрасли на окружающую среду необходимо осуществлять 
комплекс мероприятий, таких как: создание средств по локализации и ликвидации неф-
тяных загрязнений, проведение мониторинга и диагностики нефте- и газопроводов, 
утилизацию попутных нефтяных газов.

Необходимо проводить научные исследования в этой области в целях изучения 
состава и свойств углеводородного сырья, добываемого в экстремальных условиях вы-
сокого давления и низких температур, и его трансформаций, а также изучения состава и 
токсичности отходов нефте- и газодобычи. С целью понижения уровня факельных вы-
бросов необходимо повышать эффективность существующих установок извлечения 
углеводородов из попутного нефтяного газа, а также проводить исследования по влия-
нию промышленных выбросов на состояние биоресурсов и промысловое рыболовство.

Научный руководитель – д-р техн. наук, профессор Хмельнюк М.Г.

МЕТОД БИОТЕСТИРОВАНИЯ КАК СПОСОБ ОЦЕНКИ
КРИТИЧЕСКИХ КОНТРОЛЬНЫХ ТОЧЕК

Ольбишевськая А.Н., Тополчан А.И., студенты ІV курса факультета ПЕЕиНГТ
Одесская национальная академия пищевых технологий, г. Одесса

В современном мире заметно повысились требования потребителей к безопасно-
сти пищевых продуктов.

Большинство пищевых предприятий, как отечественных так и зарубежных, уже 
внедрили или планируют внедрить систему обеспечения безопасности пищевых проду-
ктов – НАССР. Это система анализа опасности по критическим точкам, которая гаран-
тирует контроль на всех стадиях производства пищевых продуктов.

В связи с этим целесообразна разработка и совершенствование биологических 
методов для контроля качества на всех этапах от выращивания до производства пище-
вых продуктов.

Целью работы явилось исследование и совершенствование метода биотестиро-
вания как способа оценки критических контрольных точек.

В качестве тест-организмов при тестировании водных растворов ацетоновых эк-
страктов продуктов и водных растворов продуктов, выбраны рачки Daphnia magna 
Straus. Выбор обусловлен тем, что они менее требовательны к условиям культивирова-
ния, чем другие виды тест-организмов, и могут быть культивированы в водно-солевом 
растворе без дополнительного введения растворенных органических питательных ве-
ществ в виде сенного настоя, пептона и т.д.

Сравнительная оценка токсического действия тестируемого продукта на тест-
культуру осуществлялась в соответствии с данными, приведенными  в табл. 1.
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Таблица 1 – Оценка токсичности исследуемого продукта при тестировании 
водного раствора ацетонового экстракта и водного раствора продукта

Степень токсично-
сти исследуемого 

продукта

Выживаемость рачков Daphnia magna Straus, %

Водный раствор ацетонового 
экстракта Водный раствор

Нетоксичный 91-100 93-100
Слаботоксичный 51-90 62-92

Токсичный 0-50 0-61
Метод позволяет сократить время проведения биоанализа, получить достовер-

ные сведения о наличии токсинов, то есть о безопасности продукта.
Полученные результаты свидетельствуют о том, что проведение биотестирова-

ния по разработанной методике позволяет выявить наличие токсических веществ в сы-
рье, прмежуточных продуктах, и в конечном продукте и судить об их безопасности.

Научный руководитель –ассистент Кондратенко И.П.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ БИНАРНОГО ЛЬДА В РЫБНОЙ ОТРАСЛИ

Миненков В.В., аспирант кафедры ХМУиКВ
Одесская национальная академия пищевых технологий, г. Одесса

Бинарный лед – это суспензия водного раствора с кристаллами льда, причем ра-
змеры кристаллов льда обычно не превышают 500 мкм. Среди положительных сторон
использования бинарного льда можно выделить: экологическую чистоту, высокую уде-
льную энергетическую эффективность, постоянную температуру рабочей среды, по-
вышенную аккумулирующую способность. Основные недостатки – это повышенная 
энергозатратность в процессе получения бинарного льда, а также дополнительные тре-
бования, возникающие при транспортировке к потребителю и аккумуляции бинарного 
льда. Экологическая целесообразность использования бинарного льда неоспорима: не-
посредственный контакт бинарного льда с продуктом не наносит ему вред; применение 
системы с косвенным охлаждением позволяет значительно сократить количество испо-
льзуемого холодильного агента в системе, а соответственно и его выбросы в окружаю-
щую среду. 

Бинарный лед может быть эффективно использован в различных сферах холоди-
льной техники, таких как: пищевая промышленность, системы комфортного кондицио-
нирования, кондиционирование на шахтах, холодильный транспорт, строительство, ме-
дицина и т.д. Особенно эффективно бинарный лед может быть применен во многих 
процессах обработки пищи и сохранения продовольственных продуктов во время тран-
спортировки и розничной продажи.

Бинарный лед, произведенный из морской воды, является превосходной средой
для эффективного охлаждения рыбы. Рыба является скоропортящимся продуктом и без 
надлежащего сохранения такого продукта, начнут развиваться бактериальные, фермен-
тативные и химические процессы, которые приведут к порче продукта. Также процесс 
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