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У техніко-економічному обґрунтуванні описані сучасні тенденції 

розвитку та стану галузі в країні, умови і передумови на підприємстві, що 

представляють собою базу для реалізації проекту. 

Технологічна частина роботи  містить в собі детальний опис 

технологічних схем приготування виноматеріалів, продуктові розрахунки 

сировини та допоміжних матеріалів, підбір і розташування технологічного 

обладнання, а також аналіз ризиків та критичних контрольних точок на 

виробництві. 

Розділ характеристики технологічних об’єктів та комунікацій 

генерального плану підприємства описує конструктивно-будівельні рішення, 

прийняті при проектуванні. 

У розділі охорони праці та навколишнього середовища враховані 

основні питання і проблеми безпеки умов праці на виробництві, а також 

описана екологічна ситуація на підприємстві, визначені класи небезпеки 

основних забруднюючих речовин та заходи щодо захисту навколишнього 

середовища від забруднень.  

Аналіз економічної ефективності є заключним розділом роботи і 

містить необхідні розрахунки  і витікаючі з них економічні висновки щодо 

ефективності реалізації роботи. 

Обсяг роботи. Пояснювальна записка має 82 сторінки, графічна 

частина – 4 аркушів формату А1. 

Висновки. Виявлений в районі залишок сировини в об'ємі 700 т 

дозволяє збільшити виробничу потужність винзаводу на 50 т/добу, а також  

збільшити виробництво виноматеріалів на 63000 дал або на 10269 тис грн. Це 

зажадає додаткових витрат на виробництво виноматеріалів 7819,152 тис. грн. 

і додаткового залучення працівників у кількості 3 чоловік.  

 

 

 

 



ABSTRACT 

                                             for qualifying work 

on the topic: "Reconstruction of the Odesa Classic Wine Factory LLC 

winery with improvement of the range of table wines." 

      The author is Baranova U.S. 

      Head - senior lecturer of the Department of TV and SA Tkachenko L.O. 

      Specialty 181 "Food technologies" 

      Department - wine technology and sensory analysis 

Actuality of theme. High-quality table wines are the main segment of mass 

wines that are in demand among consumers. Therefore, measures aimed at 

improving the assortment, namely, the production of ordinary aged table wines at 

the Odesa Classic Wine Factory LLC winery, are relevant. 

The goal of the work. The reconstruction involves the improvement of the 

range of table wine materials, namely the organization of the production of wine 

materials for aged wines. 

The practical significance of the obtained results: the adopted technical 

solutions allow to expand the assortment of wine materials, improve their quality, 

reduce the costs of its production, thereby reducing the cost of production, which 

in the long run will increase the company's income. 

Structure of work. 

The qualification work consists of a graphic part and an explanatory note. 

The explanatory note includes the following sections: technical and 

economic justification of the project, technological section, section on 

characteristics of technological objects and communications of the general plan of 

the enterprise, section on labor and environmental protection, analysis of economic 

efficiency of work. 

The technical and economic justification describes the current development 

trends and the state of the industry in the country, the conditions and prerequisites 

at the enterprise, which represent the basis for the implementation of the project. 



The technological part of the work includes a detailed description of 

technological schemes for the preparation of wine materials, product calculations 

of raw materials and auxiliary materials, selection and location of technological 

equipment, as well as analysis of risks and critical control points in production. 

The chapter on characteristics of technological objects and communications 

of the enterprise's master plan describes the structural and construction decisions 

made during the design. 

In the section on labor and environmental protection, the main issues and 

problems of the safety of working conditions in production are taken into account, 

as well as the environmental situation at the enterprise is described, the hazard 

classes of the main pollutants and measures to protect the environment from 

pollution are determined. 

The analysis of economic efficiency is the final section of the work and 

contains the necessary calculations and the resulting economic conclusions 

regarding the effectiveness of the implementation of the work. 

Scope of work. The explanatory note has 82 pages, the graphic part - 4 

sheets of A1 format. 

Conclusions. The remaining 700 tons of raw materials discovered in the area 

allows to increase the production capacity of the winery by 50 tons/day, as well as 

to increase the production of wine materials by 63,000 dal or by 10,269 

thousand UAH. This will require additional costs for the production of wine 

materials of UAH 7819.152 thousand. and additional involvement of 3 employees. 
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                                                   АНОТАЦІЯ 

                                            на кваліфікаційну роботу 

на тему: «Реконструкція винзаводу ТОВ «Одеський завод класичних 

вин» з покращенням асортименту столових вин. 

     Автор  −  Баранова У.С. 

     Керівник – ст.. викладач кафедри ТВ та СА  Ткаченко Л.О. 

     Спеціальність 181 «Харчові технології» 

     Кафедра − технології вина та сенсорного аналізу 

Актуальність теми. Якісні   столові вина являються основним 

сегментом масових вин, що користуються попитом у споживача. Тому, 

заходи, спрямовані на покращення асортименту ,а,саме, виробництво 

столових ординарних витриманих вин на винзаводі ТОВ «Одеський завод 

класичних вин » являються актуальними.  

Мета роботи. Реконструкція передбачає покращення асортименту 

столових виноматеріалів, а , саме організацію випуску виноматеріалів для 

витриманих вин. 

Практичне значення отриманих результатів: прийняті технічні 

рішення дозволяють  розширити асортимент виноматеріалів, покращити їх 

якість, скоротити витрати на його виробництво, тим самим зменшити 

собівартість продукції, що в перспективі збільшить доходи підприємства.  

Структура роботи. 

 Кваліфікаційна робота складається з графічної частини і 

пояснювальної записки. 

            Пояснювальна записка включає в себе наступні розділи: техніко-

економічне обґрунтування проекту, технологічний розділ, розділ 

характеристики технологічних об’єктів та комунікацій генерального плану 

підприємтсва, розділ охорони праці та навколишнього середовища, аналіз 

економічної ефективності роботи. 



 
     

Арк. 
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Вступ 

У розвитку Ухвали Кабінету Міністрів України від 16 січня 2008 року і 

за завданням МІНАПК України спільними зусиллями фахівців НИВіВ 

Магарач і ІВіВ ім. В.І. Таїрова були розроблені «Концепція розвитку 

виноградарства і виноробства до 2025 г.» і «Програма розвитку 

виноградарства і виноробства України до 2025 г.», основними завданнями, 

яких є розвиток державної політики нарощування і концентрації фінансових, 

матеріально-технічних і інших ресурсів, виробничого і науково-технічного 

потенціалу. Виробництво вина в Україні зростає. Так, за данними 

Держкомстату, у 2008 році в Україні було вироблено 20 928 тис. дал вина, 

тоді як у 2007 році цей показник дорівнював 19 462 тис. дал. 

Структурна перебудова виноградарства України в перспективі до 2025 

р. вимагає проведення реконструкції і часткової перезакладки насаджень у 

напрямі розширення насаджень столових сортів, коштовних технічних сортів 

для вина типу шампанське (до 12% від загальної площі), червоних сортів (до 

30% від загальної площі),  аборигенних сортів (до 5% від загальної площі). 

Структурна перебудова насаджень торкнеться 80%  існуючих насаджень, 

причому особлива увага має бути приділена розвиткові і столового 

виноградарства України. Таким чином це дозволить істотно збільшити  

значення столового виноградарства, знизити залежність України від імпорту 

столових сортів. 

З метою підтримки вітчизняного виробника вина держава повинна 

забезпечити пільгове кредитування закупівель у нього виноматеріалів. А 

також вести боротьбу з фальсифікатом. 

Щоб досягти необхідних параметрів розвитку виноградарства та 

виноробства України науково-дослідній установі нашої держави необхідно 

зосередити зусилля на наступних пріоритетних напрямах: 

1. Оптимізація, раціоналізація і правове закріплення системи 

розміщення і виноробства і виноградарства; 

2. Підвищення продуктивності насаджень сортів і клонів винограду, 

адаптованих до місцевих умов і придатних до механізованої обробки і збору  

врожаю, з використанням ресурсозберігаючих, екологічно безпечних  

прийомів і технологій обробки винограду і вирощування саджанців, що 

дозволяють отримувати запрограмовані  врожаї високої якості; 
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Список літератури 

1. Збірник технологічних інструкцій, правил і нормативних матеріалів з 
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