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У багатьох країнах економічне значення пшениці (Triticum aestivum L.) 

велике, так як вона є найбільш широко вирощуваною польовою культурою [1]. 

Пшениця безпосередньо використовується 65% людей в якості їжі, близько 

21% - в якості корму для тварин, 9% - в якості насіння пшениці і близько 7% - в 

промисловості [2]. 

На якість пшениці впливають такі умови навколишнього середовища, як 

температура в період вегетації, вологість під час засипки зерна, тривалість 

засипки зерна, добриво, кількість і розповсюдження опадів, час і норма посіву. 

Стабільність якісних характеристик є важливою потребою для борошномельної 

промисловості. [1]. Через відсутність достатньої кількості сировини хорошої 

якості борошномели часто змушені переробляти слабку пшеницю, що викликає 

ризики по отриманню нестандартної готової продукції.  

Метою нашої роботи було порівняння показників кількості клейковини та 

білка якості у зерні та борошні; встановлення взаємозалежності між ними. 

Для аналізу було обрано 36 зразків пшениці 2, 3 класів з різних регіонів 

України. Для встановлення взаємозв'язку даних за необхідними показниками 

якості зерна та борошна зразки пшениці були розмелені в лабораторному млині 

МЛУ-202 з пневматичною подачею продуктів помелу. 

Визначення кількості та якості клейковини проводили у відповідності до 

ГОСТ 13586.1-68. Вміст білку в зерні та борошні визначали за допомогою 

інфрачервоного аналізатора Inframatic 8620.  

Згідно з результатами якості зерна видно, що вміст білку в зерні, що 

вирощується в центрі країни дорівнює 13,9%, але цей показник не поступає 

місцем півночі та півдню (табл. 1). Але вміст сирої клейковини найбільший саме 

в центрі – 28,0%. У порівнянні з 2019 роком вміст білку в зерні зменшився на 

0,3%, вміст сирої клейковини – 1,0%.  

З досліджених даних по борошну можна стверджувати, що найбільший міст 

білку в борошні є в центрі України (12,4%), але не поступає місце північ та 

південь. Вміст сирої клейковини найбільший на сході (29,0%).  
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Таблиця 1 

Отримані результати якості зерна по регіонам за 2020 рік 

Регіон 
Білок, % 

(зерно) 

Клейковина 

(сира), % 

(зерно) 

Білок, % 

(борошно) 

Клейковина 

(сира), % 

(борошно) 

Центр 
11,3-15,7 21-34 9,8-14,1 21,8-33,9 

13,9 28,0 12,4 29 

Північ 
12-15,3 20-32 10,5-14,1 24,1-32,7 

13,7 26,0 12,1 28 

Схід 
13,1-13,9 26-28 11,4-12,2 28,2-30,5 

13,3 27,0 11,6 29 

Південь 
11,8-15,7 18-34 9,7-14,6 22,1-34,1 

13,7 27,0 12,2 29 

Захід 
11,9-14,3 22-28 10,5-12,5 25,5-30,1 

13,5 27,0 11,9 28 

2020 
11,3-15,7 18-34 9,7-14,6 21,8-34,1 

13,7 27,0 12,2 29 

2020-2019 -0,3 -1,0 -0,1 1,2 

 

Далі за отриманими даними були побудовані лінійні регресійні залежності за 

допомогою методу найменших квадратів. Було встановлено, що між вмістом в 

зерні пшениці або в пшеничному борошні білкових речовин і клейковини існує 

пряма залежність (рис.1-2). Коефіцієнт кореляції досліджуваних ознак має тісну 

позитивну силу зв’язку (r=0,85 для зерна; r=0,82 для борошна). Чим вищий вміст 

білка в борошні, тим зазвичай вище й кількість відмитої з неї клейковини. 

 
Рисунок 1. Кореляційна залежність між білком та кількістю клейковини 

зерна у досліджених зразках 
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Рисунок 2.  Кореляційна залежність між білком та кількістю клейковини 

борошна 

 

Отримані рівняння регресії дають змогу з високим рівнем точності (на 82-

85%) спрогнозувати зміни показників пшеничного борошна. А також згідно з 

проведеним дослідженням, порівнюючи два останні роки, у 2019  вміст білку в 

борошні зменшився на 0,1%, вміст сирої клейковини збільшився на 1,2%. 
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