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 В учебном пособии рассмотрены 

циклы, схемы и конструкции холодиль-

ных машин и установок, которые ис-

пользуются при низкотемпературной 

обработке и хранении пищевых продук-

тов в объёме, необходимом для инжене-

ра-механика пищевой промышленности. Приведены последние дости-

жения в области повышения экологической безопасности Украины в 

свете Монреальского и Киотского протоколов МИХ и связанная с этим 

необходимость замены холодильного оборудования. Рассмотрены кон-

струкции и тенденции развития отечественных и зарубежных морозиль-

ных аппаратов. 

Учебное пособие предназначено для использования в учебном про-

цессе при подготовке бакалавров квалификации инженер-механик пи-

щевых и перерабатывающих производств, а также может быть рекомен-

довано магистрам, аспирантам и широкому кругу специалистов пище-

вой отрасли. 

 

 

Введение 

 

   Холодильное оборудование - это совокупность взаимосвязанных техни-

ческих средств, предназначенных для создания, распределения и использо-

вания искусственного холода. При этом следует различать непосредственно 

холодильные системы и холодильное технологическое оборудование. 

   Первое из них - комплекс холодильного оборудования (один или несколько 

компрессоров, конденсаторов, различного рода испарителей, ресиверов и 

пр.), в котором циркулирует холодильный агент, непосредственно воспроиз-

водящий искусственный холод. Такие комплексы называют холодильными 

машинами. Из нескольких принципиально отличающихся друг от друга типов 

холодильных машин в пищевой промышленности используют исключитель-

но паровые компрессорные холодильные машины. 

   Второе предназначено для охлаждения, замораживания и холодильного 

хранения скоропортящихся пищевых продуктов (СПП). Его называют холо-

дильным технологическим оборудованием. 



   По характеру воздействия на СПП различают холодильное технологическое 

оборудование для охлаждения и для замораживания продуктов. Охлаждение 

(понижение температуры не ниже криоскопической), как правило, осуществ-

ляется в камерах охлаждения (кроме жидких СПП). Замораживание (пониже-

ние температуры значительно ниже криоскопической) может осуществляться 

либо в камерах замораживания (камерных морозилках), либо в специальных 

устройствах - скороморозильных аппаратах. 

   Настоящее учебное пособие ни в коем случае не следует рассматривать как 

источник полной информации по рассматриваемой теме. В нём авторы лишь 

очень кратко систематизировали материалы ряда фундаментальных учебни-

ков, попытались осветить тенденции развития и последние достижения холо-

дильной науки и техники применительно к пищевой промышленности. 

   В Приложениях, помимо справочных материалов, необходимых для расчета 

и выбора холодильного оборудования, включен перечень тем, вынесенных на 

самостоятельную работу, и вопросы, которые могут быть использованы при 

тестировании знаний студентов. 

   В конце приводится перечень литературы, которая может понадобиться сту-

дентам при изучении курса, выполнении расчетно-графического задания 

(РГЗ), заданий на самостоятельную работу и успешной сдаче модулей. 
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