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Динамічне життя сучасного суспільства не може дозволити витрачати 

час на довгі трапези: заповнювати недолік калорій і вгамовувати почуття 

голоду іноді доводиться «без відриву від виробництва». Тому саме з'явилося 

поняття «снек». Означає воно легку, дрібну, хрустку закуску, для спожи-

вання якої не потрібні ні ложки, ні виделки, - її можна з'їсти на ходу, не 

витративши ні секунди на приготування. Снеки повинні бути поживними, 

завжди бути під рукою, продаватися в зручній порційній упаковці. 

Чіпси картопляні – це продукти, виготовлені з обчищеної та нарізаної 

скибочками картоплі, що обсмажена в олії з подальшим додаванням кухон-

ної солі або суміші кухонної солі з прянощами, ароматизаторами, та проду-

кти, які мають плоску форму і виготовлені із суміші порошкової сировини 

на основі картопляної з додаванням кухонної солі, харчових та смакових до-

бавок (наповнювачів) чи без них, формуванням маси у стрічку, обсмажуван-

ням її в олії з подальшим різанням на пластини чи формуванням способом, 

що імітує нарізання. Залежно від використовуваної сировини (рецептури) 

чіпси та снеки виготовляють різних асортиментних найменувань і таких ви-

дів: чіпси та снеки із сіллю; чіпси та снеки із сіллю та прянощами; чіпси та 

снеки із прянощами і харчовими ароматизаторами; чіпси та снеки з харчо-

вими ароматизаторами. Залежно від форми чіпси виготовляють у вигляді 

скибочок різноманітної форми, пластин прямокутної та квадратної форми, 

круга, овала тощо. 

Продажі снеків в Україні за останній рік (квітень 2017 - березень 2018) 

виросли в натуральному вираженні на 6,8%. Зростання демонструє, що спо-

живачі готові і можуть витрачатися на задоволення. 

Найчастіше споживачі купують снеки в супермаркетах. За даними ком-

панії Nielsen, серед різних каналів найбільша частка продажів снеків дово-

диться на гіпермаркети і супермаркети.  

Виробники снеків намагаються регулярно розширювати асортимент 

своєї продукції, пропонуючи споживачам нові смаки і таким чином стиму-

люючи розвиток ринку в цілому. 

В той же час все частіше обговорюються питання шкоди чипсів для ор-

ганізму людини. Чіпси це суміш із жирів та вуглеводів, у оболонці із барв-

ників та замінників смаку. Також, під час приготування, у чіпсах утворю-

ється безліч канцерогенів, трансжирів. Надмірне споживання чіпсів сприяє 

ожирінню оскільки це висококалорійний продукт через високий вміст жирів 

та вуглеводів, що складає майже половину добової норми дорослої людини. 

На сьогодні продовжують обговорювати корисність чіпсів, можливість 

їх споживання молоддю, їх вплив на здоров’я людини, але в будь якому разі 

кожний товар, який представлений споживачам повинен бути якісним і від-

повідним чинним вимогам, тому дослідження якості чіпсів, які реалізуються 

в роздрібній торговельній мережі м. Одеси є важливим і актуальним.  
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Нами були проведені дослідження по визначенню органолептичних по-

казників чіпсів , які наведені у таблиці 1. 

Таблиця 1  

Органолептична оцінка якості зразків чіпсів 
Наймену-

вання пока-
зника 

Зразок № 1 Зразок № 2 Зразок № 3 Вимоги НД 

Зовнішній 
вигляд  

Скибочки 
овальної фо-
рми, прибли-
зно однакові 
за розмірами, 
з наявністю 
на поверхні 
сухих арома-
тизаторів. 
Майже всі чі-
пси цілі 

Скибочки 
овальної фо-
рми, прибли-
зно однакові 
за розмі-
рами, з наяв-
ністю на по-
верхні сухих 
ароматизато-
рів. Прису-
тні поламані 
чіпси 

Скибочки 
овальної фо-
рми, різні за 
розмірами, з 
наявністю на 
поверхні су-
хих аромати-
заторів. Ба-
гато полама-
них чіпсів 

Скибочки різ-
ної форми від-
повідно до ро-
змірів, зазна-
чених у техно-
логічній ін-
струкції. На 
поверхні чіп-
сів дозволено 
наявність су-
хих аромати-
заторів, пря-
нощів 

Колір 
Золотисто-
жовтий, од-
норідний 

Жовтий, од-
норідний 

Золотисто-
жовтий, з ко-
ричневим 
відтінком по 
краю 

Жовтий, золо-
тисто-жовтий, 
кремовий різ-
них відтінків, 
притаманних 
сировині, що 
її використо-
вують. Дозво-
лено наяв-
ність корич-
невого відті-
нку по краю 

Смак і за-
пах 

Запах вира-
жений, приє-
мний, гармо-
нійний, з аро-
матом сиру. 
Смак відпо-
відний, гар-
монійний, в 
міру солону-
ватий, без 
сторонніх 

Запах помір-
ний, відпо-
відний, з 
ароматом 
сиру. Смак 
відповідний, 
солонува-
тий, з жир-
нуватим 
присмаком 
олії, без сто-
ронніх 

Запах не 
дуже вираже-
ний, відпо-
відний, запах 
сира невира-
жений. Смак 
не дуже гар-
монійний, не 
виражений, 
без сторонніх 

Притаманні 
конкретній 
назві проду-
кту залежно 
від застосова-
них добавок 
(ароматизато-
рів), пряно-
щів. Не дозво-
лено сторонні 
присмак і за-
пах 

Консистен-
ція 

Крихка Крихка Ламка 
Хрустка, ла-
мка, крихка 
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Після проведених органолептичних досліджень можна зробити висно-

вок, що найкращі органолептичні показники мав Зразок 1, який характери-

зувався приємним, гармонійним, відповідним сирним запахом і смаком. 

Зразок 2 характеризувався приємним, але не сильно вираженим арома-

том сиру, відчувався жирний присмак олії, мав більшу кількість поламаних 

виробів, що знижує його зовнішні характеристики. 

Зразок 3 був найменш приємним, мав невиражені аромат і смак сиру, 

велику кількість поламаних чіпсів. 

На другому етапі органолептичних досліджень результати були пред-

ставлені графічно у вигляді профілограм. 

Спочатку була проведена оцінка зразків за показниками зовнішнього 

вигляду, консистенції та кольору (табл.2) 

Таблиця 2  

Інтенсивність органолептичних показників консистенції та кольору 

зразків чіпсів 

Найменування показника та його харак-

теристика 
Зразок 1 Зразок 2 Зразок 3 

Інтенсивність прояву показника 0 – 5 

правильність форми (+) 5 4 3 

цілісність чіпсів (+) 4 3 2 

однорідний колір (+) 4 4 3 

приємний вигляд і колір (+) 5 5 3 

нерівномірність розмірів (-) 0 1 2 

коричневий відтінок по краю (-) 0 0 2 

 

За наведеними у табл.2 даними створюємо профілограму, яка зобра-

жена на рис.1. 

 
Рисунок 1 - Профілограма зовнішнього вигляду та кольору зразків чипсів 
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З даної профілограми видно, що Зразок №1 має найбільш виражені по-

зитивні характеристики показників зовнішнього вигляду та кольору, зовсім 

не має негативних проявів.  

Зразок №2 має трохи менш виражені позитивні характеристики. 

Зразок №3 має найменш приємні характеристики і виражені негативні, 

але допустимі. 

Надалі, для проведення профільного методу було обрано такі показ-

ники – смак, запах і консистенція чіпсів (табл.3) 

 

Таблиця 3  

Інтенсивність органолептичних показників зразків чіпсів 

Найменування показника та його харак-

теристика 
Зразок 1 Зразок 2 Зразок 3 

Інтенсивність прояву показника 0 – 5 

запах сиру (+) 5 4 2 

приємний запах (+) 5 5 3 

присмак сиру (+) 4 3 2 

помірна солоність (+) 5 4 3 

жирний присмак (-) 0 1 1 

невиражені смак і запах (-) 0 1 2 

дуже ламка консистенція (-) 0 0 2 

 

Показники інтенсивності органолептичних показників смаку та запаху 

переносимо на профілограму, яка зображена на рисунку 2. 

 
Рисунок 2 – Профілограма смаку та запаху зразків чіпсів 

 

З даної профілограми видно, що Зразок №1 має найкращі показники 

смаку та запаху,  
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Таким чином, проаналізувавши асортимент чіпсів в трьох торговель-

них мережах м. Одеси – «Таврія В», «Копійка» та «Обжора», можна зробити 

висновок, що асортимент цієї продукції досить широкий та представлений 

в основному вітчизняними виробниками, але зустрічаються виробники 

Польщі, Німеччини та США. Найбільш розповсюдженими торговими мар-

ками, які найширше були представлені в кожній торговельній мережі є 

«Люкс» та «Lays», трохи менше, але також широко ТМ «Pringles» та ТМ 

«Chio». Найбільші популярні смаки чіпсів, які пропонує кожна торгова ма-

рка є Сир, Краб, Бекон, Сметана зелень або Сметана цибуля. Також є доста-

тня кількість гострих смаків – Перець Чилі, Паприка з Чилі 

Всі досліджені зразки чіпсів за видом і станом упаковки відповідають 

вимогам нормативного документу. Чіпси упаковано в комбінований мате-

ріал на основі металізованої плівки, всі пакети містили всередині певну кі-

лькість повітря, оскільки чіпси є дуже крихким продуктом. Всі упаковки 

були цілими, акуратно оформленими, без деформація і дефектів. 

Маркування всіх зразків чіпсів було неповним, оскільки зразки 1 та 2 

не містили інформацію щодо відсутності ГМО в складі продукту, а зразок 3 

не містив застереження щодо вмісту можливих алергенів. 

Органолептичні дослідження дозволяють зробити висновок, що най-

кращі органолептичні показники мав Зразок 1, який характеризувався приє-

мним, гармонійним, відповідним сирним запахом і смаком. Зразок 2 харак-

теризувався приємним, але не сильно вираженим ароматом сиру, відчувався 

жирний присмак олії, мав більшу кількість поламаних виробів, що знижує 

його зовнішні характеристики. Зразок 3 був найменш приємним, мав неви-

ражені аромат і смак сиру, велику кількість поламаних чіпсів. 

За результатами фізико-хімічних досліджень зразки 1 та 2 чіпсів відпо-

відають вимогам нормативної документації за фізико-хімічними показни-

ками якості. Зразок 3 не відповідає, оскільки перевищує допустимий вміст 

поламаних чіпсів. 

 

На підставі проведених досліджень можуть бути сформульовані насту-

пні рекомендації: 

1. Виробники чіпсів повинні розширювати асортимент смаків, оскільки 

незвичайний смак може зацікавити споживача. 

2. Рекомендуємо на маркуванні вказувати застереження щодо вмісту 

алергенів в чіпсах і виділяти ці написи великими літерами. 

3. Виробнику чіпсів ТМ «Своя лінія» рекомендуємо додавати в упако-

вку при фасування чіпсів більше повітря для забезпечення їх цілісності. 
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Анотація 

Природний газ газових родовищ містить механічні тверді та рідкі домі-

шки – пісок, пил, воду, масло, конденсат, сірчані сполуки тощо. Залежно від 

того, де буде використовуватися газ, до його якості ставлять вимоги згідно 

з ТУ України. 

Abstract 

Natural gas of gas deposits contains mechanical solid and liquid impurities - 

sand, dust, water, oil, condensate, sulfur compounds, and the like. Depending on 

where the gas will be used, the requirements are set to its quality in accordance 

with the TU of Ukraine. 
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