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ХАРЧОВОЇ ПРОДУКЦІЇ ЗГІДНО ЗАКОНОДАВСТВА УКРАЇНИ 

 

Р.Р. Значек, асистент 

М.С. Статєва, асистент  

М.Р. Мардар, д.т.н., професор 

Одеська національна академія харчових технологій 

 

Для забезпечення підтримки рівня продажів та конкурентоспроможності 

продукція повинна відповідати вимогам замовника або запитам споживачів. Ці 

вимоги зазвичай включають у нормативно-технічну документацію. Проте не 

завжди технічні умови є гарантією задоволення всіх вимог споживача. На 

підприємстві повинна діяти ефективна система забезпечення якості продукції або 

послуг [1 . За безпечність та якість харчових продуктів відповідає Закон України 

«Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів». 

Згідно із цим Законом, безпечний харчовий продукт – харчовий продукт, який не 

справляє шкідливого впливу на здоров’я людини та є придатним для споживання 

[2]. В Україні якість і безпечність продуктів харчування є питанням, яке хвилює 

не лише спеціалістів, а й населення. Кожен рік на ринку з’являється не одна сотня 

нових продуктів харчування, інформація про які повинна доводитися у повному 

обсязі [3]. Важливими факторами у забезпеченні безпечності харчових продуктів 

для організму людини є: 1) відповідність складників харчового продукту вимогам, 

встановленим відповідною нормативно-технічною документацією; 2) 

забезпечення безпечності харчового продукту можливе лише шляхом закріплення 

відповідних умов у нормативно-технічній документації стосовно кожного виду 

харчового продукту [2]. З огляду на це, питання забезпечення виробництва 

безпечних харчових продуктів та продовольчої сировини зумовлюють їх належну 

правову регламентацію та встановлення низки законодавчих вимог щодо них.  
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Сьогодні пріоритетними завданнями держави у сфері організації та 

підтримки раціонального харчування населення є: інформування про склад і 

безпечність харчових продуктів; задоволення потреб споживачів у повноцінному 

та безпечному харчуванні; забезпечення доступності харчових продуктів у 

достатній кількості й асортименті для кожної людини. 

Закон України «Про інформацію для споживачів щодо харчових продуктів» 

встановлює правові та організаційні засади надання споживачам інформації про 

харчові продукти з метою забезпечення високого рівня захисту здоров’я громадян 

та задоволення їх соціальних та економічних інтересів. Він зобов’язує виробників 

надавати в етикетках повну інформацію про товар і запроваджує відповідальність 

за введення споживача в оману [4]. Українським споживачам новий закон про 

етикетки надасть можливість позиватися до виробників у разі невідповідності 

складу та опису, як це прийнято у Європі, а також покупці зможуть більше 

довіряти маркуванню, тому що за інформаційну фальсифікацію виробник повинен 

буде сплатити штраф у розмірі п’ятнадцяти мінімальних заробітних плат. 

Вирішення проблеми безпечності та якості харчових продуктів можливо за 

рахунок інформування населення щодо прав споживачів, а також обов’язків 

виробників. Це дасть можливість зменшити потрапляння на споживчий ринок 

України не якісних харчових продуктів.  
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