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У ході опитування населення з'ясувалося, що більше половини респондентів 
(59,2 %) при здійсненні покупки віддають перевагу продукції певного винного заводу.
Крім того, слід зазначити, що перше місце в споживчих перевагах належить червоним 
напівсолодким винам – його споживають 41,2 % респондентів. Друге місце займають 
білі сухі/напівсухі вина – 36,5 % респондентів вважають за краще пити саме його. За-
микають трійку лідерів червоні сухі/напівсухі вина – 37,8 % респондентів зупиняють 
свій вибір саме на ньому. Найменш споживаними типами вина є портвейни, рожеве ви-
но, мадера і херес. З останніми роками попит на столові вина зростає, а десертні та міц-
ні вина відходять на другий план. Україна потребує якісного вина, яке в даний час ви-
готовляється в дуже невеликих кількостях. 

Існує ряд виробників в більш низьких цінових категоріях, у яких є вдалі вина. 
Вони не можуть поки запропонувати авторські вина, однак "йдуть шляхом поліпшення 
якості". Зі вступом України до СОТ з вітчизняного ринку будуть змушені піти вироб-
ники, не готові вільно конкурувати з європейськими виробниками. 

Роблячи висновки можна сказати, що українці стали пити більше вина, і в осно-
вному переходять на більш якісне вино. Зараз вітчизняний винний ринок оцінюється 
експертами приблизно в 800 мільйонів доларів. Справжнє вино має відмінний смак і 
корисно для організму в розумних кількостях. Українці стають все вибірковими у ви-
борі алкоголю, все більше людей орієнтується в винах. Одним словом, споживання ви-
на в Україні зростає досить швидкими темпами. І при цьому спостерігається виразна 
тенденція: якщо раніше у фаворі були кріплені вина, то тепер вони віддають пальму 
першості винам сухим. Тобто покращення якості вина за рахунок нових нетрадиційних 
інгредієнтів, тільки збільшить попит на винопродукцію та  підвищить окультурення на-
селення в області споживання.

Науковий керівник – канд. техн. наук, доцент Мельник І.В.

ИССЛЕДОВАНИЕ ВОЗМОЖНОСТИ РАЗРАБОТКИ  
ЛИКЕРО-ВОДОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ ПОНИЖЕННОЙ

ТОКСИЧНОСТИ С ОПТИМИЗАЦИЕЙ ЗНАЧАЩИХ ФАКТОРОВ

Пусовская Ю.С., магистрант
Могилевский государственный университет продовольствия

г. Могилев, Республика Беларусь

Одна из важнейших задач общества в настоящее время – удовлетворение потре-
бностей населения в высококачественных продуктах, однако качество ликеро-водочной 
продукции, появившейся в большом количестве на потребительском рынке, не всегда 
отвечает требованиям  современного потребителя, который все больше внимания уде-
ляет «натуральности» таких изделий и их полезным свойствам. 

Токсичность – это способность ряда веществ и химических соединений оказы-
вать негативное действие на организм живых существ. Помимо этого, токсичностью
называют величину, обратную усредненной смертельной концентрации или дозе того
или иного вредного вещества. Содержание токсичных элементов в ликеро-водочных 
изделиях не должно превышать допустимых уровней, утвержденных Министерством 
здравоохранения Республики Беларусь и установленных в СанПиН 11-63 РБ 98 «Гиги-
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енические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых 
продуктов».

Целью данной работы является изучение возможности создания новых ликеро-
водочных напитков пониженной токсичности на основе поликомнонентных компози-
ций спиртованных морсов и настоев растительного сырья.

Существует множество напитков, называемых ликеро-водочными изделиями, 
для изготовления которых используются растительные компоненты, перечень  которых 
включает 93 наименования, причем некоторые природные соединения этих компонен-
тов существенно влияют на скорость метаболизма этанола в печени, что  оказывает ни-
велирующее действие на токсичность алкогольного изделия.

Для приготовления желаемых ликеро-водочных изделий использовалось сочное
растительное сырье (апельсин), односеменные и многосеменные плоды (кофе, перец 
черный, ваниль). В сухом виде применялись травы пряно-ароматические (зверобой, мя-
та перечная и кудрявая, полынь.), цветы (липовый цвет), почки цветочные (гвоздика, 
почки черной смородины). Морсы и настои готовились путем настаивания раститель-
ного сырья водно-спиртовой жидкостью с периодическим перемешиванием и последу-
ющим сливом полуфабриката ликеро-водочного производства.  

Важным этапом эксперимента являлось определение антиоксидантной активнос-
ти полученных полуфабрикатов и выбор образцов  для дальнейшего исследования.

В ходе исследования осуществлялся подбор технологических режимов получе-
ния морсов и настоев за счет изучения и оптимизации значащих факторов:  динамики
содержания сухих веществ при экстракции растительного сырья в зависимости от гид-
ромодуля, крепости водно-спиртовой жидкости и времени экстрагирования;  химичес-
кого состава и крепости полуфабрикатов; количества морсов и настоев в процентном 
соотношении к заливаемой водно-спиртовой жидкости.

Полученные экспериментальные данные используются в продолжающихся исс-
ледованиях и необходимы для разработки новых видов ликеро-водочных изделий по-
ниженной токсичности.

Научные руководители – канд. техн. наук, доц. Моргунова Е.М., 
канд. техн. наук, доц. Шелегова Н.А.

ДОСЛІДЖЕННЯ ЯКОСТІ ТИХИХ СУХИХ ВИН

Аллахвердян А.А., студентка ІІ курсу факультету МТМС
Донецький національний університет економіки і торгівлі 

ім. М. Туган-Барановського, м. Донецьк

Останніми роками асортимент вин на світовому ринку значно розширився. На-
ціональний ринок не є виключенням, однак виробники з метою отримання надприбутку 
фальсифікують винну продукцію. Актуальності набуває встановлення якості зразків
вин вітчизняного виробництва.

Метою дослідження є визначення якості обраних зразків тихих сухих вин орга-
нолептичними та фізико-хімічними методами згідно з вимогами нормативної докумен-
тації.
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