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recognized, and practical application technologies for their successful incorporation in 
manufactured aquafeeds need to be developed. 

4. Shrimp farmers may deficiency of understanding of the major nutritional role played by 
natural food organisms (including microorganisms) in the overall diet of shrimp raised under 
practical farming conditions.  

5. There is an urgent need to maximize dietary nutrient utilization efficiency and minimize 
nutrient loss and feed wastage resulting from pellet disintegration, nutrient leaching, and/or 
overformulation. 

6. The industry needs to recognize the increased dietary nutrient requirements of shrimp for 
the maintenance of optimum health and disease resistance under practical farming conditions. 

Even though there are many challenges, shrimp feed production has great potential as 
important source of animal protein. The article shows farming system and feeding strategies of 
shrimp production. Feeds are major part of shrimp production cost. Ingredients which can be used 
for feed preparation were shown. Features of feed processes were discusses.  

 
 

ぢぎづぎづだゐとん ぢだゐやぶぞごび ぢづだがばとどやゑ とだぞでぎづゑぞだゆ 
ぢづだぜごでずだゑだでどや ゑ とだづぜだゑや がだゐんゑとご 

 
ЄÇÜëÜç ゐ.ゑ., Ñ-ë öñêÖ. ÖíÜ¡, äëÜâñïÜë, ぶñëÖñÇí や.で., ¡íÖÑ. öñêÖ. ÖíÜ¡, ïö. çó¡¿íÑíô  

だÑñïá¡í Öíî：ÜÖí¿áÖí í¡íÑñ½：　 êíëôÜçóê öñêÖÜ¿ÜÇ：ú  
 
ぢöíê：çÖóîöçÜ є Öíúß：¿áü äÜöÜ¢ÖÜ0 Çí¿Ü££0 öçíëóÖÖóîöçí, àÜ Ñíє î：ÖÖ： Ñ：єöóôÖ： 

äëÜÑÜ¡öó êíëôÜçíÖÖ　 £ çóïÜ¡ó½ ç½：ïöÜ½ ß：¿¡í, öí ç¡¿0ôíє ç ïñßñ çï： öñêÖÜ¿ÜÇ：ôÖ： äëÜîñïó ç：Ñ 
ç：ÑöçÜëñÖÖ　 ÑÜ çóëÜßÖóîöçí ： ëñí¿：£íî：； ÇÜöÜçÜ； äëÜÑÜ¡î：；.  

ぎâñ¡öóçÖ：ïöá çóëÜßÖóîöçí äëÜÑÜ¡î：； äöíê：çÖóîöçí ç £ÖíôÖ：ú ½：ë： £í¿ñ¢óöá ç：Ñ 
ëíî：ÜÖí¿áÖÜÇÜ çó¡ÜëóïöíÖÖ　 ¡Üë½：ç, àÜ çó£Öíôí0öá Öíúß：¿áü £ÖíôÜàÜ ôíïöóÖÜ çóöëíö Öí 
çóëÜßÖóîöçÜ äëÜÑÜ¡î：；. ぞíúß：¿áü ëíî：ÜÖí¿áÖó½ є çó¡ÜëóïöíÖÖ　 ÖñöëíÑóî：úÖóê çóÑ：ç 
ïóëÜçóÖó, 　¡： £í ïçÜ；½ ê：½：ôÖó½ ï¡¿íÑÜ½ Ö：ôó½ Öñ äÜïöÜäí0öáï　 ：ïÖÜ0ôó½, í £í î：ÖÜçó½ó 
¡ëóöñë：　½ó £ÑíöÖ： £ÖíôÖÜ £Öó£óöó çóöëíöó Öí çóëÜßÖóîöçÜ ¡Üë½：ç Ü çóÇ¿　Ñ： ïÜ½：üñú, 
£ßí¿íÖïÜçíÖóê £í çï：½í äÜ¢óçÖó½ó, ½：Öñëí¿áÖó½ ： ß：Ü¿ÜÇ：ôÖÜ í¡öóçÖó½ó ëñôÜçóÖí½ó. 

づí£Ü½ £ öó½, ¡ÜÖïñëçÖí äëÜ½óï¿Üç：ïöá àÜë：ôÖÜ ïöó¡íєöáï　 £ öí¡ó½ó äëÜß¿ñ½í½ó 　¡ 
¡Ü½ä¿ñ¡ïÖí äñëñëÜß¡í çöÜëóÖÖóê ïóëÜçóÖÖóê ëñïÜëï：ç, ïöçÜëñÖÖ　 ßñ£ç：ÑêÜÑÖóê öí 
ñ¡Ü¿ÜÇ：ôÖÜ ôóïöóê çóëÜßÖóîöç. 

ゎÜ¿ÜçÖóú Öñïäëó　ö¿óçóú ñ¡Ü¿ÜÇ：ôÖóú çä¿óç ïöçÜë00öá Öñ Üöó¿：£ÜçíÖ： ç：ÑêÜÑó 
äñëñëÜß¡ó ëÜï¿óÖÖÜ； ïóëÜçóÖó. だï¡：¿á¡ó äëÜçíÑ¢ñÖÖ　 Ü äñëñëÜßî： ç：ÑêÜÑ：ç äëí¡öóôÖÜ 
ç：ÑïÜöÖ：, ÜïöíÖÖ： çóçÜ£　öá Öí ï½：ööє£çí¿óàí, àÜ ：ïöÜöÖÜ äÜÇ：ëüÜє ñ¡Ü¿ÜÇ：ôÖÜ ÜßïöíÖÜç¡Ü. 

どí¡ó½ ôóÖÜ½, ½ñöÜ0 ÑÜï¿：Ñ¢ñÖá є çóçôñÖÖ　 ½Ü¢¿óçÜïö： çó¡ÜëóïöíÖÖ　 äÜß：ôÖóê 
äëÜÑÜ¡ö：ç ¡ÜÖïñëçÖÜ； äëÜ½óï¿ÜçÜïö： Ü çóÇ¿　Ñ： öÜ½íöÖóê çóôíçÜ¡ äëó çóëÜßÖóîöç： ¡Üë½Üçóê 
ÑÜßíçÜ¡ Ñ¿　 äÜÑí¿áüÜÇÜ çó¡ÜëóïöíÖÖ　 ç äöíê：çÖóîöç：. 

ぞí ïáÜÇÜÑÖ：üÖ：ú ÑñÖá ñ¡ïöëÜÑÜçíÖÖ　 є ：Ññí¿áÖó½ öñêÖÜ¿ÜÇ：ôÖó½ äëÜîñïÜ½ Ñ¿　 
£ßíÇíôñÖÖ　 £ñëÖÜçóê äëÜÑÜ¡ö：ç, 　¡： êíëí¡öñëó£Ü0öáï　 çóïÜ¡ó½ ç½：ïöÜ½ ¡ëÜê½í¿0, 
äëóëÜÑÖÜ0 ïóëÜçóÖÜ0 ëÜï¿óÖÖÜÇÜ äÜêÜÑ¢ñÖÖ　 £ ä：ÑçóàñÖó½ ç½：ïöÜ½ ß：¿¡í, ç：öí½：Ö：ç, 
½：¡ëÜñ¿ñ½ñÖö：ç, ÜëÇíÖ：ôÖóê ¡óï¿Üö öÜàÜ. 

ぢëÜîñï ñ¡ïöëÜÑÜçíÖÖ　 £ñëÖí äÜç'　£íÖóú £ ÖñÜßê：ÑÖ：ïö0 úÜÇÜ £çÜ¿Ü¢ñÖÖ　 ÑÜ 16...18 %. 
げçÜ¿Ü¢ñÖÖ　 £ñëÖí çÜÑÜ0 Öñ Ñíє ßí¢íÖóê ëñ£Ü¿áöíö：ç, Üï¡：¿á¡ó ö：¿á¡ó 10...20 % çÜÑó 
äñëñêÜÑóöá Ü çÖÜöë：üÖáÜ-£ç'　£íÖÜ çÜ¿ÜÇÜ, ：Öüí ôíïöóÖí çÜÑó є äÜçñëêÖñçÜ-£ç`　£íÖÜ0. ぴñ 
äëó£çÜÑóöá ÑÜ £Öó¢ñÖÖ　 ñâñ¡öóçÖÜïö： äëÜîñïÜ ñ¡ïöëÜÑÜçíÖÖ　 ： ÑÜ Üöëó½íÖÖ　 ÇÜöÜçÜÇÜ 
äëÜÑÜ¡öÜ £ ä：ÑçóàñÖó½ ç½：ïöÜ½ çÜ¿ÜÇó, àÜ çó½íÇíє ïÜü：ÖÖ　, í îñ ä：ÑçóàÜє çóöëíöó 
ñ¿ñ¡öëÜñÖñëÇ：；. ゑó¡ÜëóïöíÖÖ　 ïóëÜçóÖó ëÜï¿óÖÖÜÇÜ äÜêÜÑ¢ñÖÖ　 £ ä：ÑçóàñÖÖó½ ç½：ïöÜ½ 
çÜ¿ÜÇó ÑÜ£çÜ¿　є £íäÜß：Çöó Öñë：çÖÜ½：ëÖÜ½Ü ëÜ£äÜÑ：¿Ü çÜ¿ÜÇó ç £ñëÖÜçÜ½Ü ¡Ü½äÜÖñÖö：, öÜ½Ü 
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àÜ äëó £ß：¿áüñÖÖ： öóï¡Ü ÑÜ 2...3 ぜぢí äëó ñ¡ïöëÜÑÜçíÖÖ： äëóï¡ÜëñÖÖ　 öñä¿Ü- ： ½íïÜäñëñÖÜïÜ 
£ëÜïöíє äë　½ÜäëÜäÜëî：úÖÜ. 

どÜ½Ü, ßÜç ëÜ£ëÜß¿ñÖóú ïäÜï：ß çóëÜßÖóîöçí öÜ½íöÖÜ； ¡Üë½ÜçÜ； ÑÜßíç¡ó Öí £ñëÖÜç：ú 
ÜïÖÜç： ü¿　êÜ½ ñ¡ïöëÜÑÜçíÖÖ　 £ çó¡ÜëóïöíÖÖ　½ öÜ½íöÖóê çóôíçÜ¡ 　¡ £çÜ¿Ü¢Üçíôí ïÜ½：ü：. 
ゐÜ¿Ü ëÜ£ëíêÜçíÖÜ Öíúß：¿áü Üäöó½í¿áÖóú ï¡¿íÑ ¡Üë½ÜçÜ； ÑÜßíç¡ó £ öÜô¡ó £ÜëÜ â：£ó¡Ü-
ê：½：ôÖóê ç¿íïöóçÜïöñú. がÜ ï¡¿íÑÜ ÑÜßíç¡ó ççÜÑó¿ó 73 % ¡Ü¡ÜëÜÑ£ó, 12 % öÜ½íöÖóê çóôíçÜ¡ ： 
15 % ¡ëñúÑó ¡Üë½ÜçÜ；. づÜ£ëíêÜÖ¡Üçí çÜ¿ÜÇ：ïöá ÑÜßíç¡ó ÑÜ ñ¡ïöëÜÑÜçíÖÖ　 ï¡¿íÑí¿í 17,8 %. 

が¿　 çóçôñÖÖ　 ½Ü¢¿óçÜïö： çó¡ÜëóïöíÖÖ　 　¡ ¡Ü½äÜÖñÖöí ¡Ü½ß：¡Üë½Ü, Üöëó½íÖ： £ëí£¡ó 
öÜ½íöÖÜ； ¡Üë½ÜçÜ； ÑÜßíç¡ó ÑÜï¿：Ñ¢Üçí¿ó £í â：£óôÖó½ó äÜ¡í£Öó¡í½ó. どÜ½íöÖí ¡Üë½Üçí 
ÑÜßíç¡í êíëí¡öñëó£Üçí¿íï　 ½íïÜçÜ0 ôíïö¡Ü0 çÜ¿ÜÇó 11,6 %, ¡ÜöÜ½ äëóëÜÑÖÜÇÜ Ü¡ÜïÜ – 
39,0 ÇëíÑ., Üß'є½ÖÜ0 ½íïÜ0 – 450 ¡Ç/½3, ïóäÜô：ïö0 – 8,2 ï½/ï, ½ÜÑÜ¿ñ½ ¡ëÜäÖÜïö： – 1,2 ½½, 
：ÖÑñ¡ïÜ½ ëÜ£üóëñÖÖ　 ñ¡ïöëÜÑíöÜ – 2,1. 

ゑ ëñ£Ü¿áöíö： ÑÜï¿：Ñ¢ñÖá ½Ü¢Öí £ëÜßóöó çóïÖÜçÜ¡ äëÜ öñ, àÜ Üöëó½íÖí öÜ½íöÖí 
¡Üë½Üçí ÑÜßíç¡í ½Ü¢ñ ßÜöó çó¡ÜëóïöíÖí 　¡ ¡Ü½äÜÖñÖö ¡Ü½ß：¡Üë½：ç. どí¡Ü¢ äñëñëÜß¡í 
öÜ½íöÖóê çóôíçÜ¡ ç ¡Üë½Üç： ÑÜßíç¡ó ÑÜ£çÜ¿óöá çóë：üóöó äëÜß¿ñ½Ü ¡Ü½ä¿ñ¡ïÖÜ； äñëñëÜß¡ó 
çöÜëóÖÖóê ïóëÜçóÖÖóê ëñïÜëï：ç, £Öó£óöó çóöëíöó Öí ；ê çóëÜßÖóîöçÜ ： ëÜ£üóëóöó íïÜëöó½ñÖö 
ïóëÜçóÖÖÜ； ßí£ó Ñ¿　 äöíê：çÖóîöçí.  

 
 

だぴやぞとん とやずぽとやでぞだ-éとやでぞだゎだ でとずんがば ぜやとづだゐやだどご 
とだぜゐやとだづぜやゑ がずé ぷごぞぷごず 

 
ゐÜëÑÜÖ ど.ゑ., ¡.ö.Ö., ÑÜîñÖö, ЄçÑÜ¡ó½Üçí ゎ.ざ., ¡.ö.Ö., ÑÜîñÖö 

だÑñïá¡í Öíî：ÜÖí¿áÖí í¡íÑñ½：　 êíëôÜçóê öñêÖÜ¿ÜÇ：ú 
 

だÑÖó½ ：£ äÜäÜ¿　ëÖóê çóÑ：ç ÑÜ½íüÖ：ê Ü¿0ß¿ñÖî：ç є Çëó£ÜÖó, í ïí½ñ üóÖüó¿ó. ぴñ 
½í¿ñÖá¡： äÜêÖíïö： ÇëÜÑÜô¡ó, 　¡： öí¡ äÜÑÜßí0öáï　 ： ÑÜëÜï¿ó½, ： Ñ：ö　½. ぞí ÑÜ½¡Ü ÑÜïç：ÑôñÖóê 
üóÖüó¿ÜçÜÑ：ç, î： Çëó£ÜÖó ôÜÑÜçÜ ä：ÑêÜÑ　öá Ñ¿　 Üöëó½íÖÖ　 ç ÑÜ½íüÖ：ê Ü½Üçíê, Üï¡：¿á¡ó 
çÜÖó: ÑÜßëÜÑÜüÖ：, çñïñ¿：, ë：Ñ¡Ü ¡Üïí0öáï　; ä：ÑÑí0öáï　 ÑëóïñëÜçíÖÖ0; £ ôíïÜ½ ïöí0öá 
ëÜôÖó½ó; ë：Ñ¡Ü êçÜë：0öá; ÑÜßëñ ëÜ£½ÖÜ¢Ü0öáï　 ： ÑÜçÇÜ ¢óçÜöá (ÑÜ 20 ëÜ¡：ç); ÑÜ¢ñ ¡ëíïóç：, Ü 
Öóê äëóє½Öñ Öí ÑÜöó¡, üÜç¡Üçóïöñ, ½　Ç¡ñ êÜöëÜ; ç：ÑÖÜïÖÜ Öñ çóßíÇ¿óç：; Öñ ½í0öá 
Öñäëóє½ÖÜÇÜ £íäíêÜ. ぢëÜöñ, ÖñÜßê：ÑÖÜ äí½’　öíöó, àÜ îñ öçíëóÖó Ö：ôÖ：, öÜ½Ü í¡öóçÖóú äñë：ÜÑ 
Ü Öóê äëóäíÑíє ïí½ñ Öí öñ½Öóú äñë：ÜÑ ÑÜßó. ゎëó£ÜÖó ÑÜ¢ñ ÑÜäóö¿óç：, ： 　¡àÜ çó çóäíÑ¡ÜçÜ 
£íßÜ¿ó £í¡ëóöó ¡¿：ö¡Ü, öÜ ÑÜçñÑñöáï　 Öñ½í¿Ü ôíïÜ çóöëíöóöó Öí äÜüÜ¡ ïçÜÇÜ Ü¿0ß¿ñÖî　. 
づñ£Ü¿áöíöÜ½ ；ê äëÜÇÜ¿　ÖÜ¡ äÜ ¡çíëöóë： ïöíÖÜöá äÜÇëó£ñÖ： ½ñß¿：, ÑëÜöó, ÑÜ½íüÖє ç£Üöö　, 
£íÇí¿Ü½, çïñ àÜ öëíäó¿Üïá Öí ；ê ü¿　êÜ (ç：ÑÜôóöó öçíëóÖ Çëó£öó äëí¡öóôÖÜ Öñ ½Ü¢¿óçÜ – çïñ-
öí¡ó Çëó£ÜÖó); ¡¿：ö¡ó ： çÜ¿áєëó Ñ¿　 üóÖüó¿ £íú½í0öá ÑÜïöíöÖáÜ ßíÇíöÜ ½：ïî　, öçíëóÖí½ 
¡Ü¢ÖÜÇÜ ÑÖ　 ÖñÜßê：ÑÖÜ äëóú½íöó ä：ïÜôÖ： çíÖó, í îñ äÜïö：úÖóú äó¿ ç ¡çíëöóë：. ゑÜÖó ÑÜ¢ñ Öñ 
¿0ß¿　öá ¡Ü¿ó ；ê ßñëÜöá Öí ëÜ¡ó ： Öí½íÇí0öáï　 Ç¿íÑóöó, üóÖüó¿ó Öñ äñëñÖÜï　öá ä：ÑçóàñÖÜ； 
çÜ¿ÜÇó äÜç：öë　, ë：£¡óê äñëñäíÑ：ç öñ½äñëíöÜëó. ば çóäíÑ¡Ü £íêçÜë0çíÖÖ　 Ñ¿　 Öóê çí¢¡Ü 
£Öíúöó çñöñëóÖíëÖÜÇÜ ¿：¡íë　. ば î：¿Ü½Ü Üöëó½íÖÖ　 üóÖüó¿ £íÑÜçÜ¿ñÖÖ　 ÑÜïóöá ¡¿Üä：ö¡ñ ： Öñ 
£ Ññüñçóê [1].  

ゑí¢¿óçÜ0 ï¡¿íÑÜçÜ0 äëó Üöëó½íÖÖ： üóÖüó¿ є 　¡：ïÖí ： £ßí¿íÖïÜçíÖí ÇÜÑ：ç¿　. 
とÜ½ß：¡Üë½ äÜçóÖñÖ £íÑÜçÜ¿áÖ　öó äÜöëñßó üóÖüó¿ Öñ ¿óüñ £í çï：½í ÖñÜßê：ÑÖó½ó 
äÜ¢óçÖó½ó ： ß：Ü¿ÜÇ：ôÖÜ í¡öóçÖó½ó ëñôÜçóÖí½ó, í ú ç：ÑäÜç：Ñíöó çñöñëóÖíëÖÜ-ïíÖ：öíëÖó½ 
çó½ÜÇí½. とÜ½ß：¡Üë½ó äÜçóÖÖ： ßÜöó Öñ öÜ¡ïóôÖó½ó, Öñ ½：ïöóöó äíöÜÇñÖÖóê ½：¡ëÜÜëÇíÖ：£½：ç 
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