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Ha HacTymHOMy eTami OTpHUMYBaJM MENAHIH-XITO3aHOBUH KOMILIEKC JI0JIaBaHHSIM 10
OIITOBOTO PO3YMHY XiTO3aHy Jy)XHOro po3unHy MBII. YTBopenuii ocan He po3uMHSBCS y BOJL,
BOJHUX PO3YMHAX JyriB (Ha BiaMiny Big MBII), MiHepanbHUX Ta OpraHiYHUX KHUCJIOT, OPraHigYHUX
PO3UMHHMKAX, IO € CBIAYCHHSIM YTBOPEHHS SIKICHOHOBOI CyOCTaHIli — KOMIUIEKCY MEJaHiHy 3
XITO3aHOM.

AHTHOKCUIAHTHY aKTUBHICTh KOMILIEKCY Y MOPIBHSIHHI 3 BUTbHUMH MEJAHIHOM 1 XiTO3aHOM
BH3HAYATM 3a TXHBOIO 3/IaTHICTIO iHTiOyBaTH peakilii ayTOOKWCHEHHs aJpeHaliny. BcTanoieHo,
10 Y TOPIBHSIHHI 3 OKPEMUMH CKIIQJOBUMH aHTHOKCUAAHTHA JTisl MEJIaHIH-XiTO3aHOBOTO KOMILIEKCY
3HAYHO BHIIA.

OTxe, OOTpYHTOBAaHO YMOBHM BWJIYYEHHsS MEJIaHIHOBMICHOTO TIIpenapary 3 JIyIIIHHHS
HACiHHS COHSINHUKY Ta cmoci® crabimizamii #oro MenaHiHOBOI CKIAAOBOL  IUIIXOM
KOMIUIEKCOYTBOPEHHSI 3  XiTo3aHOM. OTpHMaHWii KOMIUIEKC BOJIOJi€ HAJI  CyMapHOIO
AHTHOKCHJIAHTHOIO ~aKTHUBHICTIO Ta IOUPOKHM CIIEKTPOM  (DI3MKO-XIMIYHHX . BIIaCTHBOCTCH,
3YMOBJICHHX HAsBHICTIO IOJICAXapUIHOI Ta MEJAHIHOBOI CKIIQJOBUX, 4 TAKOX IX B3aEMHHAM
BILTUBOM. OTprMaHi KOMIIICKCH MOYKHA PO3IIIaTH K (Di3i010TiaHO (PYHKIIOHABHI IHTPETI€HTH
IIPH CTBOPEHHI (PYHKIIOHAIBHHUX MPOJYKTIB XapuayBaHHS 03/JI0POBUYOrO CHPSIMYBAHHS, a TAKOXK JUTS
OTpUMaHHS KOMIUIEKCIB BKJIFOUCHHS 3 PI3HOMAHITHAUMH 0i0JIOTIYHO aKTHBHHMH CIIOJTYKaMH.

BUBYEHH! YMOB BUKOPUCTAHHS TPEI'AJIO3U
JJIA CTABUIIBALII MEJY KBITKOBOI'O

'Mamunka O. B., k.X.H., 1ouent, 2Jlepedina A.B., nposignuii inxenep,
!Crenanosa I.O., K.X.H., ¢T. BUKI21a4
1OpnechKnii HaiOHAILHHAI TeXHOI0TIYHTI YHiBepcuTeT, M. Oeca
2QpechKuii perionaJsHMil HeHTp cTaHJaApPTH3ALIT, MeTpoJIorii Ta cepTudikanii, M. Oxeca

Kpucramizamiss Mejly € HpUpOJHAM IPOTECOM 1 O3HAKOI WOTO HATypadbHOCTI, alle iCHye
Oararo mpoOsieM Tmij yac oOpoOkM Ta 30epiranns KpucrajiizoBaHoro meny [1], Tomy po3poOka
METO/IiB HOTO cTalLIi3aIii € aKTYaTbHOIO.

ABTopamu [2] OyB HpoBCISHUIT aHATI3 caXapuIiB MeJTy, SIKAH IOKa3aB, IO KPiM TITFOKO3H 1
(pyKTO3H, Tperano3a € €AUHHM IYKPOM, IO MICTHTBhCS y OUIBIIIA KUIBKOCTI, HDK iHINI (10
2,26 /100 r memy) i HalOITRMA 11 KUTEKICTEL 3HANICHA B aKaIiEBOMY MeJIi, SIKHH KPUCTATI3yEThCS
HalinoBinbHime. Beranorneno, Mo Tperajos3a BIUIMBaE Ha JUHAMIKY MOJIEKYJT BOJM, IO €
BKJIMBAM aCICKTOM Y BURYCHHI ITPOTICCY KPUCTATI3AILI.

Metoro focmiKeHHsT OyJIo BUBYEHHS BIUTMBY TpErayio3d Ha Ipolec cradimizamii pi3HHX
COPTIB MeJTy 3 METOIO CIIOBUILHEHHS MPOIlecy KpucTaiizarii. B skocTi 00’ €KTIB TOCITIKEHHS O0YII0
obOpano wotupd Buiu Meny kBiTkoBOoro (ipmu TOB «IHkea», maciku sSKoi po3TalmoBaHi B CMT.
Taipose OBifionoyibchkoro paitony Oxechkoi oomacti: « Bynuk Selected honey mumowuity, «Bymwk
rpedanmity, «Bymuk  pizHOTpaB's», «Bymwmk  coHsmmHHMKOBHI». Y BHIPOOYBaHHSIX
BUKOPUCTOBYBABCS KOMCPIIHHWIA 3pa30oK Tperano3n BHpOOHUITBA SMOHII Bij MmocTavabHUKA
Zulfiya (M. Binnuug, Byn. Kenenpka, 57, zulfiya.com.ua).

Tperanosa — HEBIAHOBIIOIOUUN JUcaxapu]l, OCKUIHKA HEMAaE BUIHHOTO HAaIiBaI[ETAIBHOTO
(TJ1iKO3UIHOTO) THAPOKCWIY (y Tperangosi jABa 3aJumIKK D-IJroKko3W HOB's3aHi O,0-TJIIKO3UIHUM
3B's13K0M). Tperasnosa KpuctaiizyeTbes 3 ABOMa MOJIEKyJlaMu Bou. be3BojiHa Tperangosa miaBuThCs
npu 205 °C, a tperanosa guriapar npu 97 °C. [lutomuit kyt o6epranns + 197°[3].

s igenTudikanii KoMmepliiHOro 3paska Tperano3u BukopuctoByBajgach FTIR-
cnektpockonist. Peectparis [Y-cnektpy Tperanos3u y tabnetkax KBr BukonyBanzack 3a 101oMororo
Spectrum One cnexrpomertpy (Perkin-Elmer). Crexrpansia posaiibHa 31aTHicTs 4°cM ™!, KibKicTb
ckaHiB 32. 3apeectpoBanuil [Y-criekTp Mae cMyru MOIJIMHAHHS, SIKI XapakKTepHi Uil TPerajio3u
auriapary (puc. 1).
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Puc. 1 — FTIR-cniekTp Tperanosu

Jliiss BHOOpY KOHIIEHTpAIlii Tperajyio3n, Ky HeoOXUIHO AodaBaTw JUIS cTadimizamii 3pa3kiB
MeIy KBITKOBOTO, TOTYBaBCS MOJCIBHANW pO3YMH y BUTTSEAL cupony: 44 % riokosn
¢dapmaxomneitoi (TOB «TOP», M. Opeca), 44 % ¢pykro3u (TM «Biramia», TOB «Apr-6i3Hec
IUTFOCY, KpaiHa moxo pkeHHs — Typeuunna) 1 12% Bojm. lo OTPUMAHOTO ITFOKO3HO-(PPYKTO3ZHOTO
CHpOILy JOJaBaJId TPETajo3y il OTPHUMAaHHS PO3YMHIB 3 KOHIICHTpaiicro Tperanos3d Bim 0 110
10 mac.%. 3pa3ku CHpOIIB 3 TPETrayio30r i Oe3 Hel 30epiraid B CKISIHUX TePMETUYHUX OaHKax y
TempsiBi ipu Temmepatypi 14-16 °C. Yepes 2 TkHI BEMIPIOBAIN KOS(illIEHT MPOITyCKaHHS Ha
¢doTtoenekTpokosopuMeTpi. SIK BHIHO 3 PHCYHKY 2 ONTHMAaIHHOIO MAacOBOIO YACTKOIO TpPErajo3u
JUTSL TOJTAaHHS Y AOCHiTHI 3pa3ku Mey € 1,3 %.
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Puc. 2 — 3ajexnicTb KoedillieHTY NPOITYCKAHHA MO/JeJIbHIX PO34YHHIB Meay Bij
MAacOBOI YaCTKHU TPerajosn

Memoouxa excnepumenmy. BinOupamu mo 2 npobu no 50 r KOXKHOTO 3pazka Meay, B OJHY
npoOy nonasanu 0,65 r Tperasnosy, B iHury — Hi. [Ipobu meny 3 Tperanosoro i 6e3 Hei 30epiranu B
CKJISIHUX OaHkax y TempsiBl npu temmeparypi 14-16 °C. Uepes neBuuii yac (Big 10 mo 60 nHiB)
BU3HayYalu (I3UKO-XIMIUHI NOKAa3HUKU, HA SKI MOIJla BIUIMHYTH JaHa J0OaBKa: MacoBY YacTKy
BOJM, KUCJIOTHICTh, JiacTa3Hy aKTHBHICTh, MAacoBy 4acTKy rinpokcumeTtundypdypoiy (I'MD).
[IpoOu 6e3 moaHHs Tperajso3u — KOHTPOJIbHI.
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B pesynbrari mpoBeAEeHUX JOCHIPKEHb BCTAaHOBJIEHO, IO MacoBa YacTKa BOJU Y
KOHTPOJIBHUX 3pa3Kax MpOTIroM 2 MICSIiB HE 3MiHMJIACh, B 3pa3Kax 3 AOJAHHSM TPErajio3n — TeX.
KuciaoTHiCTs KOHTPOJIBHUX 3pa3KiB TI'pedyaHOro Mey 3aluIinaiacs MOCTIHHOIO 1 cTaHoBwiIa 23
MEKB/KT, TOJIi SIK y JINIOBOMY MeJli BoHa 3pocia 3 21,0 10 21,6 MeKB/KT, y COHSIIHUKOBOMY 3 16,1
1o 17,4 mexs/kr, y momiguopaomy meai 3 22,0 mo 22,8 mekB/Kr. KucIoTHICTH 3pa3KiB 3 T0JaHHIM
Tperajio3u 3ajJMInaiacs MOCTIHHOIO B yCiX acopTuMeHTax Meay. Bmict 'M® mixBuiyBaBes B ycix
KOHTPOJBHUX 3pa3kax: 3 7,89 mo 7,95 mr/kr y numoBomy, 3 7,87 mo 8,01 Mr/kr y rpedanomy, 3
15,69 mo 16,03 mr/kr y nomidiaopaomy meni Ta 3 0,23 mo 0,29 mr/kr y coHsmHUKOBOMY. BMmicT
I'M® vy 3pazkax 3 JOJaHHSM TpErajo3W 3aJUIIABCS HE3MIHHUM B YCIX aCOPTUMEHTaX Meny.
JliacTa3Ha aKTHUBHICTH Y BCiX KOHTPOJIbHHX 3pa3kax Ta 3 JOJaHHSM Tperajo3d 3aluilaliach
HE3MIHHOIO.

TakuM YUHOM, BUKOPUCTAHHS TPErayo3u B KUTbKOCTAX 1,3 % 3anobirae kpucTamzarii Meay
Ta MOKpaIye #oro GpismKo-XiMidH1 MOKa3HUKH.
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OTPUMAHHS TA XAPAKTEPUCTUKA BLJIKA
3 AMAPAHTOBOI MAKYXH

Haymenko K.I., k.1.H., tonent, Yepuno H.K., 1.1.1., npedecop, Kanyersin A.L, 1.T.H., TomeHT
Onecbkuii HallioHAJILHUH T€XHOJI0TiYHMIT yHiBepcuTeT, M. Oneca

CporoHi rOCTPO CTAE MpobdIIeMa MONTYKY HOBHX JIKepes OUTKa, OCKUTBKH HOTro HEI0CTaTHE
MOTPAIUISIHHS B OPraHi3M JIOARHH 3 DKEFO, BUKITUKAE HE3BOPOTHI 3MiHN y QYHKITIOHYBaHHI OpraHiB
1 cucreM.

BinkoBwit rono, Biji SKOTO MOTEpIac 3HaYHA YacTHHA HACEICHHS 3eMHOT KYIIi, € TUTaHHSIM,
MO CIIOHYKa€ HAYKOBIIB JI0 MONIYKY NUISAXIB HOro BUPIICHHS. 3arajlbHOBH3HAHUM MEXaHi3MOM
nikBigarii gedinATy Oimka 1 MOJIMIIEHHS XapyoBOi I[IHHOCTI TPOJYKTIB XapdyBaHHS €
BUKOPHCTAHHS HOTO albTCpPHATUBHHUX JIKCPEIN, N0 SKUX BiTHOCATHCS TIEPII 3a BCE POCIUHU —
0000BI1, 371aKH, 3CPHOBI, OiiHI KyJIbTYpH, Topixu [1].

PocsvHaHa cHpoBHHA JUTS BUPOOHUIITBA OUTKIB 3HAYHO JICIIEBINe, HXK CHPOBHHA TBAPUHHOTO
MMOXOJDKCHHS, JOCTYITHIIIC 1 BUMArac MEHIITMX BUTPAT Ui 30epiranHs 1 TpancnoptyBanHs. Lle myxe
BOKIMBO A KpaiH 3 OOMEKCHHMH EKOHOMIYHMMH pecypcamu. Tomy, HalBaXIUBIITAM
MPIOPUTETOM CHOTOJIHI € TIONIMUPEHHSI TEXHOJOTIH, IO IepPeTBOPIOIOTh MAJOIHHI  BiIXOH
epepoOKH pOCIMHAOT CHPOBHHHU B OLTKOBI TPOAYKTH [2].

Jlo MOTeHIIHHUX JpKEpeNT POCIIMHHOrO OlTKa ChOTOJHI BiTHOCSITh aMapaHT — YVHIKAJIbHY 3a
CBOIMMY MOKMBHUMH BIACTHUBOCTSMU KYJIBTYPY, SIKa XapaKTepU3yeThCs BUCOKAM BMicTOM Oiika [3].
CporojHi aMapaHTOBe OOpOIIHO MPOMOHYIOTH O€3MOCepeHhO YBOJUTH JO CKIAAy XapyOBHX
HIPOJIYKTIB K OLIKOBHI 30arauyBad Ta JKepeso Ol0JOTiYHO aKTHBHUX PEUOBMH, MPUCYTHIX Y IIiH
cupoBuHi. [lpoTe Takmii cmoci®d WOro BUKOPUCTAHHS HE BIAMOBINA€ CYYaCHUM TEHICHIIISIM
3aCTOCYBaHHS XapyoBOI CHUPOBUHH, SIKI PO3TJBIIAIOTH 1l KOMIUIEKCHY HepepoOKy SK OLUIbII
MEePCIEeKTUBHUHN NUIAX. Y I[bOMY KOHTEKCTI BU3HAYAETHCS JOUUIBHICTH PO3TIISAY SK JrKepena Ouika
amMapaHTOBOI MaKyXHu — IMOOIYHOTO MPOIYKTY MepepoOKH HACIHHS amMapaHTy Ha OJIifO0, 3T Ha SKY
IHTEHCHBHO 3pOCTa€ B OCTaHHI POKH, OCKUTbKM BOHA € JDKEPEJIOM TaKUX CIOJYK SIK CKBAJIEH,
Bitamin E, ¢irocrepon, [THXK.

Buxonsun 3 mporo, mMeToro 1€l poOoTH Oylio BHU3HAUEHHS yYMOB BHIIyYEHHS OLTKOBHX
MPOJIYKTIB 3 MAKyXy aMapaHTy Ta XapaKTepUCTHKA IX CKIIady.
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