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АНОТАЦІЯ 

 

Кваліфікаційна робота магістра виконана у рамках кафедрального комплекс-

ного проєкту на тему: «Удосконалення технологічної схеми сортового помелу пше-

ниці з метою виробництва борошна для багетів». 

Тема кваліфікаційної роботи магістра: «Будівництво борошномельного за-

воду сортового помелу з виробництвом борошна для багетів». 

Задана продуктивність заводу: продуктивність заводу складає 250 т/доб.  

Особливість заводу: Завод має зерноочисне відділення, розмелювальне від-

ділення та відділення готової продукції. У розмельному відділені реалізовано три 

сортний 75-% помел пшениці (вихід борошна для багетів – 22 %, вищого сорту – 

41 %, 2 сорту – 12 %). 

Мета кваліфікаційної роботи: розробка науково обґрунтованих технологі-

чних рішень з виробництва пшеничного борошна для багетів.  

Завдання кваліфікаційної роботи: визначення техніко-економічних показ-

ників, розробка технологічної схеми підприємства, розрахунок балансу помелу, пі-

дбір та розрахунок кількості обладнання, розстановка технологічного обладнання 

на планах поверхів, передбачення контролю відходів. 

В розрахунково-пояснювальну записку входять наступні розділи : 

Розділ 1. Стан проблеми та перспективи її вирішення. 

Розділ 2. Техніко-економічне обґрунтування. 

Розділ 3. Характеристика технологічних об’єктів та комунікації генерального 

плану підприємства. 

Розділ 4. Наукова частина. 

Розділ 5. Технологічна частина. 

Розділ 6. Техніко-економічні розрахунки. 

Висновки та пропозиції. 

Кількість листів графічної частини – 6 листів,  

Кількість сторінок у розрахунково-пояснювальній записці  – 99 стор. 
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Ключові слова: борошномельний завод, хлібопекарська якість борошна, як-

ість зерна, борошно спеціального призначення, борошно для багетів. 

Key words: flour mill, bakery flour quality, grain quality, special purpose flour, 

baguette flour 
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ВСТУП 

Зернова галузь відіграє ключову роль у розвитку аграрного сектору України 

і має великий потенціал на внутрішніх та зовнішніх ринках. Зернові культури, такі 

як пшениця, кукурудза, ячмінь та інші, є важливими продуктами як для внутріш-

нього споживання, так і для експорту. Ці культури забезпечують продовольчу без-

пеку країни, відтак вони є стратегічним ресурсом. 

Глобалізація робить зернову галузь ще більш важливою, оскільки Україна 

може конкурувати на міжнародному ринку з іншими виробниками. Ефективне уп-

равління зернопереробною галуззю сприяє не лише зростанню експортних надхо-

джень, але й розвитку сільських територій, підвищенню життєвого рівня селян та 

стимулюванню розвитку супутніх галузей, таких як транспорт і логістика. 

Таким чином, інвестування у розвиток зернової галузі є важливим кроком 

для забезпечення стабільності і процвітання аграрного сектору України, а також 

для підтримки економічного зростання країни в цілому. 

Впровадження сучасних технології зернопереробної промисловості дозво-

ляє підвищувати якість продукції і знижувати витрати. 

Сучасні технології спрямовані на автоматизацію та оптимізацію виробни-

чих процесів, що забезпечує зменшення витрат на енергію, працю та сировину. 

Це дозволяє знизити виробничі витрати і підвищити ефективність виробництва. 

Застосування сучасних технологій може допомогти підприємствам відпові-

дати сучасним вимогам міжнародного ринку, стандартів безпеки та якості проду-

кції, що є важливим у торгівлі та сприяє підвищенню довіри споживачів. 
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