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P/L % % UCD
>240 1,0-1,3 50-60 56-58 17-22

1 306 1,16 60 56,6 17,4
2 286 1,30 60 56,2 17,7
3 292 1,29 60 56,5 17,8
4 304 1,29 59 56,5 17,5
5 302 1,26 57 56,3 17,6

3 

P/L % % UCD
190-240 0,7-1,0 40-50 54-56 15-18

1 227 1,00 50 54,0 17,1
2 227 1,00 50 54,1 16,3
3 235 1,00 50 54,3 16,2
4 230 0,97 46 54,0 15,2
5 238 1,00 43 54,0 15,3
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P/L % % UCD
<190 0,5-0,7 <40 52-54 12-15

1 189 0,89 40 52,6 15,4
2 187 0,86 40 52,5 15,4
3 187 0,84 38 52,4 15,3
4 173 0,88 37 52,4 15,6
5 189 0,83 39 52,4 15,3
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