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няння впливу стевії на фізико-хімічні показники борошно зеленої гречки було повністю 
замінено на борошно пшеничне вищого сорту.

Результати показують, що обрана комбінація інгредієнтів дозволяє значно зме-
ншити енергетичну цінність і глікемічний індекс хлібобулочних виробів. Крім того, це 
призводить до часткового задоволення основних вимог до їжі, яка може бути викорис-
тана в щоденному раціоні людей з метаболічним синдромом. Шляхом обробки отрима-
них даних в обраному діапазоні були підібрані рецептури, з якими будуть проводиться 
подальші експериментальні дослідження для обґрунтування технологічних параметрів 
виробництва.

Науковий керівник – к.т.н., доц. Соколова Н.Ю.

ДОСЛІДЖЕННЯ МІКРОБІОЛОГІЧНИХ ПОКАЗНИКІВ 
ЯКОСТІ ПРОДУКТІВ ПЕРЕРОБКИ НАСІННЯ 

ПРОМИСЛОВИХ КОНОПЕЛЬ

Сова Н. А., викладач,
Лобанова А. О., магістр

Дніпровський державний аграрно-економічний університет, м. Дніпро

Насіння промислових конопель за своїм хімічним складом відноситься до про-
дуктів «суперфуд». Нами проведено визначення мікробіологічних показників якості 
обрушеного насіння (1), борошна (2), висівок (3) та протеїну (4). Результати визначення 
наведені в табл. 1.

Таблиця 1 – Мікробіологічні показники якості продуктів переробки насіння 
конопель сорту «Глесія»

№ 
з/п Назва показника 1 2 3 4

1 Бактерії групи кишкових паличок, г 0 0 0 0
2 Плісняві гриби, КУО/г ˂ 10 ˂ 10 ˂ 10 ˂ 10
3 Дріжджі, КУО/г ˂ 10 ˂ 10 ˂ 10 ˂ 10

4 Патогенні мікроорганізми,
в тому числі роду Salmonella, 25 г 0 0 0 0

Науковий керівник – кандидат технічних наук, доцент Луценко М. В.
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университет продовольствия»
г. Могилев, Республика Беларусь

Круг потребителей безглютеновых мучных изделий неширок, однако необходи-
мо обеспечивать данную категорию людей специализированными продуктами питания 
постоянно. Основную долю на рынке беглютеновых продуктов занимают продукты 
импортного производства, зачастую имеющие высокую цену.Как основа для создания 
таких продуктов подходит зерновая культура просо.

В последнее время все большее применение находит инновационный метод пе-
реработки сельскохозяйственной продукции, обеспечивающий повышение пищевой 
ценности зерна – проращивание.

Целью исследований являлось определение оптимальных режимов проращива-
ния зерна проса. Для проведения эксперимента был выбран водно-воздушный способ 
замачивания. Проращивание зернового сырья при температуре 25 ± 2 оС. Промывку и 
замачивание осуществляли холодной (10 ± 2 оС) водопроводной водой. Процесс про-
ращивания контролировали визуально и завершали при содержании в образцах не ме-
нее 75 % зерен проса с длиной ростков, не превышающей соответственно 3-5 мм.

Для оптимизации условий проращивания использовали показатель активности ро-
ста – критерий, комплексно характеризующий процесс прорастания.

Активность роста зерна (% · ч-1) определяли по формуле: 
Ар = kп / τп,

где kп – количество проросших зерен с длиной ростка не более 3-5 мм, %; τп –
длительность прорастания зерна, ч.

Полученные экспериментальные данные, отражающие оптимальные условия 
проращивания зерна проса приведены в  табл. 1. 

Таблица 1 – Результаты эксперимента

Продолжительность
замачивания, ч

Продолжительность
проращивания, ч

Количество 
проросших 
зерен, %

Активность 
роста, %·ч-

1

3 93 55 0,59
5 87 64 0,74
7 78 78 1,00
9 78 74 0,95
11 84 71 0,85

Исходя из полученных данных установили оптимальные условия замачивания и 
проращивания зерна проса, которые составили: продолжительность замачивания – 7
часов, продолжительность проращивания – 78 часов.

Научный руководитель – к.т.н., доцент Урбанчик Е.Н.
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