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Проектувштя холодw�ыткiв для зберiгатm плодоовочевоГ продукцiГ 

В основi виникнення таких кризових ситуацiй часто лежить завантаження на 
зберiгання рослинницько'i продукцi"i, що не передбачена проектним рiшенням, або 
завантаження необхiдного виду продукцi'i, але зi змiненими властивостями. 

Тому при проектуваннi холодильникiв картопле- i плодоовочесховищ 
передбачаються варiанти зберiгання з врахуванням властивостей продукцil, що 
вирощуеться в конкретному регiонi, або постачаеться з окремих perioнiв. 

При цьому проектувальник повинен обов'язково отримати документально 
завiрену iнформацiю щодо властивостей продукцil, яка буде зберiгатися, та 'ii 

здатностi лежати. Така iнформацiя може бути отримана вiд власникiв холодильникiв, 
що дiють в цих регiонах. 

Проте, не в ycix випадках це можливе. Тому проектувальники розглядають 
державнi i мiжнароднi нормативнi документи, i рекомендацii' по зберiганню 
плодоовочево'i продукцi'i певних видiв. 

В результатi визначаеться певний дiапазон параметрiв технологiчного регламенту 
для даних видiв продукцil i передбачаеться можливiсть пiдтримання 'ix на певному 
рiвнi для однакових видiв продукцi'i з рiзними властивостями. 

Тому проектнi рiшення в галузi вибору технолоrii' холодильно'i обробки i 
зберiгання € основою для прийняття оптимальних iнженерно-технiчних рiшень при 
проектуваннi холодильникiв картопле- i плодоовочесховищ. 

Отримання в учбовому процесi навичок користування державними стандартами i 

нормативними документами виконуючи проектнi рiшення холодильникiв рiзного 

призначення е обов'язковою умовою отримання високо'i професiонально'i квалiфiкацй 
за спецiальнiстю 7(8).05060403 «Холодильнi машини i установки». 

Мета даного пiдручника - забезпе•rити можливiсть виконання курсових i 
дипломних робiт з проектування холодильникiв для зберirання плодоовочево'i 
продукцi'i вiдповiдно мiжнародним державним стандартам нормативним 

документам, що дiють в Укра'iнi. 
Вiдповiдно сформульованому напрямку, на основi ВНТП-11-80, НТП

АПЮ.10.12.001-02 i дiючих ДСТУ у пiдручнику послiдовно розглянутi питания 
технологiчного проектування холодилъникiв для зберiгання фруктiв, овочiв i 
картоплi, включаючи вибiр технологiй холодильно'i обробки зберirання 
плодоовочевоi' продукцii', з врахуванням ii' призначення, сортових i регiональних 
особливостей, виду пакувань, складування i можливостi застосування додаткових 
факторiв впливу. 

На основi СНiП 2.11.02-87 «Холодильники» наведено правила вибору об'смно-
планувальних рiшень, питания тепло- i пароiзоляцi'i, визначення теплового 
навантаження, вибору i розташування холодильного обладнання. 

Наведено довiдковi нормативнi данi щодо властивостей i параметрiв 
технологiчного регламенту холодильноi' обробки i зберiгання основних видiв 
плодоовочевоi· продукцi'i (картопля, овочi, баштаннi, фрукти, яrоди, вино град), що 
перелiченi в Постановi КМ Укра'iни «Питания продовольчо'i безпеки» №1379 вiд 
05.12.07. 

Передбачено, що надана iнформацiя щодо дiючих державних стандартiв i 
нормативних документiв в rалузi проектування холодильних об'ектiв i оформлення 
проектно'i документацii' пiдлягае щорiчному коректуванню у зв'язку зi змiнами, що 

вносяться в нормативну документацiю. 
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