
НТ
Б О

НА
ХТ



 
 

2 
 

 
УДК [620.9:628.87]:334.723 
ББК [620.9:628.87]:334.723 
E 61 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Е 61 Енергія. Бізнес. Комфорт: матеріали науково-практичної конференції 

(1 грудня 2016 р.). – Одеса: ОНАХТ, 2016. –52 с. 
У збірнику подано тези доповідей науково-практичної конференції.  
Збірник містить тези доповідей по енергетичному та екологічному менедж-

менту та аудиту (секція 1), по альтернативним джерелам енергії (секція 2), по 
енергоефективним технологіям та обладнанню (секція 3) та по моделюванню 
енергоефективних процесів. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     УДК [620.9:628.87]:334.723 
     ББК [620.9:628.87]:334.723 

 
       © Одеська національна академія 

            харчових технологій, 2016 
 
 

НТ
Б О

НА
ХТ



МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 
ОДЕСЬКА НАЦІОНАЛЬНА АКАДЕМІЯ ХАРЧОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ 
ОДЕСЬКА ОБЛАСНА РАДА СПІЛКИ НАУКОВИХ ТА ІНЖЕНЕРНИХ 

ОБ’ЄДНАНЬ УКРАЇНИ 
КОНСАЛТИНГОВА ЛАБОРАТОРІЯ «ТЕРМА» 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

ЕНЕРГІЯ. БІЗНЕС. КОМФОРТ. 
 
 
 
 
 

Матеріали науково-практичної конференції 
 

1 грудня 2016 року 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Одеса 
2016 

НТ
Б О

НА
ХТ



 
 

16 
 

Ананийчук Э.Ю., инженер кафедры ПОиЭМ  
Одесская национальная академия пищевых технологий 

 

ПРИМЕНЕНИЕ ЭЛЕКТРОМАГНИТНОГО ИЗЛУЧЕНИЯ ДЛЯ  
ОБРАБОТКИ ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ 

 

Первые попытки применения сверхвысоких частот для обработки пище-
вых продуктов получили положительные, и даже восторженные отзывы. СВЧ 
на сегодняшний день применяют как в домашних условиях, так и в крупной 
пищевой промышленности. Генерируемая электронными высокомощными 
лампами энергия концентрируется в незначительном объеме, что позволяет 
термически обработать продукцию чисто, компактно и бесшумно. Прогресс в 
использовании СВЧ-волн связан с такими электровакуумными приборами, как 
клистрон и магнетрон, которые способны генерировать огромное количество 
энергии высокой частоты. 

 Использование магнетрона базируется на принципе объемного резонато-
ра, стенки которого являются индуктивностью, а пространство между стенами 
– емкостью резонансной цепи. Размеры данного элемента выбирают по необхо-
димой резонансной сверхвысокой частоте, которая бы соответствовала нужным 
соотношениям между емкостью и индуктивностью. Размер генератора напря-
мую влияет на мощность подобных излучений. Магнетроны малого размера для 
высоких частот являются такими маленькими, что их мощности не могут дос-
тичь нужных величин. Проблема также стоит и с использованием тяжелых маг-
нитов. В клистроне она частично решена, так как в этом электровакуумном 
приборе не нужно внешнее поле. 

Основным преимуществом использования СВЧ в микроволновой пасте-
ризации (стерилизации) являются более мягкие условия обработки (меньшие 
времени и температура). В результате лучше сохраняются термолабильные 
компоненты продукта. Другим преимуществом является малая инертность 
микроволновой пастеризации (стерилизации). С одной стороны, скорость мик-
роволнового нагрева может достигнуть больших величин. С другой стороны, 
процесс можно включать или выключать практически мгновенно. При микро-
волновой пастеризации (стерилизации) имеет место не поверхностный, а объ-
емный нагрев продуктов. Обработке могут подвергаться упакованные продукты 
или продукты в оболочке (яйца, горох в стручках и т.п.).  

Микроволновые аппараты занимают значительно меньше места, чем 
обычные, что также является их преимуществом. Экономическое сравнение 
микроволновой и обычной пастеризации следует проводить в каждом конкрет-
ном случае отдельно. Даже в тех случаях, когда стоимость микроволновой пас-
теризации (стерилизации) оказывается выше, чем обычной, следует учитывать 
дополнительные факторы. Например, способность лучше сохранять нативные 
свойства термолабильных компонентов продукта (за счет меньшего времени и 
температуры обработки) может оказаться более важным, чем некоторое увели-
чение затрат. 
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