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ОСОБЕННОСТИ  ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИХ
ПОКАЗАТЕЛЕЙВ  СИСТЕМЕ

«ВИНОРАД-ВИНОМАТЕРИАЛ-ИГРИСТОЕ  ВИНО»
СОРТА  ВИНОГРАДА  КАБЕРНЕ-СОВИНЬОН, 
ПРОИЗРАСТАЮЩЕГО  В  НЕКОТОРЫХ 

МИКРОЗОНАХ  КРЫМА

Шмигельская Н.А., канд. техн. наук, 
науч. сотр. лаборатории игристых вин,

ВННИИВиВ «Магарач», 
г. Ялта

Одним из приоритетных направлений развития 
винодельческих предприятий является производство вин заданных 
категорий качества. Особенностью таких вин является не только 
высокое качество, но и стабильное сохранение индивидуальных 
признаков, выраженных как органолептическими свойствами, так и 
физико-химическими показателями, на формирование которых влияет 
ряд факторов, в том числе и почвенно-климатические условия 
произрастания винограда. В связи с этим изучение физико-химических 
показателей в системе «виноград-виноматериал-игристое вино» на 
примере сорта Каберне-Совиньон, произрастающего в разных 
микрозонах Крыма, с целью выявления индивидуальных особенностей  
является актуальным направлением. Объектами исследований 
являлись виноград, сусло, виноматериалы, игристые вина из сорта 
Каберне-Совиньон урожаев 2015-2017 гг., произрастающего в разных 
микрозонах двух районов Крыма: 1 – Южный берег Крыма (п. 
Васильевка, пгт. Гурзуф (г. Ялта), 2 – западный предгорно-приморский 
(с.Вилино, с.Плодовое, с.Угловое (Бахчисарайский район), с.Орловка 
(г. Севастополь).

В результате статистической обработки данных выделены 
значимые показатели в системе «виноград-виноматериал-игристое 
вино» (рис.1), позволяющие дифференцировать образцы на две 
группы: первая группа включает образцы из п. Васильевка, пгт. 
Гурзуф, а вторая –с. Вилино, с. Плодовое, с. Угловое, с. Орловка.

Примечание.ТЗФВ,  ТЗКВ – технологический запас 
соответственно суммы фенольных и красящих веществ; ТК – массовая 
концентрация титруемых кислот; ФВ исх. – исходное содержание 
суммы фенольных веществ в сусле при прессовании винограда целыми 
ягодами; ФВмац., КВ мац. - содержание соответственно суммы 
фенольных и красящих веществ в сусле после настаивания мезги в 
течение 4 ч.; МФМО– монофенол-монооксигеназная активность сусла 
;Еh – окислительно-восстановительный потенциал; pH – активная 
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кислотность;% МФФВ, % ПФФВ – процент содержания 
соответственно моно- и полимерных форм в фенольном комплексе; % 
КВФВ - процент содержания красящих веществ в фенольном 
комплексе; И – интенсивность окраски; Т – оттенок окраски; ΔЕh/ФВ - 
показатель окисляемости фенольных веществ; I2/ФВ- удельная 
восстановительная способность фенольного комплекса по отношению 
к йоду; А – массовая концентрация альдегидов; АА - массовая 
концентрация аминного азота.

Рис. 1 – Отличительные физико-химические показатели в 
системе «виноград-виноматериал-игристое вино» в зависимости 
от микрозоны произрастания винограда.

Отличительными признаками первой группы от второй 
являлись:

- на стадии винограда - более высокие значения 
технологического запаса фенольных (на 21-73 %) и красящих (на 26-67 
%) веществ, повышенная оксидазная активность сусла (до 50 %), более 
низкие показатели массовой концентрации титруемых кислот (на 10-38 
%), экстракции фенольных (на 4-14 %) веществ при переработке «по 
белому» способу, мацерирующая способность фенольных (на 4-14 %) 
и красящих (на 7-10 %) веществ;

- на стадии виноматериала -  более высокие значения 
активной кислотности рН (на 10-13 %), оттенка окраски (на 56-87 %), 
содержания мономерной фракции фенольных веществ в фенольном 
комплексе (до 16 %), показатели окисляемости фенольных веществ (в 
1,07-3,73 раза) и восстановительной способности фенольного 
комплекса (15-40 %), более низкие значения показателей 
окислительно-восстановительного потенциала (на 10-22 %), 
содержания полимерной фракции фенольных веществ в фенольном 
комплексе (до 12 %), содержания красящих веществ в фенольном 
комплексе (до 19 %), интенсивности окраски (в 1,9-3,4 раза);

- на стадии игристого вина - более высокие значения 
активной кислотности рН (на 15-18 %), оттенка окраски (на 26-42 %), 
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массовой концентрации аминного азота (на 28-47 %), содержания 
мономерной фракции фенольных веществ в фенольном комплексе (до 
26 %), более низкие значения показателей окислительно-
восстановительного потенциала (на 18-20 %), массовой концентрации 
альдегидов (в 2,8-3,3 раз), содержания полимерной фракции 
фенольных веществ от суммы фенольных веществ (до 43 %), 
интенсивности окраски (в 1,8-2 раза). 

Таким образом, выявлены особенности формирования физико-
химических показателей сорта Каберне-Совиньон в системе 
«виноград-виноматериал-игристое вино» в зависимости от места его 
произрастания. Полученные данные возможно будет использовать при 
выборе критериев для вин с географическим статусом. Для 
определения возможности использования полученных особенностей 
на другие сорта необходимо проведение дополнительных 
исследований.

Научный руководитель – д-р техн. наук,
профессор Макаров А.С.
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