
Міністерство освіти і науки України 

Одеський національний технологічний університет 

 

ННІ Технологічний інститут харчової промисловості ім. К.А. Богомаза 

Кафедра Технології зернових продуктів, хліба і кондитерських виробів 

Ступінь вищої освіти «Магістр» 

Спеціальність  181 «Харчові Технології» 

Освітня програма  Технології зберігання і переробки зерна 

 

 
 

КВАЛІФІКАЦІЙНА РОБОТА МАГІСТРА 

 

на тему Будівництво борошномельного заводу продуктивністю 130 т / добу 

у Одеській області 

(назва кваліфікаційної роботи згідно наказу ОНТУ) 

 

 

Здобувач   Онищенко С.В. 
 (прізвище, ініціали) 

 

2 курсу ТЗХ-63а групи 

 

Керівник  д.т.н. Верещинський О.П. 
(посада, прізвище та ініціали) 

к.т.н., доц. Волошенко О.С. 
(посада, прізвище та ініціали) 

 

 

Консультанти: д.т.н. Басюркіна Н.Й. 
    (посада, прізвище та ініціали) 

  ____    ________ 
(посада, прізвище та ініціали) 

 

Кваліфікаційна робота допускається до захисту 

 

Рішення кафедри від __________________2024 р., протокол №___. 

 

Завідувач(ка) кафедри ТЗПХіКВ ____________ Дмитро ЖИГУНОВ 
(назва кафедри)  (підпис)   (Ім’я ПРІЗВИЩЕ) 

 

Одеса – 2024 рік 



 

 

ОДЕСЬКИЙ НАЦІОНАЛЬНИЙ ТЕХНОЛОГІЧНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

 

Факультет   Технології зерна і зернового бізнесу 

Кафедра   Технології зернових продуктів, хліба і кондитерських виробів 

Ступінь вищої освіти «Магістр» 

Спеціальність  181 «Харчові Технології» 

Освітня програма  Технології зберігання і переробки зерна 

 

ЗАТВЕРДЖУЮ 

Зав. кафедри ТЗПХіКВ 

Дмитро ЖИГУНОВ 

«____»______________ 2024 р. 

 

ЗАВДАННЯ 

НА КВАЛІФІКАЦІЙНУ РОБОТУ ЗДОБУВАЧА 
 

Онищенко Сергій Володимирович 
(прізвище, ім’я , по батькові) 

 

1. Тема проекту (роботи) Будівництво борошномельного заводу 

продуктивністю 130 т / добу у Одеській області 

 

керівник проекту (роботи) д.т.н. Верещинський О.П., 

к.т.н., доц. Волошенко О.С. 

 
  ( прізвище, ім’я, по батькові, науковий ступінь, вчене звання) 

затверджені наказом вищого навчального закладу 

від “03” травня 23 р., № 186-03 

2. Строк подання студентом проекту (роботи) 04.06.2024 р. 

3. Вихідні дані до проекту (роботи) Матеріали наукових дослідженнь. 

Каталоги технологічного обладнання. 

4. Зміст розрахунково-пояснювальної записки (перелік питань, які потрібно 

розробити) Стан проблеми та перспективи її вирішення. Техніко-

економічне обґрунтування. Характеристика технологічних об’єктів та 

комунікацій генерального плану підприємства. Наукова частина. 

Технологічна частина. Техніко-економічні показники проекту. 

5. Перелік графічного матеріалу (з точним зазначенням обов’язкових 

креслень) Показники безпечності експортних партій пшениці (1). 

Показники безпечності експортних партій пшениці (2). Схема 

технологічного процесу підготовчого відділення. Схема технологічного 

процесу розмелювального відділення. Кількісний баланс переробки. 

Показники якості зерна та борошна згідно стандартів. Основні техніко-

економічні показники підприємства та інвестиційного проекту. 

 



 

 

6. Консультанти по роботі, із зазначенням розділів роботи, що стосуються їх 

7. Дата видачі завдання______________________19.10.2023 р. 

Керівник     _____________________________ 
(підпис)  (ПІБ) 

Завдання прийняв до виконання  _____________________________ 
(підпис)  (ПІБ) 

 

КАЛЕНДАРНИЙ ПЛАН 

№ Назва етапів кваліфікаційної роботи 
Термін 

виконання 
Примітка 

1. СТАН ПРОБЛЕМИ ТА ПЕРСПЕКТИВИ 

ЇЇ ВИРІШЕННЯ 
14.03-17.03 виконано 

2. ТЕХНІКО-ЕКОНОМІЧНЕ 

ОБҐРУНТУВАННЯ ПРОЕКТУ 
18.03-21.03 виконано 

3. ХАРАКТЕРИСТИКА ТЕХНОЛОГІЧНИХ 

ОБ’ЄКТІВ ТА КОМУНІКАЦІЙ 

ГЕНЕРАЛЬНОГО ПЛАНУ 

ПІДПРИЄМСТВА 

22.03-24.03 виконано 

4. НАУКОВА ЧАСТИНА 25.03-25.04 виконано 

5. ТЕХНОЛОГІЧНА ЧАСТИНА 26.04-21.05 виконано 

6. ТЕХНІКО-ЕКОНОМІЧНІ РОЗРАХУНКИ 22.05-26.05 виконано 

7. ВИСНОВКИ ТА ПРОПОЗИЦІЇ 27.05-28.05 виконано 
 

Здобувач-дипломник   ____________________________ 
(підпис)  (ПІБ) 

 

Керівник     ____________________________ 
(підпис)  (ПІБ) 

Несу відповідальність за ідентичність електронного та друкованого варіантів 

кваліфікаційної роботи, даю згоду на обробку персональних даних та не заперечую 

проти розміщення кваліфікаційної роботи на офіційних web-ресурсах ОНТУ. 

Підтверджую, що в кваліфікаційній роботі відсутні порушення норм академічної 

доброчесності.  

Здобувач-дипломник  _______________________________________ 
(підпис)    (ПІБ) 

 

РОЗДІЛ Консультант 

Підпис, дата 

Завдання 

видав 

Завдання 

прийняв 

ТЕО, ТЕП 
Басюркіна Н.Й., 

проф., д.е.н. 
  

    

    



 

 

АНОТАЦІЯ 

на кваліфікаційну роботу на тему 

«Будівництво борошномельного заводу  

продуктивністю 130 т/ добу у Одеській області» 

 

Здобувач   Онищенко С. В. 

Керівник   д.т.н. Верещинський О. П. 

Освітній ступінь «Магістр» 

Спеціальність  181 «Харчові технології» 

Освітня програма Технології зберігання і переробки зерна 

 

Актуальність теми: Зерно-мучні товари займають дуже велику пи-

тому вагу в раціоні харчування людини, вони мають постійний попит неза-

лежно від рівня доходів населення. Однак, у зв'язку з некерованим розвит-

ком промисловості, енергетики, транспорту, а також дедалі ширшим засто-

суванням мінеральних добрив та засобів хімічного захисту рослин у сільсь-

кому господарстві, з кожним роком зростає можливість забруднення сільсь-

когосподарської продукції надмірною кількістю важких металів, поліциклі-

чних ароматичних вуглеводнів та пестицидів. 

Мета роботи: Провести наукові дослідження з показників безпечності 

(вміст важких металів, поліциклічних ароматичних вуглеводнів та пестици-

дів) експортних партій зерна у 2020-2023 роках та спроектувати схему тех-
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Actuality: Grain and flour products occupy a very large specific weight in 

the human diet, they are in constant demand regardless of the level of income of 

the population. However, due to uncontrolled development of industry, energy, 

transport, as well as the increasingly widespread use of mineral fertilizers and 

chemical plant protection agents in agriculture, the possibility of contamination 

of agricultural products with an excessive amount of heavy metals, polycyclic 

aromatic hydrocarbons and pesticides is increasing every year. 

The purpose of the work: Conduct scientific research on safety quality 

indicators (content of heavy metals, polycyclic aromatic hydrocarbons and pesti-

cides) of grain export batches in 2020-2023 and design a scheme of the techno-

logical process for processing wheat into white flour. 

The practical significance of the obtained results: The results can be 

used in the grain-processing industry of Ukraine during the construction of new 

or reconstruction of existing enterprises. 

The structure of the work: abstract; table of content; introduction; section 

1 "State of the problem and prospects for its solution"; section 2 "Technical and 

economic justification"; section 3 "Characteristics of technological objects and 

communications of the general plan of the enterprise"; section 4 "Scientific part"; 

section 5 "Technological part"; section 6 "Technical and economic indicators"; 

conclusions and recommendations; list of references; graphic applications. 

The scope of the work: the explanatory note is laid out on 97 pages, in-

cludes 25 tables. The graphic part includes 7 sheets. 

Conclusion: as a result of scientific research, the main indicators of the 

safety of grain export batches in 2020-2023 have been established, the technolog-

ical diagram for the production of white flour, requirements for raw materials and 

finished products, calculations of the amount of technological equipment were 

carried out, technical and economic indicators were determined and the feasibility 

of the project was justified. 

Key words: wheat, heavy metals, polycyclic aromatic hydrocarbons, pes-

ticides, export shipments, flour mill. 
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ВСТУП 

 

Борошномельна промисловість є важливою ланкою агропромисло-

вого комплексу, оскільки забезпечує виробництво основного продукту хар-

чування людей – борошно. Борошномельна промисловість тісно зв'язана із 

сільськогосподарським виробництвом та іншими галузями промисловості, 

насамперед хлібопекарської. Хлібні продукти містять у своєму складі важ-

ливі поживні речовини (білки, вуглеводи та ін.), необхідні для нормальної 

життєдіяльності людини. 

Ефективність технологічних процесів виробництва борошна визнача-

ється рівнем використання зерна й електроенергії, а також якістю борошна, 

що виробляється. На ефективність переробки зерна в борошно впливають: 

– технологічні властивості зерна, що переробляється, 

– структура і режими технологічного процесу на борошномельному 

заводі, 

– склад технологічного i транспортного устаткування. 

Технологічні процеси переробки зерна в борошно супроводжуються 

складними структурно-механічними, фізико-хімічними і біохімічними змі-

нами в зерні і готовій продукції. Тому знання закономірностей зазначених 

змін не тільки складає сутність вивчення технології борошномельного ви-

робництва, але і є основою подальшого удосконалювання технологічних 

процесів переробки зерна в борошно. 

Через неоднорідності анатомічної будови та хімічного складу зерна і 

його анатомічних частин технологічний процес на сучасному борошноме-

льному заводі складний і визначається багатостадійністю, впливом на ре-

зультати виробництва багатьох одночасно діючих факторів при високій 

швидкості їх дії, що ускладнює управління процесом помелу. 
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Основні стадії виробничого процесу на сучасному борошномельному 

заводі такі: 

- приймання зерна із різних видів транспорту і розміщення його в 

елеваторі з урахуванням якості; 

- зберігання зерна в елеваторі, яке включає попередню очистку зерна 

від домішок, сушіння зерна підвищеної вологості, оздоровлення зе-

рна шляхом аерації, попередню підготовку помельних партій; 

- підготовка зерна до помелу в зерноочисному відділенні борошно-

мельного заводу, яка включає очистку зерна від домішок, очистку 

поверхні зерна, воднотеплову обробку, остаточне формування по-

мельних партій; 

- переробка зерна в розмелювальному відділенні, як і складається з 

первинного подрібнювання зерна з сортуванням проміжних проду-

ктів (драний процес), збагачення проміжних продуктів, розмелу 

збагачених проміжних продуктів з сортуванням продуктів і одер-

жанням муки (розмелювальний процес); 

- пакування муки у вибійному відділенні в мішки або пакети, а потім 

її складання безтарно у бункери або в мішках і зберігання протягом 

певного часу для дозрівання; 

- відвантаження муки і висівок на різні види транспорту. 

Особливістю борошномельного виробництва на сучасних заводах є 

високий рівень механізації та автоматизації виробничих процесів. Для уп-

равління таким складним виробництвом необхідні висококваліфіковані ка-

дри спеціалістів, озброєні знаннями та уміннями, достатніми для забезпе-

чення ефективного використання природних ресурсів зерна і виробництва 

борошна високої якості 
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